ENTREES / STARTERS

Oeuf mollet, retour du jardin, jus au thym.........cooeiiiiiii e 14,00€
Soft-boiled egg, back from the garden, thyme gravy

Burrata crémeuse, méli-mélo tomates, pesto/crumble pistache/pignons pin.14,50€
Creamy burrata, pesto, tomatoes, pistachio/pine nuts crumble

Terrine de foie gras marbré, chutney fraise/mangue, pain d’épices............... 24,50€
Foie gras, strawberry/ mango chutney, gingerbread

PLATS / MAIN COURSES

Tentacules de poulpe grillées, salade de pommes de terre, ceuf dur, chorizo doux,
cru de fenouil et radis, sauce vierge aux herbes fraiches............................ 29,00€
Grilled octopus, salad : potatoes, eggs, chorizo, fennel, radish, fresh herbs salsa

Pavé de saumon Bolmo snacké, houmous Tandoori, salade de pois chiche/
carottes rapées, vinaigrette citronnelle..............cooooiiiiiiicc e 27,50€
Bolmo Salmon steak, chickpeas and carots salad, lemongrass salsa

Brochette de St Jacques de « Dieppe », poélée de légumes, creme de crustacés
leégerement VanillEe. ..... ..o, 32,00€
Scallop from Dieppe skewer, pan-fried vegetables, crustaceans vanilla cream

Paleron de beeuf en 2 cuissons (confit et grillé), fine ratatouille, PDT grenaille
persillades , jus Cors€ au thym..........cooeiii i 27,50€
Beef Chuck, confited and grilled, ratatouille, potatoes, thyme gravy

Salade ltalienne, burrata, tomates anciennes, jambon Serrano, crudités,
pesto a la pistache, GreSSiN.........cccvuviiiiii e 24,00€
ltalian salad, burrata, tomatoes, Serrano ham, pistachio pesto, gressin

Tartare de beceuf (180gr) coupé au couteau, frites, salade........................... 23,00€
Beef tartar, French fries, salad

Suggestion du MomeNt. ... ..o Voir ardoise
Suggestion of the day



DESSERTS / DESSERTS

Brioche dorée, pommes, caramel, chantilly..............ccoooiiiiiiiiiiiiin 11,00€
Brioche apple caramel, sweet cream

TiramisU AU MOM BN . .. et e e e e e e enennaas 10,00€
Tiramisu
Crémeux a la framboise, fruits rouges, brisures de meringue, chantilly.......... 12,00€

Raspberry creamy, red fruits, meringue, sweet cream

Citron givré ou orange givrée ou NoixX de COCO GIVI€E.......ceeuvnvnvninininenenanannn 8,50€
Frozen lemon or orange or coconut

Faisselle, coulis aux fruits rouges, ou exotique oumiel...........c.ccoveiieiiininnn.. 5.00€
Cottage cheese with red fruits coulis or exotic or honey

A MENU ENFANTS / CHILDREN'S MENU (- de 10 ans)............... 11,00€

Sirop
*hkkkhkkhkkkkkhkhkhkkkhkkhhkhkhkkkkhhhkkkkk

Menu enfant du moment

*kkkkkkkkkkkkkhkhkkkkkkkkhkkkkkkkkk

Glace en pot

( Vous pouvez consulter le tableau des allergénes au bar) ( Viandes d’origines francaises )



Y APERITIFS / APERITIFS

Kir cassis / péche / chataigne / framboise 12Cl..........cccooiiiiiiiiiiiiii, 5,00€
Ricard / PastisS BCl. ... 3,60€
ST T 1R 5,00€
Martini blanC OU rOUQE BCl........vieiiii e 5,00€
COUPE ProSECCO T2C .. i e e aae e 5,00€
Vin de framboise oU de NOIX BCL........viiiii e e 4,90€

HUQGO SPritZ 20ClI........ooe e e 11,00€
( St Germain, Prosecco, St Pellegrino, rondelle de citron )

APErol SPritz 20Cl....... ..o e 9,00€
( Apérol , Prosecco, St Pelligrino, rondelle d’orange )

MaVEriCK Marting 1AC.. ... ...ttt e ettt e e earaneens 9,50€
( vodka, liqueur de passion Passoa, jus de citron, sirop de vanille )

BlIue Lagoon TACH. ...t e 9,50€
( vodka, curagao, jus citron vert, limonade )

Espresso Martini 12Cl............cooiiiiii i e aa e 9,00€

( café, vodka, Kahlua, sirop de sucre de canne)

COCKTAILS SANS ALCOOL

EISODBIIO 1ACH.......oo e 9,50€
(Rhum ambré, jus de goyave/ananas, citron vert, sirop de cassis)

Y0 ) o 1T g o ' 740 K Yo 9,50€
( Apérol, tranche d’orange, San Pelligrino )

B 4 0 T ¥ o o 8,00€

( whisky, sirop sucre de canne, jus citron vert )

I BIERES / BEERS
En Pression / Draft beers :

25cl / 50cl
La Chapelle Q0. ....ueieiiii i et 4,00€ / 8,00€
Pale ale 8. ... 4,90€ / 9,80€

En bouteille 33 cl / In bottle :
La Blanche/La Rousse/ Au génépi de Savoie.........cccoeiviiiiiiiiiiiiiiieieieeeaa, 6,50€
Mont Blanc IPA La Cristal.......cooueiiieiii i e e e eeeeas 7,00€
HEINEKEN ZEMO0. . .o e e e e e e 5,00€
B8 SPIRITUEUX Scl / SPIRITS

RAUmM ambré et DIANC... ..o e e 6,20€
GiN BEEIEALEN . ... i e 6,20€

LY 00 |26 TS Yo 011 2 6,20€



Whisky Ballanting’s.......coouiiiii 6,20€

w BOISSONS FRAICHES / SOFTS

(070 ot= WA oTo Tor= 1A= (o 1< 1 o I 4.50€
YT g G T 4,00€
Perrier tranChe OU SItOP ... v e aaee s 4,20€
(LU= (== 2 Yo 4,00€
Schweppes tonic / agrumes 25CH. ... 4,00€
Oranging 25Cl. . ... e 4,00€
[T 0] =T =G 1 T 4,00€
(D=1 0 Yo ] [0 1 1 T I 5,00€
JUS de fruits Zuegg 20Cl.. ... e e 4,00€
T[] @ T T 1R 3,00€

O EAUX MINERALES / BOTTLES OF WATER

50cl / 75cl / 1L

Eaux pétillantes « San Pelligrino »..........cccocoiiiiiiiiiiiiiinenn, 4,50€............ 6,50€
Eaux pétillantes de Savoie « Bonneval »...........ccoeeeviieiiiiniiiiienennnne. 7,00€
Eaux plates « Evian » .....oocviiiiiiii e 4,00€.............6,00€

10 DIGESTIFS 4cl / DIGESTIVES

Génépi artisanal distillé U MacCEré...........ccoeiiiiiiiii e, 7,50€
VUINEraire artiSAN@lE. ........oueneieeie ettt e e et e e ee e e eaeeeae 7,50€
Limoncello / Poire WilliamS. . ..ottt ettt ettt e e e eieeeneenns 7,00€
Menteuse / PUlpeuse / CroQUEUSE. ........vuie it ee et e eeaeens 6,00€
T A 7,00€
Whisky Japonnais TOKi.......uuuieiiiiiiii e aas 7,50€
Rhum DiplomatiCo. .. .o e 8,00€
COgNAC MEUKOW. ... .ttt e e 8,50€
Bl Y S. . 6,00€
TS o) =1 8,50€

7= | = 7 1,90€
1202 1 =Y 1 = 1,90€
[CT=TaTo o] (=) 1.0 1= 3,90€
(@71 o] 11 [ o T T 4,00€
Chocolat Chaud MaISON. ...t e eaareaness 4,00€
Theé / TisanNe DammMann........uoeii i ettt e e e e e e aaeeeaeas 3,80€






