
PRIMER RESTAURANT PERUVIENNE À 
             MARSEILLE DEPUIS 2019

ENTRÉES

PLATS

COCKTAILS

DESSERTS
Tentacion de Algarrobina 8 €

8 €Yuquitas fritas

Inca bowl 

Passion sour  

Arroz con mariscos 

Causa acevichada 

Ceviche de poisson 

Moscow Mule   

Quinoa, fèves, maïs, tomate cerise, avocat,
fêta,olives, oignons rouges,persil, jus de
citron vert 

Pisco, jus de fruit de la passion, blanc d’oeu,  
sirop de canne 

Riz aux fruit de mer, crevettes, poulpe, saint
Jacques,  petites légume, épices péruviennes
accompagné de oignons rouges marinés aux
citrons vert et coriandre fraîche 

Écrasé de pomme de terre au piment 
jaune, citron vert garni d’avoca et ceviche 
en sauce de piment jaune 

Poisson cru mariné au lait de tigre, patata
douce,maïs,maïs grillé et chips de banane
plantain 

Vodka, jus de citron vert, ginger béer 

9 €

20 €

12 € 

18 €

26 € 

15 €

23 €

Chicha morada 

Ceviche de poisson accompagné de beignets
de calamar et crevette à la façon péruvienne,
frite de manioc et oignions rouges marinés au 
citron vert et coriandre 

Infision froide de maïs violet, cannelle, 
clous de girofle, citron vert  

16 €

26 € 

5 €

Ceviche carretillero 

Lomo saltado 
Émincé de bœuf sauté aux oignons
rouges, tomates, cebette, sauces sojas et
coriandre fraîche,accompagnée de riz 
basmati et pomme de terre 

25 €

Delicia de citron vert

Pisco Sour 12 €
Pisco, jus de citron vert, blanc d’œuf, sirop de canne 

10 €

BIÈRE PERUVIEN

Jus frui de la passion 5 €

BOISONS CHAUDES

Sodas:  

Café expreso 
Cafe ou lait Doble expreso 

Frites de manioc  avec sauce tartara 

Gâteau au chocolat avec une mousse de miel
de caroubier.

8 €
Léger mousse au citron sur une base de biscuit
moelleux 

LES VINS
Rouge
Intipalka Tannât, Pérou

Intipalka Malbec, Pérou  

Intipalka Syrha, Pérou 
Casillero del diablo, cabernet 
sauvignon,Chili

Blac
IntipalkaChardonnay, Pérou
Intipalka Sauvignion blanc, Pérou
Casillero del diablo Chardonna, Chili 

Rose
La  gran Pallière, cote de Provence, bio

BOISSON 

Pilsen callao
Cuzqueña  negra    

7€
7€

Sirops: 
3 €

Mate de coca

Granadine, Pêche, Mangue, gengibre 

Coca cola, Coca zéro, Perrier 
3 €

2 € 
2.5 € 4 € 

4 € 

Vr.      Bt.
7          32
7          32

7          32
6          28

7          32
7           32
6           28

6      28

Pulpo al olivo 

Émincé de poulpe à la sauce d’olive violet
péruvienne accompagné d’avocat et
croûtons

Canastitas
Petites panier banane plantain frites, garnie 
de calamar, poulpe, tomate, maïs,oignons 
rouges et coriandre,pimenté au lait de tigre.

Suspiro a la Limeña 
Confiture du lait avec meriengue et cannelle

Aperol spritz 10 €

Inka Cola 4 €

DEMANDE POUR NOTRE 
HAPPY HOUR

 DE 16 A 19
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