
 
 

LE MENU REGIONAL 
 

Terrine ménagère, rémoulade de céleri 
Ou 

Gâteau de foies de volaille à l’ancienne, 
sauce tomate 

Ou 
 Foie gras de canard, confiture d’oignons 

rouges, petite salade  
 

********** 
Volaille de Bresse Miéral à la crème, 

Riz trois couleurs  Sup morilles  6 € 
Ou 

* Poêlée de grenouilles fraîches à la persillade  
Supplément 10 € 

Gratin de pommes de terre ou pommes frites 

 
********* 

La faisselle à la crème Ou  1/2 St Marcellin  
Ou  Dessert au choix 

 
 

41 €  
 

*Sous réserve d’approvisionnement 
Réservation fortement conseillée 

 


