Carte du week-end Carte des entrées :

Menu a 29,90 € Terrine maison * 7,50
Entrée, plat et dessert Salade de camemberts panés * 7,50
Tartare de saumon et avocat * 8,50

Z *
Les entrées au choix : Tartelette d’escargots 8,50

Carte des plats :

Terrine maison *
Tartare saumon et avocat *

) 3 . . Téte de veau sauce ravigote * 16,00

Tartelette d’escargots a la creme d’ail y . \
S & Tartare de boeuf Charolais préparé 16,00
Burger du chef * 16,00

Salade de camemberts panés *
(Salade, poivrons, radis, concombre, noix,
jambon Serrano, camemberts panés)

(Sauce burger, steak haché 150g, salade, tomate,
Oignons, Marailles)

Poisson du marché * 16,50
L | P ai. Carbonnade Flamande * 16,50
S ABEE IO S Andouillette 5 A 17,00
Piece du boucher 17,00
Poisson du marché, risotto et ratatouille * Jambonneau rotit 17,00
Pieéce du boucher, frites et salade *
Téte de veau sauce ravigote, pomme de Assitiiot Birainaces 5,00

terre vapeur *
Jambonneau roti sauce moutarde a
I’ancienne, purée *

Maroilles, Camembert, Chévre, salade

Carte des desserts :

Les desserts au choix : P elba 7,00
(glace vanille, sorbet fraise, fraises fraiches,
Mignardises sucrées * Coulis de fruits rouges, chantilly*)
Profiteroles * Colonel ou framboisine 7,00
Coeur coulant a la pistache * (Trois boules sorbet citron vert ou framboise, vodka)
Fraise melba * Coupe Bourguignonne \ 7,00
(glace vanille, sorbet fraise, fraises fraiches, (Sorbet cassis, glace vanille, ' IS, chantilly)
Coulis de framboise, chantilly*) Coupe Amarena /
e ~ (Glace vanille, sorbet cerise,
Guignolet kirsh, chantilly)
Formule enfant 9,00 €

Coeur coulant a la plstache

Profiteroles * r ‘
(Trois choux, glace vanille, chocolat\ch‘d

Café gourmand *

(Jusqu’a 10 ans)
Steak haché ou Tenders de poulet, frites
Sirop a I'eau ou diabolo
Push-up Haribo ou boule de glace

N J |

Fait maison *

\Suivez-nous donnez -nous votre avis

0 o g B
Prix nets en euros - service compris. *
f ' Allergénes nous consulter
Go gle




