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WARME VORSPEISEN

Eine feine Vorapeive fiir einen mediterranen Abend.

Muscheln-Saganaki®! 8,50 ¢
o mmﬂmhmhm_ﬂm,mﬁﬂu
15.  Zuechini™ gebraten in Tomaten-Knoblouchsauce 8,00 ¢
15a. Auberginen & Zucchini™ 8,50 «

mit Tomatensavce u. Goudo-Kase ! Gberbacken
4 Auberginen™ gebroten in Tomaten-Knoblouchsauce 8,00 €

16a.  Auberginen gebraten 850«
1 Tomatensouce u. Gouda-Kése ¥ iberbacken

17. Kolamaris = & & # saniar 200«
18, Saganaki*' " ' panierter Schalskése/Fela mit Ei 9350
18c. Boujiourdi ¥ Schofskase und Gouda-Kése aus dem Backolen 9,50 €

19.  Feta-Psifi ¥ gegrilller Schalskase mit Tomaten und Zwiebeln 9,50 €

19a. Dicke Bohnen mit Tomatensauce mit Schafskéise 950€
20.  Oktapodi Tintenfisch in pikanter Tomatensauce 11,00 €
200. Garnelen-Saganaki 11,50 €
2).  Broceoli mit Goudo-Kase ' iberbacken in Sahnesouce 8,50 €
2N, Spinat mit Gouda-Kise  isberbacken in Sohnesauce " 8,50 €
n. W 1 St in Tomaten-Knoblauchsauce® 10,50 €
220, , Oliven, Zwiebeln 11,50 €




TE
Klassihker vom Mittelmeer, IE
friveh und sitaminrveich, E
23, Kreto-Solot Salateller ous diversen kallen Vorspeisen 13.00 «
24, Kroutsalot 5,00 « E
25. Tomatensalat 6,00 <
28. Gurkensalat 6,00 « E
vy 27. Bovemsalat / Choriatiki 9.50 <
'~ Tomaten, Oliven, Gurken, Peperoni, Schafskése E
. 28. Hirtensalat 9.50 «
Tomaten, Gurken, Krautsalot, Oliven, Pepereni, Schafskase - N = E
28a. Gyros-Salat 12,50 =
., . mit Tomaten, Gurken, Eisberg und Gyros
29. Thunfisch-Salat 950« E
mit Tomaten, Oliven, Gurken, Peperoni, Thunfisch und Ei
296. Putensalof nsoe [

mit Tomaten, Gurken, Eisberg und gegrillte Putenfiletstreifen

™

L




GIROS & GRILL SPEZIALITATEN

mi Pommes, Reis, Folisnkortoffel odes Brothortoleln werviart,

dazu en gemischier Skl €
34 Gyros' -dw abschut griechiche Spezsohig 14,50
Schweinegeschnetzelios, frisch vom Db}
a. Surf & Torf Giros & Kolamarls ™0 sim i 16,50
35. Giros mit Champigmons und Metaxasauce® 15,50
36. Giros Sogonaki mit Champignom, Zwisbeln u Goude Kisse' 15,50

37. Giros a bo Saki mit Champignens u Zwesbel in Schomauce’ ™ 15,50

38. Souvlaki vom Schwein 2 Spiefle 14,00
. 39, Souvlaki vom Lomm 2 Spiefle vom Lommricken 18,00
2 _, 80. Souvicki Spezial 2 Schweinefilelspiehe 16,00
L1 41, Sokrite 3 bine Schwenelie i Rohwein singeleg 18,00
2. Suzvkekio 3 Keine Hockstecks 13,00

43. Seres-Teller | SpieB, Giros 14,50

45, Bitteki Hocksteak mit Kise gefillf s 1ot ao s o
46, Bikieki Speziol mit Metaxasouce’ - 16,50
47, Mix-Teller Schweinaflaischspiel}, Hocksieck, Giros 16,50
48. Paidakio Lommboteleties 1830
49. Mix-Souviaki | Lamm Souvioki, | Schweinefilel Souvioki

56. Putenbrustfiler mit frachen Chompignons und Sahnesouce’ ™ 19,00



VOM GRILL
mit Pommes, Reis, Folienkartoffel
. oder Bratkartoffeln serviert,
et dazu ein gemischter Salat
I'. 57. Rumpsteak = “ ¥ 22,50 «
. 58, Rumpsteck = “77 in Pleffersauce 23,50 ¢
l: 59. Rumpsteak = ¥ mit gebratenen Zwiebeln und Champignors 23,50
0. Rumpsteak © "7 in Gorgonzolasouce ¥ 23,50 ¢
"~ 81, Schweinefilet gefillt mit Tomaten, Champignons, Broccoli und Kaw22,50 €
d 62. Luxus-Teller 2250 «
Rumpsteck, Schweinefiletsteak, Lammfilet und Lommsteak
MIX-PLATTE
- mit Pommes, Reis, Folienkarioffel oder Bratkartoffeln serviert
o2 63. Mixed Grillplatte fir 2 Personen 46,00 =
¥ 2 Spielle. 2 Putenbrusthilets, 2 Hocksteaks, 2 Lommkotelettes
sal. und Giros mit Solot, Tzatziki * und zum AbschiulB 2 Mocco
-
m 630 Mixed Grillplate Fir 3 Personen 69.00 =

3 Squefe. 3 Putenbrusthlets, 3 Hocksteaks, 3 Lammbololeftes
und Geros mit Salat, Teatziki | und zum Abschiull 3 Macea

64. Mined Grillplotie fir 4 Personen 9200 « il]

4 Spoelie, 4 Pusenbruiilel. 4 Mockshooks, 4 Lammboekemes
und Gareos mit Scles, Trotaibi ) und sum Abschiull 4 Moo 5
r_".'.'lll




SPEZIALITATEN DES HAUSES
- VOM GRILL -

mat Pommes, Ren, Folienkartobiel oder beothortoltoln serviar
doru ean gemischier Solot

150. Lommislet in Tomoten cj‘lur‘llwm Sthnesauce® " ! 24 50 «

151. Schweinefilet mit Champignans in Tomaten-Sohnesauce = 20,50 «

152. Putenbrustfilet mit Chompignons, Papeika wnd Zwiebeln 20,50 «

153. Lammfilet mit rische Champignom, 25.50 =
Tomoten- Sohnesouce und Gouda-Kase iberbocken * ¢

154. Schweinefilot mel Frische Champignens, 21,50 «
Tomaten- Sahnesauce und Gouda-Kase iberbacken * =

155. Putenbrusifilet mit frische Champignons, 21,00 €
Tomaten-Sohnesouce und Goudo-Kase dbarbacken® =
Mille Cieracivts
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SPEZIALITATEN AUS DER PFANNE

mit Pommes, Reis, Folenkartoffel oder Brotkartoffeln serviert,
dazu en gemischier Sadat

65. Krossato “Essen der Gatter” 18,50 €
gebrosne Schweinehletsireifen mit Popeika
und frischen Chompegnans in Sohne- Wesniauce”

&6. Lemonato 18,50 €
gebraters Schweinehiletstreiten mit Paprika
und Inschen Champignans in Zionen: Sahnesauce’ *!

&7. Exochike 18,50 «

gebratene Scirweinefiletireiben mit Tomaten, frische Champignans,
Paprika und Zwieheln, mit Gouda-Kase iberbacken

68. Kaserato Wave
1 Schweinefilst-Medaillons mit fr. Champagnons in Kase- Sahnesouce’




AUS DEM BACKOFEN
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Nudeh Ao 13,00 «
m
69, it gom Hock und Goudo-Kase Jberbocken
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; 75, m | Sidado 18,50 €
75 mit Jwiebeln "Slada” gt
T —— 18,50 €
iffrdrrmmr s A 18,50 €
R 18,50 €
. VEGETARISCHE GERICHTE
i Abmrgren 11,50 €
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MEERESFRUCHTE oo
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dazu ein gemischier Solol .
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. Gavros " gebratene Sordinen 14,00 &

. Midia Saganaki « ¥ 16,00 &
Hhuhﬂhnﬁunhmﬂhﬂﬁhnmmmudemdhl&uhhnhth

. Kalamarakia * frtiierte Kalomarisringe 17,00 &
. Zanderfilet * gobraten 18,50 &
. Lachsfilet* %% mit Spingl in Curry-Schnesauce* 20,50 ¢
. Kolamaris * gegrilll 18,00 &
- Schollenfilet * gebrosn 18,00 €
. Zonderfilet * in Spinat-Sahnescuce* H 20,50 €
Landerfilet * mit Fluss-Krobsesouce
- Lochsfilet* mit Fluss-Krabsesouce
. Gefilher Tintenfisch * mit Scholshase™

Inselplotie * :
Schollenfilet, Garnele, Sardinen, Kakomaris

Garnelen vom Grill 5 5tk in Knoblauch-Krénser-Olivensl
Garnelen 5 Stk in pikonter Tomaten-Knoblouchsauce

EXTRAS

4,00 «

4,00 €

4,00 €
Oferkaortoffeln mt Soinatsooes
nd Kiise Gborbocken 7,50 €
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SENIOREN-GERICHTE

[I- - mwmmilurﬂﬂn,ﬁmhuﬂmm

13,00 €
- Ez.:: Schweinefiletstreifen in Champignon:Sohnesauce ¢ «

 Oma Aphrodite 13,00 &
gegrillte Fleischmedaillons in einer korniger Senfsauce

. Opa Possidon 13,00 &
Rotbarschiilet = % « = = # jin giner kdriger Senfsouce

Lammgeschnetzeltes gebraten
mit Chompignon: Wein-Sohnesauce ©

DESSERT . ion Abschions
107. Halvas 4,00 €
108. Gemischies Eis™ 4,50 €
109, Gemischtes Eis” mit Sahne*' 5.00 €
110. Joghurt* mit Honig 550 €
111, Joghurt mit Frichien 550 €

112. Gemischtes™ Eis mit Frischien 550 €



