
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
MENU DU MIDI ET SUGGESTIONS SONT PROPOSÉS DANS LA LIMITE DES STOCKS PRODUITS 

POUR VOTRE SANTÉ NE MANGER NI TROP GRAS, NI TROP SUCRÉ, NI TROP SALÉ 

JEUDI 18 JUIN 2026 

MENU 22,5 €  
CROUSTILLANT TOMME DE SAVOIE 

 SALADE, FEUILLE DE BRICK, LARDONS, TOMME, POIRE POCHEE  
SALADE CAESAR 

 SALADE, TOMATE, POULET, SAUCE CAESAR ET COPEAUX DE PARMESAN 
SALADE GOURMANDE 

 SALADE, TOMATE, GESIERS ET MAGRET SECHE DE CANARD 
« « « « « « « 

½ MAGRET DE CANARD 
TAGLIATELLE CARBONARA A LA FRANCAISE 

PAVE DE BOEUF SAUCE POIVRE 
PAVE DE SAUMON 

SUPREME DE PINTADE 

NOS SUGGESTIONS DU MOMENT 
 
SALADE DE CHEVRE FAÇON « O GUSTO » 16 € 
SALADE, TOASTS DE CHEVRE, JAMBON DE PAYS ET PICKELS DE 
CHOUX  
SALADE DE BREBIS                                16 € 
SALADE, FETA, TOMATES CERISE, POMMES,  
OLIVES NOIRES ET PESTO DE BASILIC  
 

SALADE VOSGIENNE                              16 € 
SALADE VERTE, ALLUMETTES DE LARDONS FUMES, POMMES DE 
TERRE, ŒUF ET CROUTONS 
 

ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON              23 € 
 

SALADE GERSOISE                                 21 € 
SALADE VERTE, GESIERS, MAGRET SECHE ET TOAST DE FOIE GRAS 
 

SALADE AUVERGNATE                            16 € 
SALADE VERTE, TOMATES, PICKELS DE CHOUX, JAMBON DE PAYS, 
DES DE CANTAL ET CROUTON 
 
 
SUPREME DE PINTADE                           16 € 
ET SA SAUCE BORDELAISE  
 

PAVE DE RUMSTECK                              16 € 
ET SA SAUCE POIVRE  
 

SOURIS D’AGNEAU CONFITE                   28 € 
PIECE DE 500G ET SA SAUCE ROMARIN 
 

½ MAGRET DE CANARD                        16 € 
ET SA SAUCE POIVRE  
 

PAVE DE SAUMON                               16 €   
ET SA SAUCE AIL 
 

STEAK D’ESPADON                               16 €   
ET SA SAUCE AIL 
 
 
 

COOKIES AND CREAM                          7,5 €                   
GLACE VANILLE, COOKIES MAISON, CHANTILLY ET CARAMEL 
 

SALADE DE FRUITS MAISON                      6 €  
 

CREME BRULÉE                                     6 €  
 

TIRAMISU                                              7 € 
 

BRIOCHE PERDUE                               7,5 € 
SERVIE TIEDE, GARNIE DE FRUITS ROUGES ET BOULE GLACE COCO 
 

CRUMBLE POMME ET SA GLACE VANILLE    7 € 
                              

FORMULE DU MIDI   19,90 €                           
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT  16,95 € 

 
SALADE MIXTE 

SALADE, TOMATES, PICKELS DE CHOU ROUGE ET JAUNE 
OU 

PATE EN CROUTE RICHELIEU 
OU 

MOULE ½ COQUILLE SAUCE CHUMICHURI 
OU 

TARTARE DE LEGUMES 
TOMATES, COMCOMBRES, POIVRONS, OIGNONS ROUGES 

 

&&&&& 
 

TAGLIATELLE GENOVA  
A BASE DE POIVRONS, OIGNONS, ASPERGES, AIL, COURGETTES, 

CHORIZO ET UN FILET DE CREME 
OU 

FAUX FILET DE BOEUF 
OU 

FILET DE SAUMON SAUCE AIL 
 
 

ACCOMPAGNEMENT DU JOUR 
POELE DE LEGUMES ET ECRASE DE POMME DE TERRE 

 

&&&&& 
 

FROMAGE BLANC 
 OU 

CREME DESSERT A LA PISTACHE FAÇON DANETTE 
OU 

SALADE DE FRUITS  
OU 

GATEAU BASQUE 


