estawrants

(alle /%«h & § Duos. 9 Midaga

Donde sus latos salen del alma y el corazén,
Con Buenos groductes, calidad y gorque no,
con el mejor aceite del munde, de Jaén.
®eonde cocinar es una ilusién diaria
faciendo un ﬁamenqje continuo a
los sabores tradicionales
“gracias abuelo QUICS".
Con el toque creative de 7’)@@0 que fusiona saBeres
come los grandes intores mezclan colores,
retornando a lo esencial ya que a muchos
les recuerdan los guisos de sus abuelas,
esa cocina familiar.
BDonde 3mn3es Y pequenos 3isfrutan cada @Iato,
siende suficiente metive para que
nes trillen los ojos y
mas aun se nos hinche el corazén
gara seguir cocinade con mas ilusién.

€ nuestros clientes

Gracias.



ENTRANTES

Jamdn ibérico
Quesos Espaﬁol.es (3 variedades)

Tomate de La huerta
con anchoa del cantabrico

Tartar de salchichbn de Malaga
con encurtidos y tostas crujientes

Tortilla de Po&o&as (s porciones)

con ensalada

Ensalada de Ei.mienbos rojos asados
con akin en conser

Paté de Perdiz

con AOVE Yy pan cristal

Surtido de ibéricos

Jamdn, Lomo, Salchichon y chorizo
Pan

Pan Sin gluten

VEGETALES

Ensalada de queso de cabra
Lechuga, tomale, pasas, nueces, cebolla frita

Pakatas bravas
con salsa Picom&e casera

ChampiRones al qjillo con jamésn
y cous cous de algas maritaas (orcioual sin jamdn)

Croquetas de e.spihchs (5 ud)
con ul hoque de alioli

Pimientos de Padrdén fritos

Revuelto de asr&rragos de huerta
con jamdn y palometd ahumada (opcional sin)

Alcachofas naturales
en salsa de mouse de pato y jamdn ibérico

Calabaza frita a La andaluza
con chorizo, huevo frito y torreznos

Huevos a Romper
con jamdn ibérico y'mahonesa de trufa negra

(alle Madbe do P Duos. 59 Milaga

PREDKRMY
Ibérska sunka 16 £
Spanilské sgry (s druny) 16 €
Rajéte ze zahrads 12 £
s ancovickou z Kautabrgskéko more
Tatarak z malagského salchichdinu 12 £
s nakladanou zeleninou a Kiupavgmi toasty
Bramborova tortilla (s porch) 10 £
se salaktem
Salat z pecendch tervenygch paprik o £
s konzervovangm b nakem
Korop&v? Paél:i.ka ¥ £
s extra’ panenskgm olivovgm olejem (AOVE) a kichkgm chlebem
\/?’bér ibérskdch uzenin: 16 £
sulica, susena pecehs, salchichdn a chorizo
Chitéb 1,6 £
Bezlepkovy chléb 1,6 €
ZELENINA
Kozi sgr salak: 11 £
salat, rajfe, rozinky, viaiské oiechy, smazena cibulka
Pikantni brambor 10 £
s domact P&Livou OMAcKO!
Zampiony na ‘esheku 12 £
s ibérsiou sufikou a moiskymi fasami couscous (volitelné bez sunky)
Szeha’d:ové krokely (s 1s) 9 £
s 'trochou aioli
Smaiené papricky Padrén 9 £
Michana vejce 12 €
s chiestem, sunkou a uzenou makrelou (volitelné bez masa)
Cerskvé arbycoky 13 €
v omacce z kachni piny a ibérské Sunlkey
Smazena djué o andaluském z.fn‘lsobu. 14 <
s chorizem, séz€ngm Vejcem a kiupavou slaninou
14 £

A .
Rozbita vejce
s ibérskou sunkou a majonézou z terného Llangie

Pokud mate alergii nebo nesnasentivost, informujte prosim obstuhu.
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PESCADOS RYBY
Gambitas frescas de “la Caleka” Cerstvé krevekz z "La Caleta" 13 €
al ajillo con el mejor AOVE na cesneku s Mejleréf AOVE
Tartar kemtlado de bacalo EL Barquero Tert? tatarak = h*e.sk; "EL Barquero” 1% €
en salsa de haranja y Fimav\té»\ de La Vera v pom ranéové omaice s paprikou 2z La Vera
Langostinos arrieros "Arrieros” krevet 14 £
con patatas, huevo frito, salsa de marisco y s bramborami, sizengm Vejcem,
alioli de ajo negro moiskou omaikou a tesnekovym aioli 2 terného esneku
Langostinos estilo Thai ibérico Thajské krevek; s i.bérskim nadechem, 15 £
con cous cous de algas, salsa de verduras con moisky fasovy couscolls, zeleninovakokosova omatka,
leche de coco, arroz de viethan y jamon ibérico vietnamska rge a ibérska sunka
Marinera picante de mejillones desvalvados Pikanbni muile marinéra (bez sikoidpek) 14 £
Pata de !utfo confitado en su jugo sobre Konfitovana chobotnice 15 £
parmentier de patata cremosa y pimientos de Padron ve viastnf iave na bramborové parmentier s paprickami Padron
Lomo de bacalao “EL Barquero” sobre cremoso Filet z bresky "EL Barquero” R £
de patata, tempura de verdura y crujiente de jamén ha krémowvich brambordch, zeleninova tempura a kiupava sunka
Almejas en salsa de algas Sl.&vk-j Vv moiské fasové omacice 16 €
con vino se Sanlucar s vinem e Sanlicaru
CARNES MASA
Carrillada ibérica confitada al vino Konfitovana ibérska Licka 16 €
tinto y hortalizas frescas, con Fal:od:as Pauacle.ms na ferveném viné s cerstvou zeleninou a Peéeufmi bramborami
Secreto ibérico al ajillo Ibérsiké "secreto” na cesneku 16 £
Homenaje a mi abuelo “QUICO” - pocta dédeikovi ,QUICO"
tierna pieza de secreto ibérico cocinada a fueqo lento Jemng kousek iberského vepiového masa vaieng ha mirném ohni
COK aromas serrainos e insrimda en quisos tradicionales s horskymi vimemi a ihspirované Eradicnd kucktjh?
Lagarto ibérico en estofado de Kimchi y jamdn Ibérsiké ,laqarto" 16 £
Fuston de sabores kradicionales Yy asiaticos coi v kimchi dusenin? s funkou -
identidad propia fhze tradicnich spanelskych a asijskych chuti
Jamoncitos de pollo quisados con Dusena kuiec! stehgnka 14 £
verduras y cerveza sk gluten, con patatas se zeleninou a bez.l.erkovv’ pivem, s bramborami
Solomillo de cerdo adobado Grilovana marinovana vepfov& panenka 15 £
a la plancha con patatas y pimientos de Padron s bramborami a paprickami Padrdn
POSTRES DEZERTY
Tarta de queso mancheqo Mav«ckego:;’l sj:ovg dort 6,5 £
con crema de pistacho s Pist(xciovvm m
Coulant de chocolate Cokoladovy fondan 55 £
con sorbete de mandarina s mandarinkovgh sorbetem
Flan de gueso Sjrovi flan 55 €
con nata Yy Wueces s¢'slehadleou a oieck-j
Tocinillo de cielo Tocinillo de cielo (vojeing dezert) 55 £

con tortas de Ines Rosales s kol&ék-j Inés Rosales
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CERVEZAS

COPA

PINTA

TERCIO egtrella galicia
TERCIO 0,0 estrela galicia
TERCIO SIN GLUTEN
ALHAMBRA 1925

REFRESCOS

COCA COLA normal 0 zero
FANTA LMON O NaRANIA
AQUARIUS umén

LIOTON

SEVENUP

TOMeA

ZUMO MELOCOTON/NARANIA/PIRA
MOSTO QN ALCOHOL

BLANCOS

VERDEJO

SECO AFRUTADO pe mowua (M4laga)
MARQUES DE VIZHOJA
TREIXADURA/GODELLO

RI0JA ROSADO

SEMI DULCE

CAVA

TINTO

RIBERA DEL DUEROQ tempranilo
RIOJA termpranillo

TINTO CRIANZA pe MoLLa (Malaga)
VINO DULCE PX

AGUA

CABREIROA 33 CL
CABREIROA33CLC/ GAS

VARIOS

VERMUT GALLEBO
VERMUT DE MALAGA
SANGRIA TRADICIONAL
APEROL SPRITZ

GIN TonIe

KE VSEM NAPOJUM JE PODAVANO MALE POHOSTEN( (APERITIV)

NAPOIE

PIVA

WKlenka

Dinta

Tretinka Ectrella Galicia
Tretinka Estrella Galicia 0,0
Tretinka bezlepkova
Ahambra [92

NEALKOHOLICKE NAPOJE

Coca-Cola (klagické nebo Zero)
Fanta (citronova nebo pomerancové)
Aquariug citron

Lipton

Soven Up

Tonic

Dzus (brogkey, pomerant, ananag)
Hroznov4 &4va bez akoholu

BILAVinA

Verdejo

Suché ovoené vino z Molliny (Mélaga)
Marqués de Vizhoja

Treixadura / Godtjlo

Ruzove Rioja

Polosladke

Cava

CERVENA VINA

Ribera del Duero (Tempranillo)

Rioja (Tempranillo)

Cervent vino Crianza z Molliny (M4laga)
Sladke vino PX

VODA

Cabreirod 33 ¢l
Cabreirod 33 cl perliva

OSTATM

Galicijek( vermut
Vermut z Mélagy
Tradicni sangria
Aperol Spritz

Gin Tonic

gzsfa«wraﬂpﬁ
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QKLENKA LAHEV

3.5E
45€
25c
S5
S8€
45€

30€

34€
35,6€
S5,6€
S5k
3.4€
34€
36€

34€
34€
4,0€
4,0€

205
29€

42€
48€
45€
6,5€
6,0€

200¢
250€
22 O€
250¢
20,0€
20,0€
22.0€

20,0€
20,0€
24.0€



