BISTRO ,
ST ANDRE

ETLAP MENY

Kecskesaijtos ziildsalata mézes vinaigrette iintettel 1430.-
Loat cheese salad & honey vinajgrette

Cézar salata csirkével, parmezannal, krutonnal 1630--
Lagsar salad w/chicken, parmesan, croutons

Francia hagymaleves gq( -
French ojgnon soup

Gulyasleves vaddiszndlapockaval 1330.-
Loulash soup w/boar shoulder

Marinalt lazac tejfilts-torméas martassal 249[ -
Marinated salmon & sour cream-horseradish sauce '
Hizott kacsamaj piritott hazi bridssal 980 -
Duck liver terrine w/homemade brioche

Laskagombés rizottd

lyster mushroom risotto 1330.-
Tanyasi csirkemell csicsdkakrémmel 2490 -
Lhicken breast & Jerusalem artichoke cream

Rantott borja bécsi vajas burgonyapiirével 2401 -
Wiener schritzel w/potato puree

Csontos malackaraj, hézi siilt burgonyéval 2330 -
Pork chop w/ homemade french fries

Serpenyis napi hal zéldspargaval, hollandi martassal 3830
Fish of the day, green asparagus & hollandaise sauce

Rib-eye steak (argentin, 200gr) 4430 -
Kib-eye steak

Hazi csokoladés brownie, vanilia fagylalttal 190 -
Lhocolate browmie w/ vanilla ice-cream

Citromkrém édes morzsaval /zman custard & crumble 190 -

Ringld szilvés pite Alum clafoutis 1190 -



ITALLAP JIFINKS

Hazi limonadé /emonades 0251 430--
CITROMOS/NARANCSOS/BODZAS/MALNAS Dal 790 -
Frissen facsart narancslé /res/ orange juice 001 300-
Naturaqua 023l 290 -
Coca Cola/Light/Nestea 0.231 330.-
Cappy Alma/Barack 0251 390 -
Espresspo 450.- - i
Cappuccino/Latte 4al - U W \ \
Jeges kave/Mocha d30.- \ M‘\ - A \’/‘
Szélas tedk 45[1 - \w
" 05| 790- N
Uveges stirik £onde beer 05| 0n). Rt
Uveges barna siriik Jark beer |].3 | IIElI].-
Aperol Spritz I].Z | IIEII].—
Kir / Kir Royal I]'ZI IIEII]'—
Kreinbacher pezsgi 075 | 9900
Palinkak
; 0.021 gal -
SZILVA/BARACK/CIGANYMEGGY 004 | 5.
FEHERBORDK WAHITE
Balaton-melleki hazi feher 2017 0l 290-
Csanédi Irsai Oliver 2017 0f1  380- 0751 2400-
Skizd Sauvignon Blanc 2017 011 380- 0751 2400-
Gancdl felédes furmint 2016 0l 430- 073l 2300-
Konyari Chardonnay 2017 0701 3800-
St.Andrea Napbor 2017 0751 4300-
ROSEK 77SE
Balatoni hazi rose 2017 0 280-
Szeleshat rosé 2017 011 430- 0.7513200-
Pannonhalmi rosé 2017 0.7513900-
VOROSEK 777
Kiss Gabor Rouge 2016/2017 011 B630- 073l 4800-
Heimann Sxrd 2016 011 B30- 0731 4800-
Szemes Merlot 2015 0751 8400-

Araink forintban értendéek és tartalmazzak az AFA-t. A szamla végasszegehez 10% szervizdijat szamitunk fel.
Az ételek allergén tartalmérdl érdeklidjtn felszolgalginktdl.
Chef: Rouger Romain. Nyitvatartas: Kedd-Vasarnap 10-Z3h. Telefon: 0B-26-352-113. Wifi: szentendre




