Herzlich Willkommen

Sl St

Ahlan wa Shalan
Liebe Giiste!

So mirchenhaft vielfiltig wie die arabische Geschichte ist anch die
arabische Kiiche!

Probieren Sie die beriihmten arabischen ,Mezzeh”,
qenieden Sie raffinierte Fleisch- und Fisch-Spezialititen.
Entdecken Sie Weinspezinlititen aus dem Libanon,
anschlieSend empfehlen wir siife Leckereien und
den unverzichtharen Kahua (arayischer Kaffee).

Wir frenen uns, dass Sie unser Haus gewihlt haben

Thr Team vom

o b 3

D Restaurant

AMASKUN




L'Arrack. de Ksara Zcl 4,00€
mit gmmta?felsim p Zcl 4,506
Ksara Moscatel sl 5 I0E

Intensiver ung kamylaxer Muskatdu ft mitﬂamlen ung
Zitmy@vcﬂt-&wmn ) F&glz&t&t von Melonen- und Honigdiiften.
Am Gaumen ist er fung und weich, zur gleichen Zeit fiigen sich
Eindriicke von 5&:'2*.'ften und siifen Rosinen hinzu,

we der Alkohol Leicht wnd wahrnehmbar ist.

Martine Biance sl 4.50€

Sherry trocken / medinm sel 4,50€

Mmyﬁm’- orAnde 4cl 4,00€

byl
1. mﬁemrﬁsznsu”a 5.50€
mit #ﬁhcﬂznﬂaiscﬁ
. Linsensuppe 5,00€

gzﬂva Linsen, serviert mitfriscﬁar Zitrone.

Eine Spezialitiit der liindtichen Wiiche Vou V'

2. Mangolsuppe 5,00€
'.3‘ mit bravnen Linsen, 0livens! und Zttrmnmft%n @ 3
5
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arabische Sitte:

Beﬂonmm wird mit zahlreichen Vcrrs;aeiszn, den sogenannten , Mezzeh” oder ,Mu g_@f?il&t",
1e auf kileinen Tellern serviert werden und meist Auch wihrend des Haunptqanqes Am
prannyg
Tisch stehen Fleiben.
Mezzeh gzlt&u als a,f:)p&titwnreﬂeua( und sollten nicht den #uuﬂer stillen. 9&555&% wird
grundsitzlich mit der rechten #and, wobei diinnes Fladenbrot s Kupus” als Besteck
dient, mit dem man die Speisen Von den Gemeinschaftstellern nimmt.

kalte Vorspeisen

20, Musabaha © 5,50€
‘Kiaﬁarzrﬁszufﬁ ree it Szmmpmta Vzrfzinert' %.. '

Z1. Mutapal © ol
Aruberginenpiiree mit Sesmpaste und Otivenil vou V'
ZZ, Lapnah © -

Joqurt mit Gurken ung Knoblauch v

Z3. Mugabilat ,Mezzeh” 19,50€
verschiedene kalte Vars;auseu (mit Nr. 30 warme Vm}aetsan)

mit Arak” (Amsscﬁuﬂa}:s) als Appetf.mnregwng( v Auch in \ﬁr- )

Z24. Tabuhleh “ 12,50€ |
‘un rquisAlat mit Petersilien, Tomaten und. Gurkenwiirfel g

':Igu.t Olivenil und Zttrommmft m}gescﬁm&%u r AL f Varﬁastellunﬁ)
l { ' & 3]




20.

2Z.

Mm&m

Falafel

frittierte Kichererbsenbillchen, zubereitet mitﬁ’iscﬁzn

Krikutern und orientalischen Gewii rzen

Kibbeh Maklich @

zu einer Kugel 5efmta Weizenschrothiille,
wfﬁllt mit Zartem #Mk}‘kiscﬁ, Pinienkernen und Zwiebeln,

mit Jaﬂurt serviert

Bourak V

Kartoffelteigtasche mit Kiise gefiillt \'d

Spinattasche

Kartoffelteigtasche mit Spinatfiiltung om

Fouhl Modames

Kleine bravne Bohnen mit TomAaten und Zw{zfmlu?ﬁ:le.

Zitronensaft und Olivensl abgeschmeckt %@ @

6,06

10,70€

6,70€

£,70€

%506




70,

71

7Z.

72,

74.

75

m‘mkﬂmckscﬁmttaﬁz.n Aus dem B,Mkpj%m\w

mit Karto emiise, Azu Reis
w ﬁ‘f—% g; q ‘M—f o)

Butinjan Mahschic

Z0,50€

mit #Mkﬂzisr.ﬁ geﬁ«iﬂt& A"uﬁerjim, mit Kise iiberbacken,
dazu Reis mit Pinienkernen und Salat

Conscons mit Lamm ©

AUS #&rtu?eizengries, mit Kichererbsen,
gervsteten Mandeln und Pinienkernen,
dazu erfrischender Jogurt und Salat

Couscous mit Hikhnchen @

Aus #ﬂ'rtu?ziz.zngrizs, mit Kichererbsen,

qersteten Mandeln und Pinienkernen,

dazu erfrischender Joqurt und Salat

Lamm mit Bohnen ©
Aus dem Bmkcfm, mit Reis und SAlat

Lamm mit Aufmgim
Aus dem Bmkcy‘m, mit Reis und Salat

Burgqul (weizenschiot) mit Laimm ®)

AF,00€

24,50€

L4506

£5,00€

mit Kichererbsen, gerdsteten Mandeln und Pinienkernen,

Joqurt u nd Salat

Burgul mit Hihnchen @

mit Kichererbsen, garﬁste.tm Mandeln und Pinienkernen,

Joqurt und Salat

"”‘“ﬁ“’
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78, iiberbackenes #ihnchenbrustfilet (" Z0,50€
mit KCiise und cremiger Sance, Reis und Salat

7. Fattah “1° 20,50
Hihnchenbrustfilet auf arabischem Brot,
mit Sesam-Joghurtpaste und Knoblauch, Pommes und Salat

$0. Kibbeh Labaniche 25,006
Weizenschrothiille gafﬁllt mit Rinderhack. in]aﬁu rtsede mat Reis
51. Mands ZZJ0€

Kaishﬁgel mit Orientalischen Gewiirzen
umrandet mit gegrilltem Hﬁlkncﬁanflaiscﬁ

2. Schakrich © Z5,00€
Rind oder Lamm in]ag hurtsode, dazu eine Portion Keis

g5, Kabseh Z5,006
Reishii qel mit Orientalischen Gewiirzen
umrandet mit ﬁinq;ﬂsiscﬁ

Vegetarisch und Veqan

{4 %Mﬂmf 11,50€

mit Rets und Salat
0. Burqul mit Gemiise © 19,50€

dazu Salat
1. Couscous mit Gemiise © 19,50€

dazu Salat
1Z2. #Harak-bi-Espahou 18,50€

Q?mu ne Linsen-Nudelan flu,ufmit jerﬁstet&m Brot und Zwiebeln -

12, Musaka Sas \

ﬂuﬁzrgtmn -Wﬂ M:ﬂ Au f mat Reis Llw{ Sakﬂft
¢

2\ o
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’Z.

Schiechtawohlk
#ﬁiﬁmkmﬁ'msg‘itat

mit Gemiise, Pommes und SAlat

Schiechkabap
Lammhack-Spies mit Gemdiise,
Pommes und gemischtem Salat
Schiechkabab

Spied mit #Hackfleisch vom Rind

mit Gemiise, Pommes und Salat

Lammlotlett
mat Koriander Dip, Gemiise, Pommes und Salat

Kalbspies

mit Gemiise, Popmes und Salat
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19,50€

19,50€

25,006
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Grillteller
(Lamm oder ﬂim{zrﬂm’kﬁ}tieé ) #ﬁﬁncﬁ&nﬁmsg‘itdz , Rinderleber
mit gamﬁsa, Fommes und Salat

Lammfilet

mit Gemiise, Pommes und Salat

Rinderfilet

mit ge.miisa, Pommes und Salat

Rumpsteak. Franzosischer Art
mit fr,iner c'agnmﬁnﬁm ~Pfcﬁer-5nmc,
mit Pommes und Salat

Rumpstenk. mit Zwicheln
Pommes und Salat

Rumpsteak. Aralischer Art
mit Gemiise, Reis und Salat (auf wunsch scharfd

Pfferkifitent

Mit Kroketten und Salat

Z22,50¢

R2F0E

£0,50¢

z2.00€




0. Zanderfilet © 20,50¢

mat Brokkoli ,Mrt@ﬂ‘kin und Salat

20f.  Kaeljaufilet © 20,50
mit Brokkoli, Kartoffeln und Salat

504. Calamari Tuben © Z5 506
qefiillt mit Rinderhack und Reis

® Frischer Fisch nurau f Varfmstzllunﬂ

Schnitzel
200,  Wiener Schnitzel ©° 20,50€
mit Pommes und SALat
201,  #Hihnchenschnitzel ©© 13,506

mat Pommes und Salat




GREPARN
400, ef hus dem Backofen o )
5,006
Chausgemacht) mit Nussfiillung und Honigsance
401 Kunafa Nabulsieh
( MMSgamMﬁt) Fﬂ{anteig mit Sfyeziallem Kilse und #auiﬂmucz
40z, Siibigkeiten Teller )
5em£scf¢ta orientalische GebAckstiickchen z.B.
Baklawa € Bliittart&iﬁ it Niissen)
Burma ( ﬂarb'stat& Pistazien, et nﬁeﬁattat in
einem mif #am’g ﬂaiﬁdt.eu fFM(ente.ig)
405, #Halavet-el-Jeben ©
RRMSgcmMﬂtﬂ Griedrolle mat Miisﬁpun{a{ingﬁllu nq
404.  Gewiirzkuchen mit Eis Y ©)
( Musﬁemmkt}
407, Apfelstrudel
mit Vanailleets
406, Gemvischtes Eis
mit Sahne
407, Arabisches Eis Voo
mit Pistazien (ﬁﬂfmgemﬂ«cﬁt)
: A
PP

g koffeeinlfg'_

5,00€

16,50€

2,50€

5,50€

6,706

4,006

Zusatzstoffe 1 —mit Farbstoff , 2 — ﬁﬁt'ﬁn’tloxldantlen 3 — mit Sul!ungsmlttelf 4

8,70

L1




Weinsoezinlitic

Wein aus dem Libanon

Retwein offen 0,250 Flasche0,75

70. Ksara Reserve du Couvent 1,00€ £L4,00€
Hat einen interessanten wiirzigen Stil wnd Aromen

von reifen, roten Friichten und orientalischen Gewiirzen

Pt Ksara Cuviée de printemps 2,00€ Z4,006
Betirt mit seiner Lebhaften, rote Farbe und seiner
Note von Veilchen und reifen Friichten

50Z.  Chitean Ksara ~ ]tmgz 45,00€
Mit seiner tiefen ﬂu}iﬂfﬂr}& wnd enem fruchtigen Bonguet aus

Himbeeren, schwarzen Johannisheeren und etwas Vanille bietet dieser Chatean

eine grwﬁe ‘?Com}J lexitit und tibertAscht immer wieder Aut fs neue




Weinsoezinlitic

Wein aus dem Libanon

.&ﬁé gj%n 0,251

500. Ksara Sunset 7,00€

Trocken und friscfu Duftzt nAch reifen Erdpeeren
mit Spuren von exvtischen Gewiirzen und Mineralien

Weibwed

501 Ksara Blanc de L'observateire 2,006
Das feine Muskat-Bouguet hdrmoniert sehr qut mit
gzmﬁsegzricﬁt&n, erientalischen Mezzeh und Fisch

L Ksara Blanc de blancs 2,00€

Dieser elegante und }Iumige Wein eignet sich als
A};e.ritif, ebense wie zu Fisch

P07, Ksara Chardonnay

Reicher, mngtafzig er Weiswein mit eleqant aﬁg&m ndeten
Pﬁﬁiscﬁ.~N oten. Eignet sich als aj%'k.ta Bajim'tung zu Fisch

e o I e 3
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Flasche 0,751

Z4,00€

47,00€




£00. Rotwein 0,251 0,501

trocken / hatbtrocken / lieblich 5,50€ 10,00€
Lot. Rosé
trocken / halbtrocken / lieblich 5,50€ 10,00€
- Aeiwed
trocken / halbtrocken / lieblich FP0€ 10,00€
Bier
700, Bier 0,31 0,41
A. Pils 3,00€ 3,50€
b. radler 5,00€ 3,50€
c. Colabier 5,00 5,50€
d. Althier 3,00€ 3,50€
& ‘Krafeh(er 3,00€ 3,50€
f. Schuss 3,00€ 3,50€ ‘5
. %
g- Malzbier" -\-;ﬁ 5,00€ 5,50€ :

1‘1 iy



0,31 0,41
Coca Cola/ Ligﬁt/ Zere 34 3,00€ 3,50€
Sprite, Fanta, Spezi'? 3,00€ 3,50€
A-}; )"zlsafftschorla 3,00€ 3,50€
Bitter Lemnon *° 3,00€ 3,50¢€
Gmnﬂenmft 5,00€ 3,50€
ginf{er Ale 0,31 3,50€
Mineralwasser 0,251 Z,00€
Mineralwasser A 7,50€
Warme Getrinke
arabischer Kaffee 3,00€
Tasse Kaffee 3,00€
Latte MAacciato 3,50€
C!-nfé au LAit 2,70€
.E;Presso 3,00€
C’/ﬂ«ﬁ crema 2,70¢




Henkell trocken
Henkell Piecolo

b
Apfetwein - Cola, Apfelwein - Schorte

Arrak

Birkenhof #aselnusslikior
Vodka

Birkenﬁvf Alte Marille
Ramazotis

Sambuca

]ﬁgf-?‘m&istzr

Bﬂ,ile.ifs

Asco

*o
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0,751
0,21
0,5
0,5

Zcl

4,00€
3,50€
Z,50€
3,50€
Z,50€
Z,50€
Z,50€
3,00€
3,50€

17,70€
5506
2,00¢
2,00¢




Einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant wiinscht Thnen qas
Team des Restavirant-Damaskus

Ghada Abu Zrik.

Mobil: 01575-5654550
Telefonummer: 02644+ 7975760
E-Mail: Damasius. Res@gmail.com
Hauptstrale b, 7e4T7 Seck.

Fiir Feierlichkeiten je,g licher At stehen wir Thnen qerne zur Verfﬁ qung:

o Riaumlichkeiten mit Platz fh'rfn'f zu 150 Personen
. 5eschlassemz Gesellschaft mb’gliaﬁ
o 3SAnl kann gemietet werden
. ‘Keﬂalﬁﬂ,ﬁn

Offnungszeiten:
Mittwnﬁ-Fmitng Von 17:00 - Z5:0 0 Uhr

5mstugs , Smntags und an inermgzn
Von 17:00-14:00 UAr um{ vm“fm) uhr bis 25:00 uhr

"ﬂ




