
 Menu enfant :  
jusqu’à 10 ans 

 
 
 
 

 

Menu des “Petits M “ 
12 euros 

 

 

Sirop à l’eau 
 Emincé de boeuf et frites 

Fondant au chocolat maison 

  

   
 

 
 

 
 
 



 
 
 

LE MENU M 
 

Entrée / Plat    ou    Plat / Dessert            24 € 
Entrée / Plat / Dessert                              28 € 

 ​
 

 

LES ENTRÉES 
Entrée seule 7.50 €  

 
Velouté de butternut, crevettes poelées à l’ail et combava, 

crumble noir  
 

Ou 
Terrine de campagne aux fruits secs, confit d’oignons, 

cornichons  
 

Ou  
 

Tranche de foie gras au porto, chutney du moment   (+ 4 €) 



      LES PLATS 
        Plat seul 18 .50 €  

 

Mignon de porc en basse température, jus réduit au porto, gratin 

de pommes de terre et duxelle de champignons  
 

Ou 
 

Filet de Merlu vapeur, émulsion de beurre noisette au citron, 

mousseline de panais et carotte glacée à l’orange  
 

Ou 
 

Bavette de boeuf “Angus” (170 gr), Beurre maître d'hôtel, 

frites maison du “Maraîchage du don” et salade (+6 €)   
 

Ou 
 

Boeuf braisé “Inspiration Rossini”, sauce vin rouge et Purée 

Maison (Foie gras poêlé, huile de truffe, tuile de pain)  
 (+8 €) 



LES DESSERTS 
Dessert seul 7 .50 € 

 
 

L’incontournable Pavlova aux fruits exotiques  

( ananas, kiwi, passion, mangue, citron vert )  
 

Ou 
 

Tartelette sablé à la vanille de Tahiti, caramel à la fève de 
tonka 

 
 

Ou 
Le Tiramisu au café chaud, ganache chocolat “Dulcey” 

 (+2 €) 
 

Ou 

Assiette de 3 fromages  (+2 €) 


