
7,50 € 

9,00 € 

 

Nos Boissons 

APÉRITIFS :  

Cocktails Maison 

Cocktail  de Fruits frais(sans Alcool) 

Cocktail Marrakech 
(vin gris, marocain, jus d'orange, grenadine) 

Cocktail du chef 
(eau de vie de figue, citron acide, limonade) 

Sangria de Tanger 

(Vin rouge marocain parfumé à la 

cannelle et à la fleur d'oranger) 

Virgin Mojito (sans Alcool) 

Mojito Rhum 

Citronnade maison  (Seulement en  

été) 

 

 

EAUX ET SODAS 

Coca Cola / Orangina 

Jus de fruits (orange, abricots, 

ananas, banane ou tomate) 

Ice Tea - pêche (Thé glacé) 

Perrier - 33 cl. 

Eau minérale - 1 litre (Evian, San 

Pellegrino ) 

Eau minérale - 50 cl. (Evian, San 

Pellegrino ) 

DIGESTIFS  

 

Poire Williams 

Bokha (eau de vie de figue) 

Liqueur de dattes ou gingembre 

Cognac 

Armagnac 

APÉRITIFS : Autres 

 Pastis / Ricard  3,50 € 

7,50 €  Anisettes Cristal  3,50€ 

7,50 €  Kir  3,50 € 

(cassis, mûres , fraise, pamplemousse, 

ou pêches) 

7,50 € 
Peachtree Royal  6,00 € 

(Kir pétillant à la pêche) 

Bière Pression  3,50 €  

9,00 €  Bière marocaine Casablanca  5,90 €  

9,00 € 

Martini blanc ou rouge  3,50 € 

Suze / Porto  3,50 € 

Whisky - 4 cl.  5,50 € 

 

 

3,50 €  Baby - 2 cl.  3,50 €  

3,50 € 

 

3,50 €  Whisky supérieur - 6cl  8,00 €  

3,50 € 

5,50 €   Baby supérieur - 3 cl  6,00 €  

3,50 € 

 

THÉS & CAFÉS  

                   Thé à la menthe - fait maison.         3,00   € 
(menthe fraîche, thé vert , sucre) 

 

6,50 €  Thé en sachet  2,90   € 

Café expresso  2,00   € 

6,50 €  Café décaféiné  2,00 €  

6,50 € 

6,50 € 

 



 

 

NOTRE CARTE DES VINS 

Vins Orientaux sélectionnés 

 

 

Vin Oriental  du mois Rouge ou Gris 75 cl 22,00 € 

 

Nos coups de cœur : 

L’excellence de Boulaouane Rouge ou Gris 75 cl 24,00 € 

Domaine Koutoubia (Algérie) Rouge 75cl 27,90 € 

Saint Augustin(Algérie) Rouge 75cl 27,90 € 

Nos vins permanents : 

Sidi Brahim 

Rouge 75 cl 21,90 € 

Rosé 75 cl 22,90 € 

 

Rosé 37 cl 17,90 € 

Boulaouane 

Rouge 75 cl 21,90 € 

Gris 75 cl 22,90 € 

Rouge 37 cl 16,90 € 

Gris 37 cl 17,90€ 

Guérouane 

Rouge 75 cl 21,90 € 

Gris 75 cl 22,90 € 

Rouge 37 cl 16,90 € 

Gris 37 cl.    17,90 € 

 

 

Verre de vin  Marocain 5,90 € 

Verre de Blanc Chardonnay 5,90 € 

CHAMPAGNES 

1/2 Champagne 39,00 € 

Champagne 59,00 € 



 

MENU DU SOUK 

27,90  € 

uniquement Les Midi  sauf Samedi ,  et jours fériés.  
 (Menu ne pouvant pas être modifié) 

 

Entrée au choix 

Soupe Marocaine HARIRA (velouté traditionnel de tomates, pois chiches, lentilles, qq dqs d’agneau etc.)  

 Salade Méchouia au thon (poivrons et piments, thon et oeuf)                 

 

Plat chaud au choix 

       Couscous poulet 

Couscous merguez 

Tagine Merguez, pommes de terre, sauce tomate et œuf.  
    Brochettes de poulet mchermel , riz épicé er salade.  

 

Dessert au choix 
                                                    Duo de pâtisseries Marocaines et son.petit fromage blanc à la cannelle  

 

 

MENU DU RYAD 

38,90  € 
valable Midi et Soir 

Entrée au choix 

Trio de bricks (kefta, poulet et fromage)  

Trio de salades marocaines maison: 
Zaalouk (aubergine), Méchouia (poivrons), et la traditionnelle pomme de terre , carottes  

 

Plat chaud au choix 

Tagine kefta à l'oeuf , et pommes de terre. 
Tagine poulet aux 3 fruits sec pruneaux,abricot,raisins, 
amandes 

 Couscous 3 viandes   poulet, kefta &  merguez 

 Assiette de Brochettes d’agneau, frites et salade 
 

Dessert au choix 
Pastilla au lait (millefeuille marocain aux amandes caramélisées nappées de crème, cannelle)  

 Salade d'oranges à la cannelle. 
Dessert du chef 

Trio de pâtisseries marocaines et boule de glace cannelle. 
Fromage blanc sucré à la cannelle et à la fleur d'oranger  

 1/4 d'ananas frais, sorbet ananas. 



 

 

 

 

 

NOTRE CARTE DES DESSERTS. 

 

 

 

Assortiment de pâtisseries marocaines 

(5 petits fours à base de miel, amandes, noix, raisins secs …) 

1/2 Assortiment de pâtisseries marocaines 

(3 petits fours à base de miel, amandes, noix, raisins secs…) 

Dessert du chef ͗”crêpe Mille trous” + glace   

Ananas frais et  Sorbet ananas 

Ananas garnis (avec sa salade de fruits frais) 

Fromage blanc  cannelle et fleur d'oranger 

Salade d'oranges à la cannelle 

Bricks à la banane  et sa boule de glace banane  

Bricks à la pomme cannelle et sa boule de glace cannelle 

Pastilla au lait 

(à base de feuilles de bricks, crème, cannelle, amandes, caramel) 

 

Milk Shakes 

 

         Lait aux amandes  

         Lait banane 

 
 
 
 

  9,90 € 
 
 

  6,90 € 
 

  8,90 € 

  8,50 € 

16,90 €  
 

7,90  € 

7,90 € 

15,9€  

15,9€ 

9,50  € 
 

 . 

 
5,90 € 
 
5,90 €



 

 

 

NOS TAGINES 

Ragoût traditionnel cuit ă l'étouffée (environ 25  minutes d’attente) 

Tagines au Poulet 

Poulet à la confiture de tomates, miel, oignons confits , sésames et amandes 23,90 € 

Poulet pruneaux, sésames et amandes 23,90 € 

Poulet aux 3 fruits secs : abricots, pruneaux, raisins secs , g de sésames et amandes 23,90 € 

Poulet pommes de terres citrons et olives 23,90 € 

Poulet aux 3 légumes:  petits pois, fèves, artichauts, citrons confits et olives 24,90 € 

Poulet aubergines, tomates, pois chiches, olives et citrons confits 25,90 € 

Poulet berbère aux 5 légumes 27,90 € 

(pommes de terre, carottes, petits pois, haricots verts, tomates, + olives et citrons confits) 

Tagines d'agneau 

Agneau à la confiture de tomates, miel, oignons confits , sésames et amandes 25,90 € 

Agneau pruneaux, sésames et amandes 25,90 € 

Agneau aux 3 fruits secs : abricots, pruneaux, raisins secs , g de sésames et amandes 25,90 € 

Agneau pommes de terres citrons et olives 26,90 € 

Agneau aux 3 légumes:  petits pois, fèves, artichauts, citrons confits et olives 27,90 € 

Agneau aubergines, tomates, pois chiches, olives et citrons confits 27,90 € 

Agneau berbère aux 5 légumes 28,90 € 

(pommes de terre, carottes, petits pois, haricots verts, tomates, + olives et citrons confits) 

Tagine au bœuf 

Tagine kefta à l'œuf 21,90 € 

Tagine kefta à l'œuf  et Pommes de terre 21,90 € 

Tagine au poisson 

Filet de cabillaud à la chermoula** et ses petits légumes 26,90 € 

Nouveau: Supplément crevettes dans le tagine poissons.          3.50€ 

    

 
**Chermoula ͗ une Marinade d’épices douces, à base d’ail ; de coriandre , cumin, paprika.  etc 



 

  

** 

 

NOS COUSCOUS 

Semoule et légumes à volonté 

 

Couscous Poulet 19,90 € 

(cuisse de poulet) 

Couscous Merguez 3 19,90 € 

Couscous kefta 3 21,90 € 

(base de viande hachée de bœuf, grillée assaisonnée 

Couscous Agneau 25,90 € 

(Tranche de rôti d'épaule d'agneau désossé, cuite en sauce) 

Attention. Il y a toujours un peu de gras dans l’épaule d’agneau. 

Couscous Brochettes d'agneau 2 25,90 € 

(2 Brochettes d'agneau, délicatement marinés dans de fines herbes, grillées à la  
plancha) 

Couscous Grillades Mix Grill 26,90 € 
(1 brochette d'agneau, 1 kefta, 2merguez) 

Couscous Royal 27,90 € 

(5 viandes : 1 brochette d'agneau, 1 kefta, 1 merguez, 1 boulette, 1 pilon de 
poulet) 

 

 

LES SUPPLEMENTS 

1 MERGUEZ 2,00€ 

3 BOULETTES 4,50€ 

1 CUISSE DE  POULET 4,50€ 

1 BROCHETTE D'AGNEAU 6,00€ 

1 TRANCHE  D'AGNEAU   
 7,00€ 

SUPPLEMENT RIZ / FRITES / SALADE 4,00€ 

• ASSIETTE RIZ / FRITES / SALADE 6,50€ 
 
 

Couscous Royal Méchoui  (sur commande, 24 € ă l’avance) servi à partir de 4 personnes 29,90 € par personne 

 

 
          VIande hachée : origine France 



(15 minutes d’attente) 

 

écessite un temps d'attente de 

15minutes 
 

Entrées 

Salade tchakchouka  froide 
tomate, persil, coriandre, huile d'olive) 

 

(poivrons et aubergines cuits dans une sauce  9,90€ 

9,90€ 
Salade tiède Zaâlouk   (aubergines, tomates, persil, coriandre, huile d'olive) 
 

Duo de Salades marocaines      salade verte, concombre, tomates, persil, 

vinaigrette, huile d'olive et salade carottes pomme de terre au cumin) 
 

Soupe Marocaine Harira  (velouté traditionnel de tomates, pois chiches, lentilles, qq 

dqs d’agneau etc.) 

Salade Marrakech (salade verte, orange, pomme, noix, raisins secs, sauce salade) 
 

 

Assiette dégustation (Salade méchouia (poivrons), salade zâalouk (aubergines), une 

brick fromage et une brick kefta) 

 

 

 

Entrées chaudes , Bricks 

 

 

Bricks fromage 3 pièces (fromage fondu de vache finement persillé, à la crème et au cumin) 

Bricks kefta  3 piqces (à base de bœuf viande hachée d'origine française assaisonnée)  

Bricks poulet aux épices 3 pièces  

Bricks  fromage de chèvre et Miel 3 pièces  

Bricks aux crevettes 3 pièces  

Assortiment de bricks 5 pièces (une  de chaque sorte) 

Pastilla petit modèle (galette sucrée salée, à base de poulet, amandes, fleur d'oranger)  

9,90€ 

 

9,90€  
  

9,90€  

15,90€ 

 

 

 

 

 

                

                 9,90€ 

9,90€  

 9,90€     

9,90€ 

 9,90€  

15,90€

17,90€ 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos Autres Spécialités 
Assiettes, Grillades à la plancha, etc. 

 
 
 
 
 
 

Grillades Kefta viande hachée à base de bœuf et épices.                         21,90 € 
 
Brochettes d’Agneau 2 Brochettes de gigot d’agneau marinées.             25,90 € 
 
Grillades Mix Grill  1 Brochette d’agneau, 1 kefta, 2 merguez.              24,90 € 
 
Cuisse de Poulet Rôti.                                                                               21,90 € 
 
 
GARNITURE AU CHOIX ENTRE:  
Riz et Légumes.  
Ou 
Frites et Salade.  
 
 
 
Pastilla (Plat Principal) (grand Modèle) 20 minutes d’attente.              23,90 € 
Galette sucré salée de poulet, amandes, persil, fleur d’oranger... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Menu Enfant 
 
 

11,90 € 
 

Enfants de moins de 10 ans. 
 
 

Sirop au choix. 
 

*** 
 

Plat chaud au choix: 
 

Couscous Poulet  
(½ Cuisse) 

 
Couscous Merguez 

(2 merguez) 
 

Couscous Boulettes  
(3 Boulettes) 

 
Poulet Frites 

 
Merguez Frites 

 
Boulettes Frites 

 
Dessert  

 
Glace . 

 
 


