
CARTE CUISINE & TRAITEUR LIBANAIS

7,00 €

Crème d’Ail 4,00 €

MEZZES CHAUDS (4 pièces)
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

Autres Accompagnements
5,00 €
5,00 €
5,00 €

Viandes
8,00 €
8,00 €
8,00 €
4,50 €
4,50 €

Uniquement au Restaurant
* Assiette MIDI (uniquement) 3 mezzes froids, 2 mezzes chauds au choix (suppl. 1 € si brochette) 15,00 €

4 mezzes froids, 3 mezzes chauds au choix (suppl. 1 € si brochette) 22,00 €

* Assiette 2 Brochettes au choix + 2 Accompagnements ou 2 Mezzes Froids au choix 18,00 €

Desserts / Pâtisseries
Baklawa Pistache ou Noix ou Cacahuètes 2,00 €
Loukoum A la rose 1,00 €
Mouhalabia Flan Libanais à la Fleur d’Oranger saupoudré de pistaches 5,00 €
Salade de Fruits Maison Fruits de Saison 5,00 €

Pour la vente à emporter Uniquement  - Pas de Sandwich sur place
7,50 €
8,00 €
8,00 €

MEZZES FROIDS (~250g)      Selon les saisons
Labneh Concombre  Concombre au Yaourt  Menthe fraîche
Hommos  Purée de Pois Chiches  Crème de Sésame  Citron
Moutabel  Caviar d’Aubergines  Crème de Sésame
Taboulé  Tomates  Bulghour  Persil  Oignons  Citron  Mélasse de Grenade
Moussaka  Aubergines à l’huile d’Olives  Tomates  Pois chiches  Poivrons
Moujadara  Purée tiède de lentilles avec petits oignons frits 
Compotée de Gombos à la libanaise 
Salade d’Aubergines  Aubergines grillées  Tomates  Persil  Oignons  Olives  Poivrons
Warak Enab  Feuilles de Vignes farcies   Riz   Persil
Piments Farcis  Piments farcis au fromage  Féta
Poivrons Doux Farcis  Poivrons «cherry» farcis à la Féta
Salade Feta  Feta Tomate  Concombre  Menthe séchée
Salade Orientale  Concombre Olives  Poivrons  Radis  Persil  Citron 
Foul salade de fèves  Fèves  Tomates  Oignons  Persil  Cumin
Tarama Œufs de Cabillaud fumés

Falafel  Boulette croustillante de Pois chiches  Fèves
Sambousik Fromage  Pâte farcie au fromage  Feta
Sambousik Viande  Pâte farcie à la viande de bœuf
Rakakat Fromage Feuilleté farci au Fromage  Féta
Kebbe Boulette croustillante bulghour  Oignons  Bœuf  Pignons
Fatayer  Chausson aux Epinards et petits oignons émincés
Safiha  Petite bouchée de viande hachée  Epices variées
Fêta Rôti au Miel et Graines de sésame 

Bulghour (250g)  Tomate et Epices
Riz Libanais (250g)  Riz et Vermicelles cuit à feu doux avec Beurre Ghee (clarifié)
Pomme de Terre (250g)  Ail et Coriandre

Charwarma Poulet ou Boeuf Viande Marinée aux épices  Huile d’olive
Ailes de Poulet Frit  Ail  Coriandre  Citron
Foies de Volaille  Ail  Citron  Coriandre
Brochette Poulet Chichtaouk Mariné au Citron
Brochette Kefta  Viande Hachée de bœuf aux épices

LES ASSIETTES « MEZZES »  ou  BROCHETTES  (Pour une personne)

* Assiette Midi/Soir « BeC »

(Poulet Chichtaouk mariné Citron  OU  Kefta, Viande Hachée aux épices)

Sandwich Falafel Falafels, Hommos,Taboulé, crème Sésame,crème d’aïl
Sandwich Chawarma Poulet ou Boeuf, crème d'Ail, taboulé, Hommos, crème de sésame
Sandwich Kefta / Chichtaouk, crème d’ail, taboulé, Hommos, crème de sésame

Pour le Menu BISTROT 
« CUISINE FRANCAISE »
On change toutes les 

semaines !!!
MERCI DE NOUS CONSULTER 

OU DE PASSER VOIR 
L’ARDOISE DU JOUR



   CARTE BOISSONS & BREUVAGES

VINS

Vin Rouge Libanais  Château Ksara – Le Prieuré 2016 22,00 €
Vin Rosé Libanais Ksara 18,00 €
Vin au Verre 5,00 €
Vins du Moment (voir ardoise)
Piscine Rosé ou Blanc 6,00 €
Lambrusco 1/2 Bouteille 12,00 €

BIÈRES

Pression
Bière Parisis IPA Pression 25cl(demi) / 50cl(pinte) 3,80 € / 7,50 €
Bière St Omer Blonde Pression 25cl(demi) / 50cl(pinte) 3,60 € / 7,00 €
Monaco 25cl(demi) / 50cl(pinte) 4,50 € / 6,50 €
Panaché 4,00 €

Bouteilles
Bière Libanaise  AL ARZ 5,00 €
Corona 5,00 €

CIDRE PRESSION (25cl ou Pichet 50cl) NOUVEAU 3,80 € / 7,50 €

Carafe d’eau 50,00 €
Cocktail Fruits Sans Alcool 5,00 €
Eau Minéral Evian 50cl / 1l 3,00€ / 6,00€
Jus de Fruits (Pomme, Mangue, Ananas…) 3,50 €
Jus de Tomate 3,50 €
Limonade / Diabolo 3,00 €
Perrier Rondelle 4,00 €
San Pelligrino 50cl / 1l 4,00€ / 7,00€
Sirop à l’eau (Menthe, Grenadine, Citron…) 2,50 €
Soda (coca, oasis, orangina, schweppes agrumes...) 3,50 €
Virgin Mojito 5,50 €
Virgin Moscow Mule 5,50 €

Café 2,50 €

Thé à la Menthe 3,00 €
Thé Blanc Libanais 2,50 €

BOISSONS SANS ALCOOL / SOFT

CAFE / THE

COCKTAILS & APERITIF è



   CARTE BREUVAGES & COCKTAILS

APÉRITIF / COCKTAILS

Cocktails
8,00 €
8,00 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
9,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €

Apéro
5,00 €
5,00 €
4,00 €

RAKI ou ANISE 5,00 €

Whisky
WHISKY COCA 6,00 €

6,50 €
5,00 €

Rhum
5,00 €
5,00 €
6,00 €

Digestif
GET 27 6,00 €
AMARETTO 5,00 €
JAGERMEISTER 5,00 €
FRANGELICO 5,00 €

Champagne
52,00 €
10,00 €

APEROL SPRITZ Aperol, Pétillant, Orange, Soda, Angostura
CAMPARI SPRITZ  Campari, Pétillant, Orange, Soda, Angostura
AMERICANO  Campari, Martini rouge, Soda
BLOODY MARY 20cl  Vodka, Jus de Tomate, Jus de Citron, Worcestershire, Tabasco, Céleri
BLUE LAGOON 12cl  Citron, Vodka, Curaçao bleu
BOND 10cl  Vodka, Martini, Olive
CAÏPIRINHA 8cl  Cachaça, Citron vert, Sucre
COSMOPOLITAN 10cl  Vodka, Triple sec, Jus Cranberries, Jus Citron vert
CUBA LIBRE 25cl  Rhum, Citron Vert, Coca Cola
DRY MARTINI 8cl  Martini, Gin, Olive verte
GIN TONIC 25cl  Gin, Schweppes
MAI TAI 12cl  Rhum Blanc, Rhum Brun, Triple sec, Jus de citron vert, Sirop d’orgeat
MANHATTAN 8cl  Whisky, Martini Rouge, Angostura
MARGARITA 20cl  Tequila, Triple sec, Jus de citron
MOJITO 25cl  Menthe fraîche, sucre, citron, Rhum, Soda
MOSCOW MULE LONG DRINK 50 cl  Vodka,Menthe fraîche, Citron vert, Ginger Beer, Angostura
NEGRONI 7cl  Campari, Martini rouge, Gin
OLD FASHIONED 8cl  Whisky, Soda, Angostura, Sucre, Orange
SEX ON THE BEACH  Vodka, Liqueur de Pêche, Jus d’Orange ou Ananas, Jus Cranberries
VODKA REDBULL 25cl

KIR VIN BLANC Mure ou Cassis ou Sirop Dattes
MARTINI Blanc/Rouge 8cl
RICARD / PASTIS

JACK DANIELS 5cl
JAMESON WHISKY 5cl

RHUM ARANGE « Maison » 5cl
RHUM BRUN ou BLANC  5cl
TI’PUNCH  8cl  Rhum blanc, Sucre de canne, Citron vert

CHAMPAGNE Bouteille 75cl
CHAMPAGNE Coupe
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