Cafe Frida
Poledni menu

Pondéli 15. 6. 2026

o Satay polévka — s prazenymi arasidy, kokosovym mlékem, zeleninou a kufecim
masem 45 K¢
e 1. Tacos de pollo tinga — kukufi¢né tortilly plnéné kufecim masem v tinga marinadé s
chipotle drenigem a salu s cibulky a koriandru, podava se s ryzi a salatkem 189 K¢
e 2. Okonomiyaki — tradi¢ni japonsky recept — zelna placka pinéna tofu, avokadem,
okonomiyaki dresingem, koriandrovou majonesou, bylinkami a jarni cibulkou 179 K&

Utery 16. 6. 2026

e Bramborovy krém se slaninou tymianem a zeleninou 45 K&
e 1. Quesadilla de puerco tamarindo — tortilla pinéna vepfovym masem pecenym na
tamarindu, grilovanou zeleninou a syrem, podava se s nachos a salsou
mexicana 189 K¢
e 2. Chille relano — PeCena paprika plnéna syrem a quinoou,s houbami zapecena v
rajCatové omacce s nadechem chipotle, podavana s cernymi fazolemi a ryzi 179K¢

Stfeda 17. 6. 2026

e Polévka z pec¢ené Cervené fepy s balkanskym syrem 45 K¢
¢ 1. Quesadilla beercheese & beef — tortilla plnéna hovézim masem, nasi beercheese
omackou, grilovanou zeleninou a syrem, podava se s nachos a salsou mexicana 189
K&
o 2. Kvétak pe€eny v panko strouhance a sriracha salse se Stouchanym bramborami
podava se se salatkem 179 K¢

Ctvrtek 18. 6. 2026

o ValaSska kyselica s houbami a klobasou 45 K¢
e 1. Chipotle burger — grilované hovézi maso s nasi chipotle salsou, Cedarem, cibuli a
rajCaty, podava se s nachos a salsou mexicana 195 K¢
e 2. Dynovy pilaf s houbami, ¢erstvym Spenatem, zeleninou a gorgonzolou 179 K¢&

Patek 19. 6. 2026

e 1. Mrkovovy krém se zazvorem a kokosovym mlékem 45 K¢
e 2. Crispy chicken burrito — tortilla pInéna kufecemi stripy, syrem, salatem, fazolemi a
chipotle dresingem, podava se s nachos a salsou mexicana 189 K¢&
e 3. Vege larnaca burger — s grilovanym haloumi syrem, pe€enou paprikou, cibuli,
rajCaty a bylinkovou majonesou, podava se s nachos a zakysanou smetanou 195 K¢

Sklenice vody nebo sody 14,-
Yuzu Margarita 79,- tequila, yuzu, limeta, led



