Foie gras de canard francais mi cuit maison,
chutney de poire.
1/2 portion : 11€ / portion : 20€

Cuisses de grenouilles en persillade,
créme d’ail.
14€.

Oeuf mollet, poélée de champignons du moment,
émulsion au Munster et croatons.
11€

0s a moelle “ canoé ” roti au four, ail et fleur de sel.
1 piece: 8€ / 2 piece: 15€

Salade de Munster gratiné, vinaigrette aux noix et miel,
légumes confits.
petite : 9€ / grande : 17€

Liste des allergénes disponible sur demande. Taxes et service compris.



Noix de St-Jacques snackées, mousseline de panais et noisettes,
chips de lard et jus de viande.
26€

Cordon bleu de veau au Coeur de massif des Vosges et jambon blanc,
sauce aux champignons ou au Munster,
spatzles maison et salade verte.
25€

Joues de boeuf braisées facon grand mere,
purée de pommes de terre.
24€

Civet de souris de cerf, kdseknepfla poélées et petits légumes.
23€

Piece du boucher, selon arrivage, échalotes confites,
beurre marchand de vin,
pommes de terre sautées et salade verte.
23€

Truite entiére de la pisciculture Hans-Perrin, beurre noisette aux
agrumes, pavots, amandes, sésames et légumes.
21€

Kaseknepfla poélées, creme de munster, croatons et lard paysan.
17€

Liste des allergénes disponible sur demande.
Supplément de 5€ pour un plat partagé. Taxes et service compris.



Cote de boeuf a partager a deux,
environ 1,2kg.
Beurre Maitre d'Hotel,
salade verte et une garniture au choix.
31€ /personne

Garniture supplémentaire : spitzles, pommes de terre sautées,
légumes ou salade verte. 3,50€

Pour les marmots!!
(-10ans)

Un sirop a I'eau ou diabolo
P'tit cordon bleu de veau, sauce champignons et spitzles.
ou

Kaseknepfla poélées, creme de munster, croatons et lard paysan.

Une boule de glace au choix.
12€

Liste des allergénes disponible sur demande. Taxes et service compris.



Assortiment de fromages de la vallée de Munster
11€

Creme brilée au foin des chaumes de la vallée.
7€

Brioche perdue, caramel au beurre salé, éclats de noisette
et glace vanille.
8€

Crumble poire cannelle et son sorbet.
8€

Café gourmand.
9,50€

Coupe glacée 3 boules au choix.
Glace : vanille, chocolat, café, pistache.
Sorbet : fraise, framboise, citron, mirabelle.

6€

Coupe glacée 2 boules arrosée.
Glace : vanille, chocolat, café, pistache.
Sorbet : fraise, framboise, citron, mirabelle.

8€
La boule de glace ou sorbet : 2€
Supplément chantilly : 0,80€
Irish coffee au whisky Bushmill D
Café alsacien au Marc de Gewurztraminer 8,5€
Expresso martini 8,5€

Liste des allergénes disponible sur demande. Taxes et service compris.



