JEinginge

Hausgemachte Foie Gras mariniert mit Gewiirzen, Portwein und
Cognac . ... ... . 24,00€
Chutney aus exotischen Friichten mit Ingwer und Goji-Beeren, Gemiisegurken,
hausgemachte Brioche geréstet.

Gegrillte Makrele in der Flamme, lokale Himbeeren, hausgemachte

ya
Ponzu-Sauce . . ... ... . 14,00€
Framboises de “Patrick Séché”, jeunes pousses végétales, shiso vert.

v Die Floratie aus Melone und Wassermelone, einheimischen Erdbeeren

und Basilikum. .. ... 14,00€
Sommer-Gazpacho, Melonenkugeln und Wassermelonen, Erdbeeren, Gemiisefeste.
Die 6 Austern von Assérac von “Fohanno™. . ....... ... .. ... ... ... .. 13,00€

Die Schiissel mit rosa Garnelen ( ca. 200 g), hausgemachte Mayonnaise. . 12,00€

Die Schiissel mit von uns gekochten Bulots, (env. 230 g) Mayonnaise mit

ATONL. . o 13,00€
I Gerichte
Das ,Schweinchen auf Stroh®, lackiert mit Pesto Rosso, Piquillos. . . . . .. 27,00€

Bei niedriger Temperatur kochen, Ananas und kandierte Paprika mit Thymianbliite
Rindfleisch-Tataki, Shiso, getrockneter Bonit, japanische Gewiirze. . . . .. 32,00€
Mango-Papaya-Salsa mit Koriander, Shimeji-Pilzen, Soba-Nudeln.

Der klassische Cheese Burger VBF (180g), hausgemachte Pommes frites

und Salat. ... 21,00€

Salat .............................................................. 23,00%
Gegrillter Speck, Camembert, mit Honig kandierte Schalotten.

Die Fische des Augenblicks nach der Ankunft der Criée

Siche Vorschléigc.

Garnelen mit Saté-Butter, Ingwer, Knoblauch und Zitronengras ... . .. .. 27,00€
Duftender Reis und Gemiise-Wok, Sojasauce Zitronengras Ingwer, frischer Koriander und
Limette, I ngwcrgurkcn

Thunfisch—Tataki mit gerﬁuchertem schwarzem Pfeffer OClCI'

Sesamsamen. . ... ... 32,00€
Duftender Reis und Gemiise-Wok, Sojasauce Zitronengras Ingwer, frischer Koriander
und Limette, Ingwer Pickles.

v Gefiilltes ,Coreur de Boeuf®, lokale Tomatensauce mit Basilikum. .. .. .. 21,00€
* Reisfellung, Kichererbsen, Auberginen, halbkandierce Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Pilze,

ﬂache Petersilie, Kapern, Oliven, knusprige Panko-Semmelbrosel, Toﬁt

I Desserts

Der Wagen mit gereiftem Kiise. . ............................ 13,00€
JHeude“ La Baule-les-Pins und ,,Pervin“ La Baule-Escoublac.
Der Vacherin Erdbeer-Basilikum. .. ..... ... ... ... .. ... ... ... .. 12.00

9 AV}
Hausganachrcs Baiser, Erdbeersorbet, Vanillc—Schlagsahnc, Erdbeer-Basilikum-Marmelade
Der Blitz “Peach-Mango” . ... ciiii 12,00€
Pﬁrsichmarmdade, cremige Mango, pochicrte Pfirsichc, rohe Friichte.
Die lokale Erdbeerschale von Pacrick Séché.......................... 12,00€
“Lirish Tiramisu” .. ... o 14,00€

Vanilleeis, Kaffcccis, Espresso, Whisky, hausgcmachtcr L()ﬂelkeks, Mascm‘pone—Schlagsahnc,
bitterer Kakao.

W LIspahan”. . ... . .. 12,00€

Pﬂanzliche Mz'irbeteiggebdck, Gebdckcreme, pﬂanzliche Creme mit Rosenwasser, Litschi, lokale
Himbeeren von ,Patrick Séché’, getrocknete Blumen.

Das Dessert des Konditors . .......... ... . ... ... .. ... ............ 12.00€
Kaffee und seine hausgemachten Késtlichkeiten. .............. .. . ... 12,00€
Champagner und seine hausgemachten Késtlichkeiten................ 18,00€

Hausgemachtes Baba mit Rum, Trauben, Zitrussirup und Zitronengras.14,00€

Prix net en euros. Service compris

Liste des allergenes disponible sur demande.



