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Softs
PERRIER, COCA-COLA,  
ZERO, ORANGINA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33CL 5 . . . . . . . . -
EAU PLATE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 4,5 . . . . . . . . - 
SUPPLÉMENT SIROP +0,5€ 
g r enad i ne ,  f r a i s e ,  c i t r o n ,  p ê che ,  men t he
LIMONADE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 4,5  . .  50CL 8
DIABOLO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 5  . .  50CL 9
SCHWEPPES TONIC, AGRUM' . . . . . . . . 33CL 5  . . . . . . .  -
GINGER BEER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 5,5   . . . . . . -
THÉ GLACÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 5,5   50CL 9,5
CAFÉ FRAPPÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 6   . 50CL 10
ICED CAPPUCCINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 6,5  . .  50CL 11
JUS DE FRUITS GRANINI,  
CARAÏBOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 5  . .  50CL 9 
pomme ,  o r ange ,  a nanas ,  mangue ,  c r anbe r r y,  
p as s i on ,  ab r i c o t ,  b anane ,  f r a i s e ,  t oma t e
ORANGE OU CITRON PRESSÉ . . . . . . . 25CL 6 . . . . . . .   -
MILKSHAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25CL 7  .  50CL 12
EAU PLATE OU GAZEUSE . . . . . . . . . . . 50CL 5,5  . . . .  1L 7 
un i quemen t  en  r e s t au r a t i o n

Boissons très chaudes SIMPLE . . . . . . . . DOUBLE

VIN CHAUD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . . . . . . . . . . 12,5
GROG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 . . . . . . . . . . 14,5
IRISH COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 . . . . . . . . . . . . 19
WILLY'S TONKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 . . . . . . . . . . 19,5
r hum  i n f u s é  au  t on k a ,  l a i t  d ' a v o i n e ,  
s i r o p  de  no i s e t t e ,  o r gea t

Boissons chaudes . . . . . . . . . . . SIMPLE . . . . . . . . . DOUBLE

EXPRESSO,  
DÉCAFÉINÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,8 . . . . . . . . . . . . . 5

CAFÉ CRÈME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 . . . . . . . . . . . . . 9
CAFÉ AMÉRICAIN . . . . . . . . . . . . . . 5 . . . . . . . . . . . . . 9
CHOCOLAT CHAUD . . . . . . . . . . . . 5 . . . . . . . . . . . . . 9

CAPPUCCINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 . . . . . . . . . . . . 10
CAFÉ, CHOCOLAT VIENNOIS . . . . . . . . . . . 6 . . . . . . . . . . . . 10

LAIT CHAUD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5 . . . . . . . . . . . . . -
THÉ, INFUSION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,2 . . . . . . . . . . . . . -

Petit déjeuner express – 4
CAFÉ ET CROISSANT 

e xp r e s s o ,  s e r r é ,  a l l o ngé ,  n o i s e t t e  ou  dé c a

Petit déjeuner parisien – 8,5
BOISSON CHAUDE AU CHOIX 

c appucc i no ,  c ho co l a t  ou  c a f é  v i e nno i s  + 1 €
ORANGE PRESSÉE

TARTINES OU VIENNOISERIE

CROISSANT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
PAIN AU CHOCOLAT . . . . . . . . . . 2
TARTINE BEURRÉE . . . . . . . . . . . . 2
CONFITURE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,2
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Bières pression . . . . . . . . . . . 25CL . . . . . . . . 50CL . . . . . . . . . . . 1L

MUTZIG BLONDE 4,2° . . . . . . . . . . 4,9 . . . . . . . . 7,9 . . . . . . . 13,9
HEINEKEN BLONDE 5° . . . . . . . . . . 5,2 . . . . . . . . 9,4 . . . . . . . 16,6
GALLIA WEST COAST IPA 6° . . . 5,4 . . . . . . . . 9,5 . . . . . . . 16,7
AFFLIGEM BLONDE 6,7° . . . . . . . . 5,4 . . . . . . . . 9,5 . . . . . . . 16,7
AFFLIGEM BLANCHE 5° . . . . . . . . . 5,4 . . . . . . . . 9,5 . . . . . . . 16,7

Bières bouteille

Cocktails classiques
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . SIMPLE . . . . . . DOUBLE

APEROL SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . . . . . . . . -
MOJITO CLASSIQUE, FRAISE OU PASSION 11 . . . . . . . . . 18
PIÑA COLADA, CAÏPIRINHA, SEX ON THE BEACH,  
MARGARITA, MOSCOW MULE... 
demande z  v o t r e  c o c k t a i l  p r é f é r é  !  . . . . . . . . . . . . . . 11 . . . . . . . . . 18
NEGRONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 . . . . . . . . . 19 
g i n ,  Ma r t i n i  r ouge ,  C ampa r i
ESPRESSO MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 . . . . . . . . . 19 
v odk a  S ob i e s k i ,  l i q ueu r  d e  c a f é ,  e x p r e s s o
PORNSTAR MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 . . . . . . . . . 19 
v o d k a  S o b i e s k i ,  l i q u e u r  d e  p a s s i o n ,  p u r é e  d e  p a s s i o n , 
c i t r o n  v e r t ,  s i r o p  d e  v a n i l l e ,  s h o t  d e  p r o s e c c o
MOJITO ROYAL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 . . . . . . . . 20 
r hum  S a i n t  J ames ,  c i t r o n  v e r t ,  men t he  f r a î c he ,  
e au  ga zeu se ,  Champagne

Cocktails signature – 12
ESPRESSO TIRAMISU 
v odk a  S ob i e s k i ,  B a i l e y s ,  ama r e t t o ,  
v an i l l e ,  e x p r e s s o
MADELEINE DE PROUST 
ama r e t t o ,  C o i n t r e au ,  a nanas ,  o r gea t ,  b i t t e r  c ho co
PURPLE HAZE SOUR 
g in  G ib son' s ,  v i o l e t t e ,  c i t r on ,  b l anc  d 'œu f ,  
s ho t  de  p ro secco
OLD MAPLE FASHION 
wh i s k y,  s i r o p  d ' é r ab l e ,  c as s onade ,  
a ngo s tu r a ,  e au  ga zeu se
SPICY MEZCALITA 
mezca l ,  c i t r o n  v e r t ,  Tab as co ,  s e l
RASPBERRY MAI TAI 
r hum  S a i n t  J ames ,  c i t r o n ,  c r ème  de  f r ambo i s e

Mocktails 

SIMPLE  8,5   DOUBLE  15
VIRGIN MOJITO 

c i t r on  v e r t ,  men t he  f r a î c he ,  c as s onade ,  
e au  ga zeu se ,  supp l émen t  f r a i s e  ou  pas s i on  +0 ,5€

VIRGIN COLADA 
j u s  d ' a nanas ,  c r ème  de  c o co

STRAWBERRY FEVER 
l i m o n a d e ,  j u s  d e  f r a i s e ,  c i t r o n  p r e s s é , 

m e n t h e  f r a î c h e
EXOTICA 
ne c t a r  d e  mangue  e t  d e  b anane ,  j u s  d e 
p as s i on

FRESH CUCUMBER 
l i m o n a d e ,  j u s  d e  p omme , 
c o n c omb r e ,  m e n t h e  f r a î c h e

DESPERADOS 33CL . . . . . . . 6,5
1664 33CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5
KASTEL ROUGE 33CL . . . . . 6,5

PELFORTH BRUNE 33CL . 6,5
HEINEKEN 0° 25CL . . . . . . . . . . 6
CIDRE DOUX 27,5CL. . . . . . . . 5,5
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Vins
ROUGES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14CL . . 25CL . . . 50CL . 75CL

BORDEAUX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5 . . . . 9 . . . . 17 . 25 
AOP  Châ t e au  L a  Gaba r r e
CHINON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 . . . 10 . . . 20 . 30 
AOP  Le s  Lu t i n i è r e s ,  J e an -Mau r i c e  R a f f au l t
LANGUEDOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5 . 10,5 . . . 21 . . 31 
AOP  Le s  D a r ons ,  J e f f  C a r r e l
LUSSAC SAINT ÉMILION . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . . . 12 . . . 22 . . 35 
AOP  G rand  R i c omb re ,  V i gne r ons  de  Pu i s s e gu i n 
BROUILLY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . . . 12 . . . 22 . . 35 
AOP  Châ t e au  de s  Tou r s
SAUMUR-CHAMPIGNY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 . 14,5 . . . 28 . 40 
AOP  L a  G rande  V i gno l l e ,  Pau l  F i l l i a t r e au
BOURGOGNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 . 14,5 . . . 28 . 40 
AOP  P i no t  No i r ,  C av eau  de s  V i gne r ons  de  Bu x y -M i l l e bu i s
CÔTES DU RHÔNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 . 14,5 . . . 28 . 40 
AOP  E .  Gu i ga l
HAUT-MÉDOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . - . . . . - . . . . . - . . 75 
AOP  Hé r i t a ge  de  Chas s e -Sp l e en
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE . . . . . . . . . . . . . . . . - . . . . - . . . . . - . 89 
AOP  Châ t e au  L a  Ne r t h e
BLANCS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14CL . . 25CL . . . 50CL . 75CL

PAYS D'OC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5 . . . . 9 . . . 20 . 25 
I GP  Cha rdonnay  Le  Sud i s t e
ALSACE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . 11,5 . . . 22 . . 35 
AOP  Gewu r z t r am i ne r ,  B i e che r  Hans  S chae f f e r
PETIT CHABLIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 . 14,5 . . . 27 . 42 
AOP  L a  R e v i r e
POUILLY FUMÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . 16 . . . 30 . 46 
AOP  Le s  C l a i r i è r e s
ROSÉS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14CL . . 25CL . . . 50CL . 75CL

COTEAUX VAROIS EN PROVENCE . . . 5,5 . . . . 9 . . . . 17 . 25 
AOP  Le  T i t i ,  T h i e r r y  D aumas
CÔTES DE PROVENCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . 16 . . . 30 . 46 
AOP  M inu t y  P r e s t i g e

Champagnes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12CL . . 25CL . . . 75CL . . 1 ,5L

HATON BRUT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 . . . 19 . . . . . - . . . -
LANSON LE BLACK CRÉATION . . . . . . . . . . - . . . . - . . . 70 140
LANSON BLANC DE BLANCS . . . . . . . . . . . . - . . . . - . . 120 . . . -

Alcools
WHISKIES . . . . . . . 4CL . . . . . 8CL

CUTTY SARK . . . . 10 . . . . . 18
JACK  
DANIEL'S . . . . . . . . . 11 . . . . . 19
NIKKA . . . . . . . . . . . . . 14 . . . . . 22
LAGAVULIN  
16 ANS . . . . . . . . . . . . 16 . . . . . 23
RHUMS . . . . . . . . . . . 4CL . . . . . 8CL

SAINT JAMES . . . 10 . . . . . 18
DIPLOMÁTICO . . . 14 . . . . . 22
GINS . . . . . . . . . . . . . . 4CL . . . . . 8CL

GIBSON'S . . . . . . . . 10 . . . . . 18

BOMBAY  
SAPPHIRE . . . . . . . . 12 . . . . 20
BULLDOG . . . . . . . . 14 . . . . . 22
VODKAS . . . . . . . . . 4CL . . . . . 8CL

SOBIESKI . . . . . . . . 10 . . . . . 18
GREY GOOSE . . . . 14 . . . . . 22
TEQUILAS . . . . . . . 4CL . . . . . 8CL

SAN JOSÉ . . . . . . . . 10 . . . . . 18
1800 SILVER . . . . . 14 . . . . . 22
1800 REPOSADO . 15 . . . . 26
SUPPLÉMENT  
SODA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 

Apéritifs
KIR CHARDONNAY 14CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5

KIR ROYAL AU CHAMPAGNE 12CL . . . . . . . . . 11
MARTINI ROUGE, BLANC 5CL . . . . . . . . . . . . 5,5
PORTO ROUGE, BLANC 5CL . . . . . . . . . . . . . . 5,5

CAMPARI 5CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,5
AMERICANO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

RICARD 2CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
COUPE DE PROSECCO 12CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5
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À partager
ASSORTIMENT DE FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
PLANCHE DE FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
PLANCHE DE CHARCUTERIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
PLANCHE MIXTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
PLANCHE VEGANE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
f a l a f e l s ,  t z a t z i k i  v e gan ,  h oumous  p e t i t s  p o i s ,  t o f u  ma r i n é , 
c hamp i gnons  t e r i y a k i
PLANCHE CAMPAGNARDE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 
c r oque t as  c ho r i z o ,  naan  p ou l e t ,  t e r r i n e  d e  c ampagne 
ma i s on  au  C ognac ,  t o as t
MINI NAAN POULET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
CROQUETAS CHORIZO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,5
FALAFELS, TZATZIKI VEGAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
HOUMOUS PETITS POIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
ASSIETTE DE FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
FRITES AU CHEDDAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

Petites faims 
s e r v i s  av e c  f r i t e s  e t  s a l ade

CROQUE MONSIEUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
CROQUE MADAME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
OMELETTE NATURE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
OMELETTE 1 INGRÉDIENT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
OMELETTE 2 INGRÉDIENTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
OMELETTE 3 INGRÉDIENTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
t oma t e ,  f i n e s  he r b e s ,  j ambon ,  p omme  de  t e r r e ,  
emmen t a l ,  l é gumes  c r oquan t s

Entrées
SOUPE À L'OIGNON GRATINÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5
NEMS DE CHÈVRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5 
c i t r on  c on f i t ,  m i e l ,  s é s ame
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON AU COGNAC . . . . . 10
ŒUF MOLLET PANÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
poê l é e  d e  c hamp i gnons
CRÈME BRÛLÉE AU FOIE GRAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
é c l a t s  d e  no i s e t t e
SAUMON GRAVLAX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
ba i e s  r o s e s ,  c r ème  d ’ane t h ,  
p a i n  d e  c ampagne  t o as t é 
TOFU POÊLÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
champ ignons  t e r i y a k i
ESCARGOTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X6 9,5  X12 15,5 
pe r s i l l a de

Salades
CÉSAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
s a l ade  r oma i ne ,  p ou l e t  c r ou s t i l l a n t ,  
c r oû t ons  à  l ’ a i l ,  œu f ,  s auce  C é s a r ,  
c opeau x  d e  p a rmes an
BERGÈRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
j e une s  p ous s e s ,  t oma t e ,  œu f ,  t o as t s  d e  c hè v r e 
r ô t i ,  n ems  de  c hè v r e ,  m i e l ,  n o i x
SUD-OUEST . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
j e une s  p ous s e s ,  t oma t e ,  œu f , 
manchon  de  c ana rd  c on f i t , 
p ommes  de  t e r r e  s au t é e s , 
t o as t  d e  f o i e  g r as
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Desserts
CRÊPE AU SUCRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
CRÊPE NUTELLA OU CARAMEL BEURRE 
SALÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
TIRAMISU À LA PISTACHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
MOELLEUX AU CHOCOLAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
BRIOCHE PERDUE AU CARAMEL BEURRE 
SALÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE 
MADAGASCAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
TARTE TATIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
PERLES DU JAPON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
l a i t  d e  c o co ,  c ou l i s  d e  mangue
CHEESECAKE DU 
MOMENT . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
CAFÉ GOURMAND . . . . . . 8
THÉ GOURMAND . . . . . . 9
CHAMPAGNE 
GOURMAND . . . . . . . . . . . . 15

Glaces artisanales
van i l l e ,  c ho co l a t ,  c a f é ,  p i s t a che ,  

c a r ame l  b eu r r e  s a l é ,  f r a i s e ,  
f r ambo i s e ,  mangue ,  p ê che  b l anche

2 BOULES . . . . . . . . . . . . . 6
3 BOULES . . . . . . . . . . 8
CAFÉ, CHOCOLAT 
LIÉGEOIS . . . . . . . . 8
DAME 
BLANCHE . . . . . . 8

Plats
BACON CHEESEBURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
f r i t e s  ma i s on
BURGER AUVERGNAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
c r ème  de  b l eu ,  o i gnon  c on f i t ,  b a con ,  f r i t e s 
ma i s on
DUCK BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
pa i n  au  m i e l  e t  p imen t  d ’ E spe l e t t e ,  
ém i ncé  de  c ana rd

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,5 
f r i t e s  ma i s on
BAVETTE, SAUCE À L'ÉCHALOTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
f r i t e s  ma i s on ,  s a l ade
ENTRECÔTE 300G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29 
s auce  au  b l eu ,  g r a t i n  d auph i no i s
FILET DE BŒUF, SAUCE ROSSINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 
l é gumes  g l a c é s
BŒUF BOURGUIGNON FAÇON GRAND-MÈRE . . . . . . . 21 
s auce  au  v i n  r ouge ,  j o ue  de  bœu f ,  c a r o t t e s ,  
s e r v i  av e c  c oqu i l l e t t e s
SOURIS D'AGNEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 
j u s  t a j i n e ,  l é gumes  c on f i t s
CONFIT DE CANARD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
s auce  p o i v r e ,  p ommes  de  t e r r e  s au t é e s
SUPRÊME DE POULET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
c r ème  de  c hamp i gnons ,  r i z  p i l a f
POULET KATSU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
cu r r y  j a pona i s ,  c a r o t t e ,  c ou rge t t e ,  c ébe t t e ,  
c o r i a nd r e ,  s é s ame ,  o i gnon  f r i t
PAVÉ DE SAUMON MI-CUIT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
c r ème  s a f r ané e ,  l é gumes  g l a c é s
FILET DE SAINT-PIERRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
c r ème  de  c ho r i z o ,  c r ou s t i l l a n t  d e  l é gumes
PAPPARDELLE À LA TRUFFE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
copeau x  d e  p a rmes an
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Digestifs . . . . . . . . . . . . . . . . 4CL . . . . . . . 8CL

GET 27 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5 . . . . . . . . 17
AMARETTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . . . . . . 17
BAILEYS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . . . . . . 17
CALVADOS COQUEREL . . . . 12 . . . . . . . 20
COGNAC HENNESSY . . . . . . . 14 . . . . . . . 24
POIRE, FRAMBOISE,  
MIRABELLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 . . . . . . . 24
ARMAGNAC . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 . . . . . . . 24


