MENU DE GROUPE

33 € PAR PERSONNE

1 APERITIF AU CHOIX
FORFAIT 2EME APERITIF +3,50€

1 BOISSON DE TABLE COMPRISE

1/4 DE VIN, BIERE PRESSION JUPILER OU QUEUE
DE CHARRUE, COCA,OASIS,
EAU PLATE OU GAZEUSE.
1 CAFE

POUR 5€ DE PLUS

PAR PERSONNE

Boissons comprises dans le menu:
Vin, eau, biére pression jupiler ou
queue de charrue, cocaq, oasis

(Ce forfait boissons s'applique & la totalité
de l'effectif client, enfant compris®)

e IPNS PRIXTTC




ENTREES

CARPACCIO DE SAUMON, POUCES DE POIREAUX ET COPEAUX
DE PARMESAN

FILET DE SAUMON SUR LIT DE POIREAUX, GRATINE

AU MAROILLES

SALADE AU SAINT MARCELIN ET LARDONS CHAUDS
COQUILLE SAINT JACQUES A LA NORMANDE

TRIO CAMPAGNARD (TERRINE, RILLETTES, MAGRET DE CANARD
FUME ET SA SALADE)

VELOUTE ARGENTEUIL (ASPERGES VERTES)

GRATIN DE CRABE

ASSIETTE DE NOS MONTAGNES

(TOAST AU REBLOCHON ET CHARCUTERIES)

CROUSTADE DE VOLAILLE FORESTIERE

CROUSTADE DE SAINT JACQUES AUX POIREAUX SAFRANEE
DUO TERRINE DE POISSON ET SAUMON FUME

TRIO FROMAGER (TARTE FROMAGE, CROQUETTE AU FROMAGE ET

TOAST SAVOYARD ET SA SALADE)

SALADE PERIGOURDINE (FOIE GRAS DE CANARD MAISON, JAMBON

CRU, LARDONS ET SON VINAIGRE DE FRAMBOISE)

RAVIOLES DE BCEUF AU BEAUFORT, TOMATES CERISES ET SON
EFFILOCHE DE JAMBON CRU DE PAYS

SALADE DU BERGER (TOAST AU CHEVRE, FETA, FEUILLE DE BRIQUE
AU CHEVRE FRAIS, LARDONS)

FILET DE SAUMON SUR LIT D'ENDIVES BRAISEES, GRATINE AU

PONT-L'EVEQUE




PLATS

EMINCE DE VEAU AUX PLEUROTES ET GENIEVRE

EMINCE DE POULET AU MAROILLES

NAVARIN D'AGNEAU FACON GUINGUETTE

FILET DE SAUMON SUR LIT DE POIREAUX, GRATINE AU MAROILLES
DOS DE CABILLAUD OU FILET DE SAUMON SAUCE HOLLANDAISE OU
BEURRE BLANC ECHALOTE (1 SEUL CHOIX)

FILET DE SAUMON SUR LIT D'ENDIVES BRAISEES, GRATINE

AU PONT-L'EVEQUE

SUPREME DE POULET FARCI A LA CREME D'ASPERGES VERTES
MAGRET DE CANARD ET SA LA CREME LEGERE AU MIEL ET THYM
CARBONNADE FLAMANDE (FRITES, ENDIVE BRAISEE)

ESCALOPE DE POULET AU CIDRE ET PONT-L'EVEQUE

STEAK TARTARE ET SES CONDIMENTS

FONDANT DE BCEUF A LA TOMATE OU A L'ANCIENNE (1 SEUL CHOIX)
EMINCE DE SOURIS D'AGNEAU ET SON JUS DE THYM AU PORTO
OSSO BUCCO DE VEAU A LA NAPOLITAINE

FILET MIGNON DE PORC AUX 3 CHAMPIGNONS

RAVIOLES DE BCEUF AUX PETITS LEGUMES DU SUD, COPEAUX DE
PARMESAN ET JAMBON CRU DE PAYS

ROGNON DE VEAU ET SA CREME AU GENIEVRE

LANGUE DE BCEUF SAUCE RAVIGOTE (ACCOMPAGNEE DE SES
LEGUMES POT-AU-FEU, FECULENT A DEFINIR AVEC LE CHEF)

COUSCOUS 4 VIANDES (PAS D'ENTREE AVEC LE COUSCOUS)




DESSERTS

MOELLEUX AU CARAMEL BEURRE SALE OU AU CHOCOLAT
ACCOMPAGNES D'UNE BOULE DE GLACE VANILLE

TARTE NORMANDE TIEDE FLAMBEE AU CALVADOS ET BOULE DE GLACE
VANILLE

ASSIETTE GOURMANDE (3 PATISSERIES)

COUPE SPECULOOS FACON TIRAMISU

DAME BLANCHE (BOULE DE GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD,
CHANTILLY)

CHOCOLAT LIEGEOIS (BOULE DE GLACE CHOCOLAT, CHOCOLAT
CHAUD, CHANTILLY)

CAFE LIEGEOIS ( BOULE DE GLACE CAFE, CARAMEL, CHANTILLY)
NOUGAT GLACE ET COULIS DE FRUITS ROUGES

GATEAUX CROUSTILLANT 3 CHOCOLATS

FRAISIER ET SA CREME ANGLAISE

FRAMBOISIER AU BISCUIT MACARON

ENTREMET MOKA SUR SON BISCUIT SPECULOOS ET PRALINE
CHEESECAKE ET SON COULIS DE FRUITS ROUGES

OU COULIS DE FRUITS EXOTIQUES (1 SEUL CHOIX)

MOUSSE A L'ORANGE ET GRAND MARNIER SUR SON BISCUIT
TARTE CITRON REVISITEE ET SA MERINGUE ITALIENNE

GATEAUX D'ANNIVERSAIRE : PLUSIEURS PARFUMS AU CHOIX

S| CHOIX DE GATEAUX MULTIPLES, LES QUANTITES SONT A DEFINIR
AVEC LE CHEF ET NECESSITERONT DES SUPPLEMENTS
DE 5,50€ LA PART.




MENU ENFANT
-12 ANS

8,50€ (OU *13,50€ AVEC FORFAIT BOISSONS DE TABLE A VOLONTE)

PLAT : NUGGET'S, CORDON BLEU, JAMBON BLANC, ACCOMPAGNE
DE FRITES

DESSERT : ILE FLOTTANTE, MOUSSE AU CHOCOLAT, BARRE GLACEE,
COMPOTE

BOISSON : SIROP OU OASIS

*‘SUPPLEMENT POUR LE DESSERT ADULTE : 2,50 €

CONDITIONS DU MENU DE GROUPE

VOUS AVEZ LA POSSIBILITE DE SELECTIONNER 2 CHOIX DANS LA GAMME
DES ENTREES,PLATS, DESSERTS.

IL VOUS SERA DEMANDE DE CONFECTIONNER DES ETIQUETTES
PERSONNALISEES AVEC LE CHOIX DE CHACUN, POUR EVITER TOUT OUBLI
OU LITIGE LE JOUR DE LA PRESTATION.

CONFIRMATION DU MENU AU PLUS TARD 15 JOURS AVANT LA PRESTATION.
TOUTE BAISSE D'EFFECTIF SERA FACTUREE APRES LE:

PRESENCE MAXIMUM DANS L'ETABLISSEMENT:
EN JOURNEE JUSQU'A 17H30/18H
EN SOIREE JUSQU'A O00H30

MODALITES DE REGLEMENT:

UN ACOMPTE DE 100€ MINIMUM FERA FOI DE RESERVATION.

IL SERA ENCAISSE A LA RESERVATION ET DEDUIT LORS DE LA FACTURE
FINALE.

LE SOLDE DOIT ETRE REGLE LE JOUR DE LA PRESTATION.




CONTRAT REPAS DE GROUPE
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Menu de groupe :

2éme apeéritif + 3,50€

Forfait boissons a volonté +5€ :
Entrée :

Trou Normand :

Plat chaud et accompagnements :
Fromage +4,70%€ :

Dessert :

Effervescent :

Droit de service :

Remarque :
Tout désistement vous sera facturé Acompte(s)
a compter du 1
2.
3.
Signature :

RESTAURANT LA GUINGUETTE ARMENTIERES 0320772183

33¢€




