SABORES DEL MAR Y
LA TRADICION NAVARRA

CARTA



Entrountes

ESPARRAGOS NAVARROS A LA VINAGRETA— 14€

SOPA DE PESCADO 15€

TARTAR DE SALNMON AHUMADO CON
AGUACATE, CEBOLLA ROJA ENCURTIDA————— 7€

ENSALADA DE QUESO VMIOZZARELLA'Y
LANGOSTINOS SALTEADOS 16€

PARRILLADA DE VERDURA CON JAMON IBERICO 17.50€

Rocisnes

PULPO A LA PARRILLA CON PARMENTIER——— 22€
JAMON IBERICO CON PAN TOMIACA———————— 21€
CHOPITOS I8 €
RABAS 15,.50€
TORTILLA DE BACALAO 10€
TXISTORRA NAVARRA 2€
PIMIENTOS DEL PADRON 13€
PIMIENTOS DEL PIQUILLO CON VENTRESCA—— 17 €
HAMBURGUESA 16€

A

Disponemos de una lista detallada de alérgenos presentes en cada uno de nuestros platos, la cual
puede ser consultada a solicitud.



COU’heS

PLUMA IBERICA 22€

CHULETA DE VACA 58 KL

RULO DE MANISTAS DE CERDO EN

SALSA 1°€
COSTILLAS DE CORDERO LECHAL————— 24€
TERRINA DE COCHINILLO ASADO—————— 21€

PQSOGJG‘S

CAZUELA DE MERLUZA EN SALSA

MARINERA 23€
LOMO DE RODABALLO SM
SEPIA 18€
ANCHOAS AL ESTILO DONOSTIARRA—— 16€

PIMIENTOS RELLENOS DE MARISCO EN

SALSA DE PIQUILLO 15€
CHIPIRONES EN SU TINTA 10€
Mawriscos

GANMBAS DE HUELVA A LA PLANCHA—F—MM—M————— 22€
ALIMEJAS FINAS EN SALSA VERDE 20€
CIGALA 8.00€
MEJILLONES DE ROCA: 16€

CALDERETA DE BOGAVANTE CON LANGOSTINOS—— 60€

6 ZANMIBURINAS PLANCHA 14€



Pintxes

TORREZNOS CON PIMIENTOS DE PADRON————- 3.60€
LANMINAS DE OREJAS DE CERDO REBOZADO———3,60€
GILDAS 310€
TOSTA DE JAMON IBERICO 10€
TOSTA DE SALMON CON GUACAMIOLE ————— 1€
VIEIRAS RELLENAS GRATINADAS 480€
ANCHOAS EN SALMUERA, 4 lomos 3lo€
TACOS DE BACALOA A LA PIPERRADA ————— 480€
BROCHETAS DE RAPITO Y LANGOSTINOS———— 8,00€
OLIVAS 2.00€
ZAMBURINAS 2,70 uni
TACOS DE ATUN A LA VINAGRETA 5.50€

Fritss

GANIBAS 2.80€
TORTITAS DE CAMARON 2,.80€
CROQUETAS DE CENTOLLO 280 €
CROQUETAS DE JAMON 2.80€

PIMIENTOS 200 €
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