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Fruhsticken im PAULs

Eddersheimer
Brotchen hell, Croissant. Butter. Marmelade Honlg. Nutella
>80

Okriftler

Brotchen hell u. dunkel, Butter, Gouda. Weichkise angemachter Frischkase. Marmelade
880

1

Hattersheimer Il
Brotchen hell u. dunkel, Butter, Gouda. Welchkdse. angemachter Frischkdse. Salami. Schinken i;
980

PAULs

Brotchen hell u. dunkel, Croissant, Butter, Gouda Welchkdse angemachter Frischkase Salami
Schinken, Raucherlachs, Marmelade
80
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unsere €lerspeisen servieren wir mit Brétchen und Butter

gekochtes €l

e Eler Im Glas

3 Splegel- oder Ruhreler natur
mit Fruhlingszwiebeln

mit Bacon

mit Raucheriachs

mit Schafskase/ Oliven

mit gebratenen Gemuise

PAULs Eler....

mit Bacon, Bratwurst, geschmorte Zwiebeln, Tomaten u. BBQ Sofle
780

Bauernfruhstuck: Bratkartoffeln mit gebratenen Gemise und Rihrel
Bauernfruhstuck: Bratkartoffeln mit gebratenen Gemise. Bacon und Rihrel

Musli

mit Naturjoghurt, Honig und frisches Obst
.80
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Blattsalate der Saison mit Knoblauchbrot

mit gebratenem Gemise

mit marinierter. gebratener Hahnchenbrust

mit gratinierten Schafskase. Honig. Thymian und Sonnenblumenkerne
mit in steigender Butter gebratenes Lachsfilet und gerosteter Sesam
mit Rinderfiletstreifen in Balsamico und Parmesan

Jeden Mittwoch im PAULs

Kasespitzie mit geschmolzenen Zwiebelin und Gemise 980

Jeden Donnerstag im PAULs

Currywurst (ohne Darm) mit Pommes frites 880
(Doppelwurst 10.80)

Jeden Freitag im PAULs

Backfisch mit hausgemachten Kartoffelsalat B3.80

SuRes

Saisonaler Blechkuchen 3. 40/Stiick mit Sahne 3.80/Stick

wechselnde Nachspelsen, sprechen Sle uns an

Beilagen

Beilagensalat
Geschmolzene Zwiebeln

Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Ketchup/ Mayonnaise




. | e ha
:
- |
— — !

i

i
Schnitzel (frisch paniert)

Wiener Art

mit gebratenen Zwiebeln

mit gruner Pfeffersofie

mit frischer Paprika und Sofle

mit gebratenen Champignons und Softe

mit geschmolzenen Zwiebeln. Speck. Spiegelei und Softe

(wahlweise mit Bratkartoffeln oder Pommes frites)

frische Bandnudein

mit Gartengemuse in WeiBwein Sofle 280
mit WeiBweinsoBe. gratinierten Schafskise und gerdstete Sonnenblumenkerne 4. 80
mit marinierter Hahnchenbrust in Paprikasofe 480
mit Bratwurst. Speck. Zwiebeln. Tomaten in Butter geschwenkt. Parmesan und BBQ B8O
mit WeiBweinsoBe. gebratenem Lachs und gerdsteter Sesam 4 .80
mit Rinderfiletstreifen in WeiBweinsofe mit Parmesan 580
mit Rinderfiletstreifen in Balsamico und Paprikasofe 580

Rinderfilet (ca. 250g) mit Kartoffelgratin

mit geschmolzenen Zwiebeln und Sofe
mit gruner PfeffersoBe
mit Gemuse und Sofie

Hausgemachter Flammkuchen

Klassisch mit Speck und Zwiebeln

mit Raucherlachs, Gemuse und roten Zwiebein

mit gratinierten Schafskase Honig, Thymian, gerdsteten Sonnenblumenkerne
mit Bratwurst, roten Zwiebeln, Speck und BBQ Sofle

mit Gemuse der Saison und gerdsteten Sonnenblumenkerne und Sesam




