
D e g u s t a c i ó n  
U N  R E C O R R I D O  P O R  N U E S T R O S

P L A T O S  M Á S  R E P R E S E N T A T I V O S

A p e r i t i v o s
.Croqueta de Steak tartar

 (Premio a la mejor croqueta del Vallès 2025) 

.Filipino de foie, chocolate blanco y trufa

E n t r a n t e s
.Bomba de Parmesano y trufa de invierno

.Flor de alcachofa a la brasa con huevo poché y jamón ibérico

P r i n c i p a l
.Bacalao confitado con calabaza asada y naranja

.Magret de pato a la catalana

P o s t r e
.Texturas de chocolate rubio, café y sorbete de mandarina

C a f é  y  P e t i t  F o u r

6 5 €

Todos los precios son en € euros y con iva incluido, disponemos de carta de alérgenos

A r r o z
.Arroz seco de gamba roja



M e n ú  d e g u s t a c i ó
U N  R E C O R R E G U T  P E L S  N O S T R E S

P L A T S  M É S  R E P R E S E N T A T I U S

A p e r i t i u s
.Croqueta de steak tàrtar

 (Premi a la millor croqueta del Vallès 2025)

• Filipino de foie, xocolata blanca i tòfona

E n t r a n t s
• Bomba de parmesà i tòfona d’hivern

• Flor de carxofa a la brasa amb ou poché i pernil ibèric

P r i n c i p a l
• Bacallà confitat amb carbassa rostida i taronja

• Magret d’ànec a la catalana

P o s t r e s
• Textures de xocolata rossa, cafè i sorbet de mandarina

C a f è  y  P e t i t  F o u r

6 5 €

A r r ò s
• Arròs sec de gamba vermella

Tots els preus són en euros (€) i inclouen IVA. Disposem de carta d’al·lergògens.


