
LIEBLINGSGERICHTE
OFENFRISCHE SCHWEINSHAXE

Kross gebackene Haxe (gepökelt) / Sauerkraut /
Kartoffelstampf 2590

auch als halbe Haxe - 400

HAXEN-GYROSSTYLE
Frittiertes Haxenfleisch / Krautsalat / Zaziki /

Pommes Frites 1990

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Lauwarmer Gurken-Kartoffelsalat 2690

SCHNITZEL HAWAII 2.0
Schnitzel vom Kikok Hähnchen  / gegrillte Ananas, mariniert in

braunem Zucker, Limettensaft und einem Hauch Chili, verfeinert mit
Ananas-Zitronen-Reduktion / überbacken mit Bergkäse / dazu Drillinge

aus dem Rohr / Sauce Hollandaise 2990

Seit dem Jahr 1743 ist dieses Haus ein Ort der Begegnung, der Geselligkeit 
und des guten Miteinanders. Generationen von Menschen haben hier zu-
sammen gefeiert, gelacht und Erinnerungen geschaffen. Heute dürfen wir 
diese lange Tradition fortführen und mit neuem Leben erfüllen.

TRADITION SEIT 1743

Ihr Gastgeber, Christian Sassenroth

KÖLSCH 
DAZU?
0,2l / 220



APERITIF
APEROL SPRITZ 890

APEROL FANTA 890

LILLET WILDBERRY 890

SARTI SPRITZ 890

VORSPEISEN
STANGENBROT

mit Kräuterquark 450

KÖLSCHE PITA
Reibekuchen / Zaziki / Marktsalat / Feta 1490

KÖLSCHE PITA HAXEN EDITION
Reibekuchen / Tomaten / Zaziki / Zwiebeln / krosses Haxenfleisch 1690

KROSSE ROUND-CUT POMMES MIT TRÜFFELMAYONAISE
und feinen Bergkäsehobeln 790

GEBACKENE CAMEMBERT ECKEN
Spicy Feigengelee / Stangenbrot 1590



STEAKS

RUMPSTEAK MIT CHARAKTERISTISCHEM FETTRAND
Dazu reichen wir knackigen Marktsalat und krosse Round-Cut Pommes mit

Trüffelmayonaise und feinen Bergkäsehobeln.

SIE HABEN DIE WAHL:
Fleischgeschmack pur (ungewürzt) / Vor dem Braten gewürzt

BITTE WÄHLEN SIE DIE GARSTUFE:
Rare / Medium / Well Done

In den frühen Morgenstunden, wenn die Sonne das Land in goldenes Licht taucht und
noch leichter Nebel über den Wiesen liegt, beginnt die Reise unseres Fleisches. Unsere

Rinder leben als echte Freiläufer – mit reichlich Platz, gesunder Natur und dem, was 
ihnen gut tut: frisches Gras, Ruhe und Freiheit.

Aus diesem natürlichen Leben entsteht das, was wir Ihnen auf den Teller bringen: ein 
Steak, das vor Saftigkeit und Geschmack nur so strotzt. Zart, aromatisch, voller

Charakter – genau wie die Tiere, von denen es stammt.

300g PRIME-CUT 3790

180g LADIES-CUT 2790
KNOBLAUCH-

BUTTER
+ 150



SALAT & VEGGIE
CAESAR CHICKEN SALAD

Romana Salat / zweierlei vom Hähnchen / traditionelles Dressing 2390

GROSSER GEMISCHTER MARKTSALAT
Erdbeer-Senf-Dressing (auf Essig/Öl Basis) / Stangenbrot 1390

GESCHMORTER SPITZKOHL
Rote-Bete-Püree/ Gremolata / Pinienkerne / Parmesan 1790

KÄSESPÄTZLE
hausgemachte Röstzwiebeln / Krautsalat 1690

SAUCEN ZUR WAHL
MAYONNAISE 100

KETCHUP 100

REMOULADE 100

TRÜFFEL MAYONNAISE 200

PREISELBEEREN 150

ZWIEBEL-PÄFFGEN-SAUCE 250

JÄGERSAUCE 250

SAUCE HOLLONDAISE 250

PUSZTASAUCE 250

Die Wiedereröffnung ist für mich zugleich eine persönliche Herzensangelegen-
heit. Sie ist meiner Mutter gewidmet, einer geborenen Päffgen aus der 
traditionsreichen Kölner Brauereifamilie. Ihr Andenken begleitet dieses 
Projekt jeden Tag und macht es zu etwas ganz Besonderem.



GASTSTÄTTEN KLASSIKER

BACKHÄHNCHEN
Paniert, gebackenes Kikok Hähnchen / warmen Erdäpfel Vogerl Salat /

Gurkenrahm / Preiselbeeren 2890

PUSZTA HÄHNCHENSCHNITZEL
Pusztasauce / Pommes Frites / Salat 2190

CORDON BLEU VOM KALB
Gefüllt mit rohem Schinken, aromatischem Bergkäse / Drillinge aus dem Rohr /

Buttererbsen 2990

HAUSGEBACKENER LEBERKÄSE
Drillinge aus dem Rohr / Spiegelei 1690

KLEINER 
MARKTSALAT
+ 390

Als wir die „Zur Talsperre“ im Jahr 2023 übernehmen 
durften, stand für uns schnell fest: Dieses besondere 
Haus soll wieder zu einem Ort werden, an dem sich 
Menschen jeden Alters willkommen fühlen.

EIN HERZENSPROJEKT

DAZU?
BLAUER  0,2l / 690
SPÄTBURGUNDER 

BOEUF BOURGUIGNON AUF KARTOFFELSTAMPF
Das klassische Schmorgericht aus dem Burgund / 

Langsam in Rotwein geschmort / Speck /
 Zwiebeln / Karotten / Champignons 2890 



FÜR DE PÄNZ

KÄSESPÄTZLE
Kinderportion Käsespätzle / ohne Röstzwiebeln 790

KLEINES PANIERTES HÄHNCHENSCHNITZEL
Pommes / Ketchup / Mayonnaise 790

RIEVKOOCHE
Reibekuchen / Apfelmus 590

MINI WIRTSHAUS HELD
Kartoffelstampf / gebratene Leberkäsestreifen / Erbsen 890

PORTION POMMES FRITES
Pommes Frites / Mayonnaise / Ketchup 490

GERICHTE FÜR KINDER BIS 10 JAHRE

Mit viel Leidenschaft, Geduld und Liebe zum Detail haben wir die vergangenen Jahre genutzt, 
um das Haus umfassend zu renovieren. Dabei war unser Ziel stets klar: Den historischen Charme 

bewahren und gleichzeitig eine moderne, einladende Atmosphäre schaffen.

So verbinden wir heute das Beste aus zwei Welten – 
die herzliche Kölner Brauhauskultur und eine zeitgemäße Gastronomie.

TRADITION TRIFFT MODERNE



DESSERT
KLASSISCHER APFELSTRUDEL

mit Vanille Sauce 790

KAISERSCHMARREN
ohne Rosinen / Apfelmus / Zwetschgenröster 990

AFFOGATO - NEXT LEVEL
Vanilleeis / Espresso / Sahne 690

KAFFEE & MEHR
ESPRESSO 230

CAFÉ CREMA 290

CAPPUCCINO 390

MILCHKAFFEE 390

LATTE MACCHIATO 420

KAKAO 390

TEE 250

Schwarz / Frucht / Minze

Alle Preise in € und den gesetzlichen MwSt.

Eine Dokumentation zu Allergenen & kennzeichnungspflichtigen 
Zusatzstoffen halten wir für Sie bereit. 

Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.



BIERE
PÄFFGEN KÖLSCH vom Fass	 0,2l / 220

BITBURGER PILS vom Fass	 0,3l / 390

PAULANER WEIZEN	 0,5l / 590

BITBURGER alkoholfrei	 0,33l / 390

ERDINGER WEIZEN alkoholfrei	 0,5l / 590

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
WASSER Still / Medium	 0,2l / 190

1,0l / 590

COCA COLA 	 0,33l / 420

COCA COLA ZERO 	 0,33l / 420

FANTA ORANGE	 0,33l / 420

SPRITE	 0,33l / 420

KARA MALZBIER	 0,33l / 390 

ViO SCHORLEN	 0,25l / 390

Apfel naturtrüb / Rhabarber / 
schwarze Johannisbeere

FASSBRAUSE	 0,33l / 390

Zitrone / Orange

SCHWEPPES	 0,2l / 280

Bitter Lemon / Tonic Water

WEIN SPIRITUOSEN
Weingut Markus Schwaab, Kirrweiler

GRAUBURGUNDER	 0,2l / 690

WEISSBURGUNDER	 0,2l / 690

SPÄTBURGUNDER ROSÉ	 0,2l / 690

BLAUER SPÄTBURGUNDER 	 0,2l / 690

WEINSCHORLE	 0,2l / 590

OBSTLER Birkenhof	 2cl / 390

ALTE WILLIAMS BIRNE Birkenhof	 2cl / 390

HIMBEERGEIST Birkenhof	 2cl / 390

ALTE MARILLE Birkenhof	 2cl / 390

HASELNUSS Birkenhof	 2cl / 390

JÄGERMEISTER	 2cl / 390

Ihr Inhaber, Stephan Wierig

Zur Talsperre
Braschosser Str. 55 | 53721 Siegburg

Tel.: +49 (0) 2241 3243975
E-Mail: info@zur-talsperre.de

Web: www.zur-talsperre.de


