DESSERTS

Brie truffé et noisettes torréfiées, salade verte / 14 €

Café gourmand / 10 €

Mignardises du moment - thé ou cappuccino / +2 €

Baba au Rhum, sirop rhum orangé, chantilly / 12 €
Pavlova aux fruits de saison / 11 €
Fondant au chocolat, crumble de cacao / 10 €
Créme br(ilée vanille / 10 €
Tiramisu du moment / 10 €
Abricots ou nectarines rotis au romarin, crumble et glace vanille / 12 €
Brioche perdue, glace vanille / 10 €
Coupe de fraises, chantilly / 12 €

Le lingot facon « SNICKERS » / 12 €

Fondant aux pommes caramélisées / 12 €

COUPES GLACEES DIGESTIFS
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé,
-Lacoupe duB/10€ a consommer avec modération.
Glace caramel au beurre salé, palet breton, chantilly
- La Dame blanche / 10 €
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly
- Le chocolat ou café liégeois / 11 €
Glace chocolat ou café, sauce chocolat, chantilly
- La coupe Colonel : glace citron, vodka /12 €
- La coupe Amarena / 12 €
Glace vanille, cerises Amarena, chantilly

Irish Coffe / 12 €
Espresso Martini /12 €
Menthe pastille / Get 27 / 8 €
Chartreuse verte / 15 €
Rhum Bumbu Original / 13 €
Cognac Martell VSOP / 11 €
Whisky Aberlour 12 ans / 11 €
Whisky Hibiki (Japonais) /13 €

Rhum Zacapa Centenario / 14 €
- Glaces artisanales : 1 boule / 3,50 €

2 boules / 6,50 € - 3 boules / 9,50 € - Supp chantilly / 1,50 €
Parfums : Vanille, chocolat, caramel beurre salé, fraise,
citron, rhum raisin, café ou menthe chocolat

En cas d’allergies, n’hésitez pas a solliciter notre équipe.



