
                                                                   Speisekarte für   

                                           Gruppen 

                                      9-20 Personen 

 

Vorweg 

 Datteln im Speckmantel Brot   5  
V Camembert Diavolo Brot   8,5  

überbacken /Normandie /pikant  
V Dattelcreme Brot   4,5  

 

 

Hauptgerichte 

 

Pulled Pork Teller   19  
hausgesmoktes Pulled Pork/Krautsalat/BBQ Sauce/Brot 
(Sen. Portion 15€) 

 

Raimar´s Homemade Spareribs   20  
glasierte Loin-Ribs/Krautsalat/Brot  
(Sen. Portion 15€) 

 

Smokey Plate   20  
Beef Fingers/ Pork Belly Burnt Ends/Bacon Cheese Bomb/Pulled 
Pork/Pommes/Kraut/BBQ Sauce 

 

Time to share p. P.   21  
Ribs/Pulled Pork/Hähnchen-Innenfilet/Jalapeño Cheddar Wurst/ 
Pommes/Kraut/Maiskolben/Mac´n´Cheese/ BBQ Sauce 
 ab 2 Personen 

 

Der Wirtschaftsklassiker   13  
Riesen-Currywurst/hausgemachte Sauce/ Pommes 

V Pasta Veggie   13  
Frische Pasta/gebratenes Gemüse/hausgemachtes Pesto/ 
Knoblauch/Peperoni/gehobelter ital. Hartkäse 

  
Beilagen 

V Wirtschafts-Salat   9  
großer frischer Pflücksalat/Gurke/Cherrytomaten/ 
Paprika/Lauchzwiebel/Brot 
mit Honig-Senf Dressing , Ranch Sauce oder Essig/Öl 

V Pommes Frites   4,5  
V Mac´n´Cheese   4,5  
V Hausgemachter Krautsalat   4 

 

 Danach 

 

Tagesdessert ab 5,5 
  

Alle Preise in Euro inkl. Service und der gesetzlichen MwSt. 

Informationen gem. Lebensmittelverordnung erhalten Sie auf Wunsch vom Servicepersonal. 

Wir akzeptieren Bar und ab 25 € Giro-Card Zahlung! 


