
Boissons Fraîches
Jus de fruits (25cl) 
Orange, ananas, abricot, tomate, pomme 

4,00€

Coca Cola / Coca Zéro / coca Cherry (33cl) 4,20€
Limonade 3,00€
Diabolo 3,20€
Ice Tea pêche (25cl)  3,80€
Orangina (25cl) 3,80€
Vals (33cl) 3,00€
Sirop à l’eau 2,20€
Supplément sirop (Monin ou Giffard) 0,40€

Apéritifs 
Ricard  (2cl) 3,80€

Martini rouge ou blanc (6cl) 6,20€
Pineau des Charentes (8 cl) 4,50€
Porto rouge (8cl) 4,50€
Suze (8cl) 4,50€
Vouvray pétillant (12cl) 5,00€

Kir plat (12cl) 4,50€

5,50€kir pétillant (12cl)
Casis, mure, pêche 

Whisky Clan Camphell (2cl) 3,80€

Nos Cocktails
Americano maison 8,80€

Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, eau pétillante
Mojito 8,50€

Lillet rosé tonic et citron vert 8,00€
Blue Lagoon 7,50€

Gin du moment (avec bouteille de Tonic) 10,00€
Caïpirinha 8,50€

8,50€

8,50€

Aperol Spritz 
Aperol, Vouvray pétillant, eau gazeuse, tranche d’orange 
Cuba Libre 
rhum Bacardi, citron vert, coca-cola 

Sans alcool 
5,50€

Kyr pétillant 5,50€

Cocktail du Bistro 
Orange, ananas, citron, grenadine, tranche de citron  

Virgin Spritz 6,50€

Nos Bières 

Nos artisanales en Bouteille
L’Ambacienne ambré 33cl 6,50€

IPA yuzu ananas citron  33cl 6,50€

Nos pressions 25 cl 50 cl 
Sparta pils 8,00€4,20€
L’Ambacienne Bière Artisanal 9,50€5,50€

Nos eaux minérales 
Thonon 75 cl 4,50€
Vals Gazeuse  75cl 4,50€

Whiskies
Jack Daniel’s (4cl) 
Lagavulin 10 ans (4cl) 11,50€

7,00€

Aberlour 16 ans (4cl) 10,00€

Boisson chaude 
Café / Décaféiné / Café Noisette
Grand Café 3,70€

2,00€

Grand crème 3,80€
Cappuccino 3,90€
Thé / Infusion 3,90€

Champagne 
Ayla brut (75cl) 64,00€

La fourchette (blonde belge)  33cl 6,30€

Blanche, pèche, gingembre  33cl 6,50€

Beer or not to beer 

Martini expresso 8,50€

Châteldon fine bulles  75 cl 7,00€

Liqueurs / Digestifs 

Baileys (5cl) 6,50€

Get 27 (5cl) 6,50€

Eau-de-vie de Poire ou Mirabelle (4cl) 5,50€
Rhum Diplomatico (4cl) 8,00€
Rhum 5-5 Distiloire Bio (4cl) 8,50€
Cognac VSOP maison Gautret (4cl) 9,00€

Menthe pastille (5cl) 6,50€

Malibu, ananas, curaçao

Vodka, kahlua, sirop de sucre de canne, expresso



CARTE
DES VINS

Nos vins Rouges  
Chinon, la part des Anges, AOC domaine
du Puis de la lande 2023

31,00€

Chinon, le secret d’Alcoves, AOC Clotilde
Pain 2022

29,00€

28,00€

28,00€

26,50€

31,00€

Terre Evena bio, Frère Rousseau 2023

La lôane, cuvée bonheur bio, AOC côtes du
Rhône  2023

La lôane bio, AOC cuvée Elie bio “Lirac”
2022

Saumur Champigny bio, AOC Domaine
Nerleux,  Clos des chatains

Loup du pic, Pic saint-Loup AOC “Puech
haut” 2020

28,00€

Nos Rosés 
26,50€Touraine Noble Joué bio 2023 

frère Rousseau

Chinon Bio AOC (2023, Fabrice Gasnier) 26,50€

28,50€La fleur de l’amaurigue, côtes de Provence
2023

37.5cl : 17,00€

Nos Vins Blancs 
Quincy “Les Nouzats” (2023, Valéry
Renaudat) 

Vouvray sec (2023, “Silex” Vigneau-
Chevreau bio) 

28,50€

26,00€Chardonnay, IGP, Vieille Vignes, Domaine
du Vieil Orme, 2023

33,00€

Vins en Pichet (Rouge / Rosé)  

25 cl 
50 cl 

7,50€
14,00€

Saumur-Champigny, Domaine Sanzay BIO

Nos vins au verre (12 cl) 

La lôane, cuvée bonheur bio, AOC côtes du Rhône 2023 5,50€

Vouvray sec (“silex” Vigneau-Chevreau ) 2023 6,50€
Malvoisie “Moelleux” Rousseau 2023 6,50€

Chardonnay, IGP, Vieille Vignes, Domaine du Vieil Orme, 2023 6,50€

Les Blancs 

Les Rosés  

Les Rouges

Saumur-Champigny bio, domaine sanzay 5,00€

Saumur-Champigny, domaine sanzay 5,00€

La petite terrasse bio, François Xavier
Barc, AOC, St Nicolas de Bourgeuil

29,00€

75cl

75cl

75cl

Pour les vins, il est possible de retrouver des changements de
millésime pendant la saison

Prix net, service compris

Chinon Bio (2023, Fabrice Gasnier) 5,00€


