
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 

LES SALADES COMPOSEES 
Format  Plat 

 
                

  

             Plat  

    César                                                                  16 €  
    (salade, émincés de dinde, croûtons, rondelle citron, œuf, oignons rouges,sauce césar)             

 

    Montagnarde                                                          17 €  
    (salade, pommes grenailles, jambon de pays, petits croutons, lardons, toasts de chèvre, œuf poché).                            

    Vulcano                                                 18 €  
    (salade, avocat, champignons frais, pommes de terre grenaille, saumon fumé, toasts, beurre et citron).  

 

     Sud Ouest                                                                18,5 €  
     (salade, foie gras ,confiture de figue, magret de canard, jambon de pays, pommes grenailles, gésiers, toasts,    
     noix). 
 
 
 
 
     Salade verte et sa vinaigrette                     3,5 € 
 
 
     
 
      
 
 
 
 
 
 

 

 



 

  
 
 
 
 
 
 

LES ENTREES FROIDES 
 
 
                   Assiette de tomates et avocats vinaigrette                  10 € 
 

Assiette de jambon de Pays                     12 € 
accompagné d’une portion de beurre emballée, cornichons et salade.         
    
Assiette de saumon fumé                                  14 €  
toasts, citron, crème aux échalotes et persils faite maison.                      
               

Duo de Foie gras           16 €  
Foie gras, magret de canard, confiture de figue et ses toasts.                                                    

 

 

LES ENTREES CHAUDES 

 
 

Œufs gratinés du Chef           9 €     avec chorizo   10 € 
mozzarella, sauce crème et champignons                

    
Escargots de Bourgogne                         X6 : 9 €                   X12 :  14 € 
sauce beurre, ail, persil faite maison 

 

        
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


