
Speise- und Weinkarte



Essen · Trinken · Liebe

WILLKOMMEN BEI ESTRILIE

Ein Ort für große Weine, gutes Essen und lange Abende

Entdecken Sie unsere Auswahl an charakterstarken 

Weinen, Flammkuchen und feinen Gerichten – ideal zum 

Teilen bei einem guten 

Glas Wein



VORSPEISEN

TOMATEN & AVOCADO TATAR

KÄSE & WURSTPLATTE                                         

KÄSEPLATTE      
Ausgewählte Käsesorten – perfekt abgestimmt zu Rot- oder Weißwein

Fein gewürfelte Tomaten und Avocado, fein abgestimmt mit
Kapern, Worcestersauce und Balsamico

Piemonteser Fassona-Rind, fein geschnitten, mit Kapern, roten Zwiebeln
und Wachtelei

FASSONA-RIND TATAR                     

 16,50

12,50

19,50

FRISCHE AUSTERN FIN DE CLAIRE 

4,80 pro Stück

BLACK ANGUS CARPACCIO                                      

 17,50

Zartes Carpaccio vom Black Angus, veredelt mit Kapern,
Parmigiano Reggiano und Olivenöl

Frische Fin de Claire Austern aus Frankreich – fein, mineralisch
und perfekt zu Champagner oder frischem Sauvignon Blanc

Feine Käse- und Wurstspezialitäten, serviert mit Baguette, Honig und Trauben
24,00

OLIVEN IN AJVARSAUCE 

7,00

OFENKARTOFFELN MIT TRÜFFEL-AIOLI

& PARMESAN

9,50
Knusprige Ofenkartoffeln mit Trüffel-Aioli und frisch gehobeltem Parmesan

Ausgewählte griechische Oliven in würziger Ajvarsauce

Saftige Garnelen in Olivenöl mit Knoblauch, Chili und Kräutern –
heiß serviert mit knusprigem Brot

GARNELEN IN OLIVENÖL MIT KNOBLAUCH                           

21,50

Sous-vide gegartes Kalbfleisch mit feiner Thunfischsauce und Kapern
VITELLO TONNATO                               

16,50

Optional dazu: Ponzu 0,2 | Sriracha 0,5 | Trüffelpaste 0,5 



GORGONZOLA & FEIGEN                    
Cremiger Gorgonzola, frische Feigen und ein Hauch Honig –

würzig und leicht süß
17,50

ESTRILIE FLAMMKUCHEN

LACHS & BURRATA

Räucherlachs, cremige Burrata und frischer Dill – fein,
frisch und aromatisch

19,50

ELSÄSSER  – DER KLASSIKER
Der Klassiker mit Speck und karamellisierten Zwiebeln –

herzhaft und ausgewogen
14,50

ZIEGENKÄSE, WALNUSS & DATTELN

Milder Ziegenkäse mit Walnüssen und Datteln – ein
harmonisches Spiel aus süß und herzhaft

16,50

ROYAL
Mozzarella und Gorgonzola mit luftgetrocknetem Speck, Feigen

und einem Hauch Honig
18,50

Extra groß – frisch aus dem Ofen. Ideal zum Teilen bei einem Glas Wein

Extras: Speck 2 | Mozzarella 1,5 | Burrata 5,5 | Parmesan 2,5 | Trüffelöl 2 | Chiliöl 1,5  

N’DUJA & STRACCIATELLA 
Kalabrische scharfe Wurst und cremige Stracciatella – würzig,

ausgewogen und leicht pikant
16,50

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

Luftige Schokoladenmousse mit intensiver Kakaonote –
fein, cremig und elegant

7,50

ZWEI KUGELN VANILLEEIS

mit feiner, natürlicher Vanillenote – zart schmelzend und
ausgewogen

5,00



KAFFEE & TEE

GETRÄNKE

3,50

ESPRESSO

5,20

DOPPELTER ESPRESSO

KAFFEE CREMA / AMERICANO

CAPPUCCINO 

LATTE MACCHIATO

PFEFFERMINZTEE / TEE

SÄFTE IM SORTIMENT 0,2/0,4

SAFTCHORLE 0,2/0,4

SPEZI 0,2 / 0,4 

COCA-COLA, FANTA, SPRITE 0,2

RED BULL 0,25

 WASSER 0,25 / 0,7 

3,80

4,00

4,80

4,50/4,00

3,50/5,00

3,10/4,50

3,60/4,20

3,60

4,00

3,10/7,00

BIER

BENEDIKTINER WEISSBIER / A.F 0,5  
5,50

 3,80/5,50

4,00

KÖNIG PILSENER 0,25 / 0,4

CORONA 0,33



COCKTAILS

9,00

9,00

9,00

12,00

10,00

9,00

12,00

10,00

9,00

10,00

APEROL SPRITZ 

LIMONCELLO SPRITZ

LILLET WILD BERRY

MOJITO

LONG ISLAND ICED TEA

RUM COLA 

WHISKY COLA

WHISKY SOUR

SKINNY BITCH

GIN TONIC 

ESPRESSO MARTINI
12,00

12,00

7,00

8,00

7,00

NEGRONI 

CAMPARI TONIC 

APEROL SPRITZ A.F.

IPANEMA 

MARACUJA MARTINI
12,00

Klassische Cocktails und moderne Favoriten

SPRITZ & APERITIVO

FRISCH & LEICHT

KLASSIKER

SIGNATURE & PREMIUM

ALKOHOLFREI



SPIRITUOSEN

8,00

7,50

6,00

4,00

8,00

JACK DANIEL’S 0,04 

JAMESON 0,04

ABSOLUT VODKA 0,02 

GRAPPA GIOVANE 0,02

BOMBAY SAPPHIRE 0,04

RUM HAVANA 3 0,04

RUM HAVANA 7 0,04

7,00

8,00

LIKÖRE UND

KRÄUTERBITTER

JÄGERMEISTER 0,02
4,00

HELBING FEINER KÜMMEL 0,02
4,00

BAILEYS 0,02
4,00

LIMONCELLO 0,02
4,00

4,00

AVERNA 0,02

SAMBUCA 0,02
4,00



Bei Estrilie arbeiten wir mit ausgewählten Weingütern aus

den besten Lagen und Weinbaubetrieben der Welt. Jede

Flasche steht für Herkunft, Charakter und kompromisslose

Qualität

UNSERE WEINBOUTIQUE

IN VINO VERITAS

Auch für zu Hause

 Viele unserer Weine können Sie auch direkt in unserer
Weinboutique mitnehmen oder bequem für zu Hause

bestellen

Scannen Sie den QR-Code und entdecken Sie unsere Weine
zum Mitnehmen



SEKT UND CHAMPAGNE

DEUTSCHLAND

Secco von Buhl Alkoholfrei   

FRANKREICH

ITALIEN

105,00

34,00

Secco Reichsrat von Buhl 

32,00

Taittinger Brut Reserve 

Veuve Clicquot Brut 
109,00

Gratien & Meyer Crémant 
42,00

Gratien & Meyer Crémant Rosé 
45,00

Bouvet Ladubay Crémant de Loire Excellence
44,00

99,00

Moet & Chandon Champagner Brut Imperial

349,00
Dom Perignon Vintage 

119,00

Alfred Gratien Brut Classique

129,00

Alfred Gratien rosé Brut

Mionetto Spumante Treviso Brut

49,00

Brut Francta Cuvée Real Antica Fratta

57,00

Essence rosé DOCG Antica Fratta

32,00 6,90

26,00

Lambrusco Amabile Emilia

Casalforte Prosecco Spumante Extra Dry

Bouvet Ladubay Crémant de Loire Rosé 
47,00

35,00



SPANIEN

42,00

Cava Juve Y Camps Reserva 

39,00

Cava Juve Y Camps Rosé

32,00

Cava Dibon Brut

34,00

Cava Dibon Brut Rosé

WEISSWEIN

DEUTSCHLAND

Grauburgunder trocken Gutswein Bercher

Grauburgunder trocken Reichsrat von Buhl 

Weissburgunder trocken Reichsrat von Buhl

Grauburgunder Weber 
36,00

35,00

35,00

Riesling von Buhl 

29,00 8,50

Weissburgunder Trautwein Bahlinger 

Leichtigkeit des Seins Blanc de Noir 

Ancien Temps sauvignon Bl. - Chardonnay

Riesling Gutswein von Winning WIN WIN 

Weissburgunder  Weber 
29,00 8,50

Daniel Mattern No Limit Riesling alkoholfrei

35,00

31,00 9,00

39,00

33,00

FRANKREICH

Seckinger Spätburgunder Blanc de Noir 
29,00 8,50

31,00 9,00

31,00 9,00

Domaines Barons de Rothschild A d'Aussières Chardonnay
34,00

Hörner Gewürztraminer & Riesling  Stier Feinherb

Bourgogne Blanc Chardonnay Louis Jadot
42,00

31,00 9,00



ITALIEN

Sauvignon  Kurtatsch

38,00

Gewürztraminer Arenis Kurtatsch

Weißburgunder Kurtatsch

34,00

Casalforte Pinot Grigio Venezie IGT 

Sauvignon Linea Antonutti

42,00

Bertrando - Bianco Doc Friuli Antonutti

31,00
Gavi Aurora Sarotto

Gavi di Gavi Bric Sassi Sarotto
33,00 9,50

39,00
Chardonnay Puro Sarotto

Lugana La Mandolara Le Morette

Lugana Palazzo Maffei 
36,00 10,50

Serai Bianco Le Morette 
32,00

34,00

Srej Langhe Arneis  Sarotto

Amos Bianco DOC  Kurtatsch
46,00

33,00

Pinot Bianco Hofstatt Kurtatsch
39,00

Süddt. Chardonnay Caliz Kurtatsch 
36,00

Sauvignon Kofl Kurtatsch
39,00

31,00 9,00

35,00 10,00

Terlan Chardonnay Alto Adige DOC 
40,00

Terlan Weissburgunder Tradition DOC
40,00

Terlan Winkl Sauvignon Blanc DOC 
46,00

31,00

Cà Maiol Prestige Lugana DOP
39,00

Grillo Trovati
28,00

Villa Antinori Pinot Bianco Toscana IGT
39,00



ROSÉWEIN 

ITALIEN

SPANIEN

The Guv'nor Rose 

DEUTSCHLAND

Juwel Rosé

Jakob Jung "Joker" Spätburgunder Rose
32,00 9,50

FRANKREICH

Leichtigkeit des Seins Rosé -Grenache 

Ancien Temps Rosé

I Tratturi Rosato Feudi di San Marzano

Bardolino Chiaretto Le Morette

Tramari Rosato San Marzano

31,00

31,00 9,00

28,00 8,00

Domaines Barons de Rothschild A d'Aussières Rosé
31,00

31,00 9,00

31,00 9,00

Hörner Horny Rosé Stier Feinherb

Protos Clarete Ribera del Duero DO
30,00

Miquel Oliver Rosat Son Caló von Mallorca
30,00

Bicicletas y Peces Tempranillo Rosado
29,00

Cuatro Pasos Rosado
28,00

28,00 8,00

28,00 8,00

SPANIEN

Macia Batle Weiß

The Guv'nor Weiß
38,00

28,00 8,00

29,00



ROTWEIN 

FRANKREICH

ITALIEN

Ancien Temps Rot - Cab Sauv Syrah

DEUTSCHLAND

Nett Leib & Seele Rot Feinherb
28,00 8,00

31,00 9,00

Lagrein Kurtatsch
34,00

Cabernet Kirchhügel Kurtatsch
45,00

Pinot Nero Kurtatsch 
36,00

Curtis Merlot Cabernet Kurtatsch

56,00

Amarone della Valpolicella Corte Figaretto

Casalforte Merlot Veneto IGT Cantine Riondo

Poppone Rosso Trevenezie IGT Antonutti 
42,00

Casalforte Valpolicella Superiore Cantine Riondo
29,00

Casalforte Corvina Veronese IGT Cantine Riondo
29,00

I Tratturi Primitivo Feudi di San Marzano
28,00

36,00

I Tratturi Negroamaro Feudi di San Marzano
28,00

Primitivo SUD Feudi di San Marzano

Primitivo 60 anni Feudi di San Marzano

28,00 8,00

28,00 8,00

45,00

F Negroamaro IGP Salento Feudi di San Marzano
48,00

von Winning Win Win Rot 
39,00

Hörner Hörner Red n Dry Rotweincuvée Stier
29,00

Lost Boys Grenache Syrah Frederic Bousquet IGP Languedoc
35,00

Les Lilis Coteaux Bourguignons
35,00

Blauburgunder Kurtatsch
36,00



Barbera d' Alba Briccomacchia DOC Sarotto
36,00

Barbaresco Gaia Principe Sarotto
59,00

Barolo Audace Sarotto
60,00

50,00
Barbera d'Alba Elena Sarotto

Langhe Nebbiolo Sarotto
36,00

Barbaresco Riserva Rombo Viola Sarotto
49,00

Barolo DOCG Riserva ai Fondatori Sarotto
59,00

165,00
Brunello di Montalcino Riserva gli Angeli La Gerla

125,00
Brunello di Montalcino 2018 La Gerla

Birba Rosso Toscano 2020 La Gerla
50,00

45,00
Rosso di Montalcino 2021 La Gerla

Dueterre Rosso Italia

Primitivo di Manduria SINCE 1974

40,00 12,00

Cerro Añon Crianza 2020
28,00

The Guv'nor Rot
28,00 8,00

Cerro Añon Reserva 2018 
31,00

Cerro Añon Gran Reserva 2018
39,00

Protos Roble Rot
31,00

32,00
Macia Batle Añada Rot

Chianti  0,75 l Maramai
28,008,00

Nero d'Avola Trovati

Orsus Montepulciano d'Abruzzo RISER  Fosso Corno
28,00

Montepulciano Selezione Sabrina & Marco F.Corno
32,00

Barolo Rombo Nero Sarotto
55,00

36,00

40,00

Cinquanta Negroamaro 50 San Marzano
54,00

SPANIEN

Terlan Südtiroler Lagrein DOC Tradition
40,00



EVENTS BEI ESTRILIE

WEINVERKOSTUNGEN

 PRIVATE FEIERN

 GEBURTSTAGE

 FIRMENFEIERN

Auf Anfrage organisieren wir gerne Ihr persönliches Event 

Feiern Sie besondere Momente bei Estrilie



SCANNEN SIE DEN QR-CODE UND

ENTDECKEN SIE ESTRILIE AUF

INSTAGRAM

Tibarg 21, 22459 Hamburg
TEL: 040 94777455

www.estrilie.com

BLEIBEN SIE AUF DEM LAUFENDEN

Neue Weine
Neue Gerichte

Events bei Estrilie
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