Natiirlich bereiten wir lhnen
alle Gerichte und Getrdnke,
die Sie auf unserer Karte
finden, auch zum Mitneh-
men zu.

Lieferung

(Uber die Wintermonate)
Mindestensbestellwert:
Litzelsachsen und

Hohensachsen ab 20 €
Umkreis ab 30 €
Offnungszeiten

April - September
Montag-Freitag
18:00 Uhr - 21:30 Uhr
Sonntag

16:00 Uhr - 21:30 Uhr

Oktober - Marz
Montag-Freitag
17:00 Uhr - 20:30 Uhr
Sonntag

17:00 Uhr - 20:30 Uhr

Samstag und Feiertag
geschlossen

PIZZERIA
T Tl

Pizzeria zur Turnhalle
Sommergasse 154
69469 Weinheim

06201 51798

SCHON GEWUSST?

Unsere Pizza wird bei uns taglich
aus den besten Zutaten herge-
stellt: 5 Stagioni Mehl Tipo1 / 00,
Salz, Wasser und Hefe. Belegt
wird sie mit Tomaten, originale
Mozzarella Fior di Latte und vor
allem mit viel Liebe, Geduld und
Handarbeit verarbeitet.

Einige unserer Produkte sind mit
dem Geologischen Logo zertifiziert.

Nach einer Ruhezeit von min-
destens 24 Stunden braucht
unsere Pizza bei einer Tempera-
tur von 450°C im Steinofen nicht
langer als zwei Minuten zum Ba-
cken. Wéhrenddessen baut sich
der Teig wie ein Zelt kurz auf und
wirft Hitzeblasen, die dem Rand
eine krosse beige-braune Mus-
terung verleiht.

CampANS

1 koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff,
3 chininhaltig, 4 konserviert, 5 mit Ge-

schmacksverstarker, 6 geschwefelt, 7

geschwarzt, 8 mit Phosphat, 9 Phenyl-

alaninquelle, 10 mit StBungsmitteln, 11
mit Antioxidationsmitteln, 12 gewachst,
13 taurinhaltig, 14 mit Sduerungsmitteln
/ Séuerungsregluatoren, 15 mit Stabili-

satoren, 16 Nitritpokelsalz

A. Weizengluten B. Krebstiere C. Eier,
D. Fische E. Erdnisse

F. Sojabohnen G. Milch und Milchpro-
dukte (einschlieBlich Laktose)

H. Schalenfriichte H1. Pistazie, H2
Haselnuss, H3. Pinienkerne, |. Sellerie
J. Senf, K. Sesamsamen L. Schwefeldi
oxid und Sulfite (in einer Konzentration
von 10 Milligramm pro Kilogramm oder

Liter) M. Lupinen, N. Weichtiere

Vegetarisch

DIE ECHTEN TRADITIONELLEN
REZEPTE AUS ITALIEN.
ORIGINALE NAPOLITANISCHE PIZZA

Pizzeria zur Turnhalle Sommergasse 154 69469 Weinheim
06201 51798
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PIZZERIA

GEHT IMMER... PIZZA»

Banciu.'’. /. SOuIaararhes U8 o8 Da s 6,50 €
Pizzabrot, Meersalz, Rosmarin, Olivendl Y
Marinara...............c.cccccccoe i 8,50 €
Tomate, Knoblauch, Oregano, Olivendl %7
Fruttidi MareB® .....................vvvnnnn. 14,00 €

Tomaten, Meeresfriichte, Olivendl, Knoblauch

PIZZA DELLA CASA»e

Tomaten, Fior di Latte, Salami Calabrese, Rucola,
Buffelmozzarella, Olivendl

Palermo ..............cccocooviiiiiiie 16,00 €
Tomaten, Fior di Latte, Proscuito, frische Pilze,
Bliffelmozzarella, Olivendl

Parma............c.ccoooeeiiice 17,00 €
Tomaten, Fior di Latte, Parmaschinken, Rucola,
Grana Padano, Olivendl

Tomaten, Fior di Latte, Salami Calabrese, Pimientos
di Padron, rote Zwiebeln, Olivendl

4 Formaggi.........c.cccoceeveiiiiiiiiinan 16,00 €
Tomaten und vier Kase auf einen Schlag: Fior di
Latte, Gorgonzola, Grana Padano, Schafskase®”

Diavolo ...l 13,00 €
Tomaten, Fior di Latte, Salami Calabrese, Olivenol
Burrata.................cocoi 15,00 €

Tomaten, Fior di Latte, Parmaschinken, Kirschto-
maten, Italienischer Frischkase Burrata Mozzarella

PIZZA GOURMET"¢

zur Turnhalle™ ..o 19,00 €
RandgefUllt mit Ricotta, Pistaziencreme, Provolakase,
Mortadella, Biiffelmozzarella, Basilikum, Olivendl,
Grana Padano

Philipp ..o 18,50 €
Tomaten, Fior di Latte, Provolakése, karamelisierte
Tropea-Zwiebeln, italienische Salsiccia

PIZZA BIANCA#e

W OILOi Tony! . ..o, 15,00 €
Creme fraiche, Nduja (Pikante Rohwurst), Pimientos
de Padron, Olivendl.

Buglia... Ay 80 o .. 0., SS—— 14,00 €
Créme fraiche, Drillingsscheiben, Rosmarin, Oliven-
él, Fior di Latte %

Taormina...............ccccccveeeeeeeeeeee, 19,00 €
Creme fraiche, Fior di Latte, Triffelcreme, Garnelen,
Frihlingszwiebel, Olivendl.

Rustika...............ccccooiiii 17,00 €
Ricotta, Pancetta, gelbe Datterino, Pfeffer, Fior di Latte

DIE MUTTER ALLER PIZZEN*<

Margherita....................cocooi 10,00 €
Tomaten, Fior di Latte, Basilikum, Olivendl Y

Stellen Sie lhre Pizza
nach Wunsch zusammen! Aufpreis je Belag:

1,50 € Oliven’, Mais*, Knoblauch, Ananas*, Frihlings-
zwiebel, rote Zwiebeln, Kapern*é, Kirschtomaten,
Artischocken*, Rucola 2,00 € Zuchini, Aubergine,
Paprika, Sardellen*®, frische Pilze, gelbe Datterino,
Creme Fraiche®, Thunfisch®, Pimientos de Padron,
Mozzarella Fior di Latte*®, Drilingsscheiben, Ei°, Gra-
na Padano*€, Schafskase® 2,50 € Salami Napoli'"€,
Scamorza Kése*¢, Gorgonzola*S, Italienische Salsic-
cia, Guanciale*¢, Parmaschinken'!, Proscuito™'",
Spianata Calabrese 3,00 € Garnelen®, Bliffelmoz-
zarella*S, N'‘duja’, Provola’®, Mortadella* '* 3,50 €
TrUffelcreme, Meeresfriichte®© 4,50 € Burrata®

12 Meter Pizza Margherita................ 21,00 €
Z.zgl. Belag nach Wahl

AL FORNO

Melenzana Parmigiana®©................. 16,00 €
Aubergineauflauf der neapolitanischen und
Sizilianischen Kiiche %7

Lasagne al Forno*ACRGIJ ... 15,00 €
Schichten von Nudelplatten, Ragu alla Bolognese,
Béchamelsauce, Grana Padano

Cannelloni Ricotta & Spinat**°¢!J 14,00 €
dicke Réhrennudeln, gefiillt mit Ricotta-Spinat,
Tomatensugo, Béchamelsauce %7

Mista®...........ccooiiii 8,00 €
Gemischter Salat der Saison, Tomaten, Gurken,
Oliven, Mais, Karotten, Balsamico oder Joghurt®
Dressing

Italia*" " CC . 11,50 €
Gemischter Salat der Saison, Tomaten, Gurken,
Oliven, Mais, Karotten, Proscuito, Fior di Latte, Ei,
Balsamico oder Joghurt® Dressing

Avocado* "B 15,00 €
Gemischter Salat der Saison, Kirschtomaten,
Gurken, Oliven, Mais, Karotten, Garnelen, Avocado,
Pinienkernen in Balsamico Dressing

ToNNO™ ..., 12,50€
Datteltomaten, Thunfisch, rote Zwiebel, Oliven,
Petersilien in Zitronen Dressing

DESSERT

Tiramisu'*S- 40 o o 8,00 €
Besteht aus abwechselnden Schichten von Loffel-
biskuits und einer Creme aus Mascarpone A

Nutella®CH2re L L L 0o 10,00 €
Pizza Calzone geflllt mit Nutella in Puderzucker
Achtung Suchtgefahr ;) %

GETRANKE ’

WASSER FL. 0,75 | stil oder spr

SOFT FL. 0,21

BIER FL. 0,331

MORETTIPILS oo 3,60€
MORETTI RADLER ... 390€ .3
MORETTI ZERO v 3,60 €
MORETTI HEFEWEIZEN ..o 3,60 €

WEISSWEIN FI. 0,75 |
Pinot Grigio Venezie DOC ...........cccccvaenens 22,00 €

Sauvignon Blanc Venezie Landwein.......... 28,50 €

ROSEWEIN FI. 0,75 |
Rosato Veneto Landwein............cc...c........ 22,00 €

ROTWEIN FI. 0,75
Barone Nero Veneto Landwein ................. 22,00 €
Primitivo Puglia Landwein ......................... 27,00 €

SPARKLING FI. 0,75 |
Prosecco Spumante Extra Dry Doc .......... 40,00 €

Lambrusco Dell'Emilia FI. 0,75 I............ 20,00 €



