Sof'ts

Sirop & 1l’eau

Diabolo
Grenadine.Menthe.Fraise.Péche.Kiwi.Banane.
Citron.Violette.Orgeat.Cerise.Citron-
Acide.Fruits de la passion.

Breizh cola 33cl
Breizh cola zero 33cl
Orangina 25cl

Jus de fruits granini
Orange.Fraise.Pamplemousse.
Abricot.Ananas.Tomate 25cl

Jus de pomme bio 2b5cl
Limonade pression 25cl
Plancoét intense 33cl
La french 25cl

Tonic.Ginger Beer. Pamplemousse
Citronnade Plate ou Pétillante
33cl

Ice Tea 33cl:

Péche, Citron, Framboise
Apéritil's

Kir vin blanc / Breton 12cl
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Cassis.Pamplemousse.Framboise.Péche.Mire.Cerise

Kir Pétillant 12cl
Kir Italien 12cl
Pétillant 12cl
Pétillant Rosé 12cl
Coupe Champagne 12cl
Americano maison 10cl
Ti-punch maison 5cl
Brastis 2cl

Ricard 2cl

Pommeau 8cl

Chouchen 8cl

Porto 8cl

Long Drink 5cl+Soft
Martini rouge ou Blanc 5cl
Campari / Suze bcl

Cocktails

Demander la carte de nos Cocktails /

Spiritueux / Vins / Cidres.

Bicres et Cidre Pression

Lancelot 25cl 5.5°
Blanche hermine 26cl 4°
Duchesse-anne 25cl 6.9¢
Paix-Dieu 25cl 10°
Biere du moment 25cl
Cidre Loic Raison 20cl
50cl

Bieres et Cidre Bouteille

Distoufer american ale 5.5° 33cl
Brasserie 1’hermine 33CL:
Arsouille “blonde” 6.0°

Triple buse “blonde triple” 8.0°
Nénette “Fruit rouges” 4.0°
Vieille Canaille “Brune” 7.0°

Cidre “Les Goéllan”
Rosé, IPA, Ginger Beer

Cau Plate ou Cazeuse

Plancéet 50cl
Plancéet 100cl
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Sntrées ou partage

Plateau fromage “ferme vaum
Plateau charcuterie

Plateau Mixte

Saucisson

L’assiette By Saint Mich

3 accras/3 huitres/3 crevettes/Rillettes/Bulots.

Burrata tomates a 1’ancienn
Camembert roti au miel
Rillettes de poisson maison
Saumon gravlax

Timbale de bulots

Bouquet Crevettes roses
Huitres 6/9/12x

Brochette de Saint-jacques
Sardines marinées thym, cit
Praires farcies

Accras de morues

lees rolls de galette

Bleu noix miel figue
Soubise saucisse
Saumon ciboulette

FPlats

Fish’n chips sauce Tartare

Filet de boeuf
200g Boeuf Charolais, Frites, BMH

Le Mich’® Burger

150g Steack Angus, Val’Doré, Salade, Tomate,

Oignons, Frites.

Pates au Pesto
Tomates Confites, Féves

Suggestion du Jour

lses moules

Selon la saison
Marinieres
Creme
Roquefort
Bretonne

Salades

Sequin

Tomates, Serrano, toasts Chévre.
Paysanne
Tomates, Lardons,
Saucisse.
Italienne
Tomates confites
Taleggio.
Vegqgie

Salade, Tomates, Oignons, Champign
Taleggio, Noix.

PDT, Toast Val’d

, Bressaola, Toas

02.96

; #Lepetitsaintmichel

# MENU 3

Ie petit saint michel

es galettes
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Sirop a 1l’eau
1 boule de glace ou crépe sucre

farine bio “moulin de rimou”

adeuc” 13.50€
15.50€
14 .50€ Beurre 3.50€
5.50€ Lait ribot 4.50e
19.70€ Jambon 6.00e
Oeuf 6.00¢
e & Pesto 11.40€ Emmental 6.00¢e
9.40¢ Jambon emmental 7.70¢€
8.20¢ Oeuf emmental 7.70€
14 .50 Compléte 9.00¢e
6.80¢ Compléete champignons 9.50¢e
13.50€ Compléte andouille 11.00¢
11€/14¢€/18¢ Compléete oignons 9.560¢e
16.20€ Compléte saucisse 11.50€
ron 14 .50 Saucisse 6.50¢
15.20¢e Saucisse Emmental 7.80¢€
8.50¢e Andouille Emmental 7.80¢e
Bol de Frites +6€ Bol de salade +4.50€
L]
lzes galettes speciales
3'282 Bergére 12.50€
° Chevre, Poitrine, Salade
9.20e La paysanne 12.50€
Saucisse, Emmental, Lardons, Pdt, Oignons
Forestiére 12.50€
Champignons, Lardons, Créme
Nordique 13.20¢
165.70€ Saumon gravlax, Salade, Créme, Ciboulette
26.00¢€ Normande 11.50¢€
Camembert, Salade, Noix, Miel
16.80¢ Dinanaise 12.50e
Andouille de Dinan & Guéméné, Compoté
d’oignons,Emmental, Moutarde.
14.70€
Crepes
L] L] o o
farine bio “moulin de rimou”
Sucre ou beurre 3.20e
14 .50€ Beurre sucre 3.80¢€
15.50€ Citron pressé sucre 4.50€
16.50€ Miel 4.50¢
16.50€ Confiture des monts d’arrée 5.20¢
Fraise, Abricot, Rhubarbe, Framboise,
Myrtille.
Caramel au beurre salé 5.20€
15.50¢ Pommes caramélisées 8.00e
: Chocolat maison 5.20¢
Banane chocolat 8.00¢
oré, 16.20€ Crépes Flambées 9.00e
Calvados, Cognac, Cointreau, Gran Marnier.
+ 16.80¢ Supp chantilly +2€ Supp chocolat +3€
Lo, Hho00e MCNU SNFANTS. ©€
12ans
70.39.34 Galette 2 ingredients ou Moules ou Jambon Frite

Desserts
Far Breton 7.20¢€
Moelleux chocolat maison 7.80¢
Sablé Breton 7.80e
Café & Thé Gourmand 8.50¢
lees Claces
Vanille,Fraise, Chocolat, Pistache, Noix
de coco, Mangue, Café, Cassis, Menthe
Chocolat, Palet Breton, Caramel
1 boule 2.50¢
2 boules 4.50€
3 boules 6.50¢
Supp chantilly +2€ Supp chocolat +3€
Coupes glacées
Dame blanche 8.00e
2 vanilles
Chocolat ou Café liegois 8.00¢e
2 chocolat ou 2 cafés
Caramelita 9.50e
1 vanille, 2 caramel
Banana split
1 vanille, 1 chocolat, 1 fraise 9.50¢€
° 2
Coupes alcoolisées
Colonel 9.00e
2 Boules Citron Vert, Vodka 4cl
Corsaire 9.00e
2 Boules Rhum/raisin, Rhum 4cl
Iceberg 9.00e
2 Boules Menthe/chocolat, Get27 4cl
o
lzes Boissons Chaudes
Café maison reux, allongé 2.00e
Café creme 2.50e
Grand café 4.00e
Déca 2.00€
Déca créme 2.50e
Grand créme 4.50e
Thés & infusion reux 2.80¢e
Café latte 3.50€
Chocolat chaud 3.20€
Chocolat viennois 4.50€
Chocolat viennois aromatisé 4.80e
Café viennois 3.20€
Café viennois aromatisé 4.50e
Cappuccino 4.50e
Lait chaud aromatiseé 3.50¢€
Cookie, Spéculos, Pop Corn, Pistache
. L]
lees Spiritucux
Irish coffee jameson 8.00e
French coffee cognac 8.00¢e
Jamaican coffee rhum 8.00e
Calvados 8.00e
Cognac 8.00e
Bailey’s 6.00e
Get 27 ou 31 6.00€
Maison cabanel 8.00¢
Citron, Menthe 8.00e



