Lacarte..

Nas entiées. ..
-Panmentier de jambonneau aux échalotes confites et baies nases
sauce au poite Louge 15,00 €
-Nagewémecwede@angamthtw,opagﬁetﬁo de coungettes, tomates Belline
tranche de pain Tnamenzene grillée a Cail doux 19.00 €
-Neix de Saint-Jacques postées, meusseline de chou-fleur parfumée & ba tuffe,
croquant de porchetta et creme de cuustacés 17.90 €
Nas viandes. ..
~eamnned’agnem¢éﬁemtﬁqunaio,ﬁagatdeﬁwdcam vents, temate gratinée,
pomme de tevie farcie au bard, sauce cémée a ba moutarde 27.00 €

-ewwédepwweﬁetomumwé,panmadedecwwtteo au thym, navets braisés,
pancake de pammes de tevie, sauce wéduite de fond de veau 24.50 €
Nas peissans...

-Des de saumen nowégien guillé, fondue de chicans braisés, Pommes de tewie en
pwiée a la tatufata, fumet de poisson au vin blanc en émulsien 22.50 €

-gi@etdedmwade,p%tadetanmtw séchées au basilic, sauce vierge aux clives,
capues et citrons confits, peélée de pausse d’épinands et pammes de tevie natures

24.50 €
Nas desseuts...

-5atinmpammwetmim de Smyrne, caramel laitiex au bewwe salé,

quenelle de glace vanille 8.50 €
-Duc de meusse au chocalat « black and white » creme anglaise

et sponge cake a Corange 8.50 €
-&épw ” mikadae” creme patissiene et chocolat chaud 8.50 €
- antelette aua framboises et chantitly, coulis de fuits de ba passion,

sanbiet citvon ved 8.50 €



