NOTRE CARTE DU MOMENT

La salade croustillante chevre miel aux figues et noix, sauce dijonnaise
8€/16€

L'escalope de saumon frais “label rouge” aux ravioles du Dauphiné, créeme
de ciboulette 26€

Les cuisses de grenouilles “Indonésie” en persillade, frites, salade du marché
30€

L'andouillette de Troyes grillée au thym frais, créeme moutarde a l'ancienne,
salade du marcheé, frites 18€

L'entrecote de beeuf 250 280gr”, beurre persillée/sauce bordelaise, frites,
salade du marché 35 €

Le burger au” beeuf francais” cheddar, poitrine fumée, frites, salade du
marché 25€

Pour completer notre carte du moment nous vous proposons

aussi le vendredi soir et samedi soir

Le magret de canard du sud-ouest roti aux épices douces, le jus réduit au miel
et thym, frites, haricots verts frais du marché 28€

La gratinée de ravioles du Dauphiné a la créme, reblochon et poitrine grillée
26€




Nos desserts et coupes glacees

Tarte amandine aux poires, créeme glacée caramel beurre salée 9€
La Panna Cotta Crémeuse aux fruits de saison. 9€
Le fondant au chocolat, ceeur coulant, créeme glacée noix de coco.10€
Créme brulée a la vanille 8€

Faisselle creme ou coulis. 5€

Le café liégeois. 12€
La Coupe des péres chartreux. 16€
Le colonel. 14€

Nos glaces et sorbets

1 boule 3€/ 2boules 5.50€/ 3boules7.50€

Vanille, fraise, framboises, cassis, citron, chocolat, café, caramel. Menthe
chocolat, noix de coco, pistache, rhum raisin.




