Cyrille & Emily vous accueillent du Mardi Soir au Dimanche Midi
de 12hO0 a12h30 / de 19h45 2 20h30

- Cuigine Maigon - Restaurant Climatigé -

* Noug demandone & notre clientéle de commander obligatoirement un plat de résistance. Le temps dattente peut etre plus long eur une

commande gang entrée. Dour toute allergie ou intolérance alimentaire, il est recommandsé de noug congulter 4 la régervation .

LES ENTREES
LE GASPACHO
tomate, poivron, concombre, céleri, ail confit
burratta / tomate mondée / pignong de ping / piment d’egpelette / huile vierge au basilie - 1€

LE MOELLEUX DE SAUMON
legerement fumé / mayo wagabi
carpaccio de courgettes, vinaigrette citron yuzu et ségame / algues wakame marinées / billes ponzu / graines de sésame kimehi - (2€

LE CARPACCIO DE VEAU MI-CUIT
rond de oug noix Francaig / vinaigrette facon caesar / capres et tomate
quelqueg feuilles / parmegan - 13€

LES PLatg
LE STEAK D’ESPADON
cuigeon rogé 4 la plancha / cauce Aciatique
crémeux d’aubergine / wok de lequmes - 23€

LA VOLAILLE JAUNE DES LANDES - Maison Ballerat
filet de poulet cuit a basee température / jue de volaille corsé - vin blanc et madere
crémeux Provencal / pomme de terre primeur de Noirmoutier facon grand-mere / legume de caigon - 23€

LE COCHON
la poitrine confite pendant < heures / jue de cuiceon au cidre / girolle
crémeux de patate douce / flan de carottes / legumes de saicon - 24€

LES DESSERTS

L’ ASSIETTE DE FROMAGES AU LAIT CRU - Maison La Crémerie ¢'Ossau
coigneugement gélectionnég par Cyrille - & commander en début de repas - 10€

LA SOUPE DE FRAISES AU BASILIC
fruits rouges et figue / meringue francaise / glace vanille / financier pistache - 10€

LA PECHE POCHEE AU VIN ROUGE
crémeux vanille et verveine / crumble amande / glace maigon - miel et nougatine / kalamangi / caramel de cuiseon - 10€

Prix Nete en Eurog - Taxeg & Service Comprie - (CB > minimum de 20€ - Chéque > non accepté )



