
Happy Hour 16h-21h
Code WIFI : BISTRO27

BISTRO 27

LES BIÈRES
PRESSION      25cl 50cl 50cl
Goose Island IPA - 5,9°     4,70€ 8,50€ 7,50€
Des arômes d’agrumes puissants avec un fini houblonné audacieux

Tripel Karmeliet - 8,4°     4,20€ 7,50€ 5,50€
Des notes complexes et raffinées d’épices, de céréales et de vanille  
avec une fin de bouche sèche et légèrement amère

Kwak - 8,4°      4,20€ 7,50€ 6,00€
Un mélange de Hoegaarden et de jus de framboise d’origine naturelle

Ginette Blanche BIO - 5°     4,40€ 8,00€ 6,50€
Bière légère et fraîche 100% BIO. Une blanche atypique avec de la coriandre  
et des écorces d’orange. Brassée à base de froment BIO

La Spéciale - 4,2°     2,80€ 5,00€ 4,00€

BOUTEILLES
Bud - 5°      33cl 5,00€
Arôme subtil de miel et une touche de citron,ponctuée de notes de malt et de houblon

Corona - 4,5°      33cl 5,00€
Bière blonde, légère et rafraîchissante, d’origine Mexicaine. À servir très fraîche avec  
un quartier de citron vert pour intensifier sa saveur

Superbock      25cl 3,00€
Cidre       25cl 3,90€
Desperados      33cl 5,00€

Happy 
Hour
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WHISKIES 4CL
SINGLE MALT
Oban  9,00€
Nika  8,00€
IRISH
JB  6,00€
BOURBON
Jack Daniel’s, Jack Fire, Jack Honey   8,00€

RHUMS 4CL
St James Cuvée 1765  8,00€
Kraken   8,00€
Diplomatoco  8,00€
Don Papa  8,00€

ALCOOLS BLANCS
Whisky, Vodka (Soda +1€)  6,00€
Téquila, Gin, Rhum (Soda +1€)  6,00€
Téquila Jose Cuervo  8,00€
Tradicional Reposado (Mexique)
Gin Premium HTK (Belgique)  8,00€
Vodka Perfect (France)  8,00€

APÉRITIFS
Casanis, Ricard, Pastis 51  4cl 3,00€
Porto Cruz   4cl 4,00€
Martini Rosso ou Blanco  4cl 4,00€
Kir    12cl 4,00€
Cassis, mûre, pêche

Kir Royal   12cl 8,00€

DIGESTIFS 4CL
Cognac, Armagnac  5,00€
Calvados, Poire  5,00€
Prune, Mirabelle  5,00€
Get 27, Baileys  5,00€
Boukka Bokobsa  5,00€
Grand Marnier  5,50€

VINS & BULLES 
   12CL 75CL
Prosecco Perlino 5,00€ 28,00€
Champagne Brut 8,50€ 55,00€
Champagne Brut Sup. 12,00€ 70,00€

SHOTS 3CL
1 SHOT  3,00€
10 SHOTS  27,00€
Rhum arrangé Dillon
Caïpishot
Cachaça Aguacana, sucre, citron vert

Vodka arômatisée Poliakov
Menthe, fraise, caramel

Téquila Jose Cuervo Especial Reposado
Get 27



BURGERS 
Original Burger  12,90€
Veggé Burger  10,90€

TAPAS
Planche de Charcuterie  10,00€
Planche Mixte (Charcuterie + Fromage)  14,00€
Croque-Monsieur  8,00€
Croque-Madame  9,00€

PIZZAS
Margarita  7,50€
Sauce tomate, mozzarella

Reine  9,00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons de Paris frais

4 Fromages  9,00€
Sauce tomate, mozzarella, chèvre, bleu, comté, emmental

Oriental  9,00€
Sauce tomate, mozzarella, merguez, oeuf, olive noir

Pêcheur  9,00€
Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, crevettes

Espagnol  9,00€
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, oeuf

FORMULE 
1 Burger au choix + La Spéciale 50cl = 15,90€

1 Pizza au choix + La Spéciale 50cl = 12€
Supplément 1€ après 21h
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Ti-Punch  Rhum Dillon blanc, sucre de canne, citron vert

Mojito/Mojito Fruits (fraise, mangue ou passion) 
Rhum Saint James blanc, sucre, eau gazeuse, citron vert, 
menthe fraîche, bitter St James

Piña Colada  Rhum Saint James blanc, ananas, 
crème de coco

Cuba Libre  Rhum Saint James ambré, Coca-Cola, 
citron vert

Maï-Taï  Rhum Saint James blanc, Rhum Saint James 
ambré, triple sec, sucre de canne, citron vert, sirop d’orgeat

Planteur des Îles  Rhum Dillon blanc, ananas, 
orange, passion , mangue, goyave, sucre de canne

Ginger James  Rhum Saint James ambré, ginger 
beer London Essence, quartier de citron vert pressé

Caïpirinha/Caïpirinha Fruits (fraise, mangue 
ou passion)  Cachaça Aguacana, sucre de canne, citron 
vert, glace pilée

Caïpiroska/Caïpiroska Fruits (fraise, mangue 
ou passion)  Vodka Poliakov, sucre de canne, citron vert, 
glace pilée

Sex on the beach  Vodka Poliakov, crème de 
pêche, orange, cranberry

Moscow Mule  Vodka Poliakov, jus de citron, ginger 
beer London Essence

Cosmopolitan  Vodka Poliakov, triple sec, cranberry, 
citron vert

Gin Tonic  Gin Gibson’s, tonic, tranche de citron vert 
(Gin HTK +1€)

Gin Pink Tonic  Gin Gibson’s Pink, tonic, tranche de 
citron vert

Margarita  Téquila Cuervo Especial Silver, triple sec, 
jus de citron vert

Tequila Sunrise
Téquila Cuervo Especial Silver, jus d’orange, grenadine

Spritz
Prosecco Perlino, Apérol, eau gazeuse, tranche d’orange

Bistro 27
Vodka, Curaçao, jus d’orange, jus d’ananas

LES COCKTAILS 7€ HAPPY HOUR 5€

COCKTAILS SANS ALCOOL 6€ HAPPY HOUR 4€
Virgin Mojito
Menthe fraîche, sucre de canne, citron vert, eau gazeuse

Virgin Colada
Ananas, crème de coco, sucre de canne

Cario’Caraïbos
Goyave, passion, citron vert, sucre de canne

Cocktail des Îles
Orange, passion, mangue, goyave, sucre de canne


