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Cucina Italiana
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@ZZW AMyisto (AG1236)

Gemischte Vorspeisenplatte

@mme@%@@w

Parmaschinken und Melone

Carpaccio di AManso

Rucola und Parmesan Kase

%ﬁ%&)@a @ ' AG)

Gerostetes Weil3brot mit Mozzarella, Rucola, Parmaschinken

%M&é@lfa

3 Stick

Sfifoen

W (16)

mit Sahne

MM@M&M@@ A

74,50

75,50

77,50

72,00

9,00



Salate

%WW ACMGE11) 7.00
kleiner'gemischter Salat, Essig-Ol oder Dressing

ija&[a i @amam 8,60

frische Tomaten, Zwiebeln, Olivendl, Balsamico

OZMM @%‘w&a (AC,DGM,6,11) 73,50

frische Tomaten, Schinken, Eier, Paprika, Zwiebeln, Mozzarella, griine Peperoni,
Essig-Ol oder Dressing

OZM@M @%Mw (ACBGM,611) 74,50

Thunfisch, Eier, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, griine Peperoni, Essig-Ol oder Dressing

OZM&&M W (ACG,M6) 78,50

paniertes Putenfleisch, Tomaten, Gurken, Mais, Eier, Zwiebeln,
gebratene Champignons, Essig-Ol oder Dressing

OZMM C%ﬂ%ﬂ (ACM,2,6,11) 79,50

Rinderstreifen, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Oliven, Mais,
griine Peperoni, gebratene Champignons, Essig-Ol oder Dressing

Mma/}@//a %Wm 14,50

frische Tomaten, Buffel-Mozzarella, Basilikum, Olivendl, Balsamico-Essig

OZM@M @Mﬁm (ACBG,M,6,11) 76,00

gemischter Salat, Bratkartoffeln, Dorrfleisch, Spiegelei, Essig-Ol oder Dressing

OZM@M Cgm (AC,DGM,611) 7600

Thunfisch, Eier, Tomaten, Krabben, Zwiebeln, griine Peperoni, Mais, Gurken



Doime

C%W' O/VW (A)

Tomatensauce

C%ayée&% %’W (A)

Bolognesesauce

C%W' @2@4@ Ol o @%WMMW

Olivendl, Knoblauch, scharfe Peperoni

C%W’ %Wm (ACG23)

Dorrfleisch, Ei

W Ao @?myéa (ABDR)

Meeresfriiche, Weil3wein-Sauce

W (A)
scharfe Tomatensauce

@W Melanzane (ACG)

Aubergine, Mozzarella, Tomatensauce

Aubergme Zuccalm Papnka Tomatensauce

@70-4@/&)%' @cmﬂm (ACG237)

Schinken, Sahnesauce

(A)

72,00

74,00

73,00

73,50

77,50

74,00

74,50

74,50

73,50



W @%é%%é (ACDG) 76,50

Frischer Lachs, Sahne-Sauce

W @ﬂaﬂﬁe e @%OM (ABDR) 17,50

Meeresfriichte, Steinpilze

W Hemmbiert (ACG.237) 17,00

Rinderstreifen, frische Champignons, Rahm-Sauce

@7-
4% ACG) 16.00
Parmaschmken Emmentaler, Sahne-Sauce

(Uberbacken mit Mozzarella)

(AG/) 72,50
hausgemacht

osteollsne OWl Fprno AG)) 72,00

Bolognese-Sauce, Schuss Sahne

C%WW %W (AG,) 72,00

Bolognese-Sauce, Schuss Sahne

%W@@Ww (AG,) 72,00

3 verschiedene Sorten Nudeln

W (AG),237) 72,50
Bolognese-Sauce, Schuss Sahne, Eier, Schinken



Sehwein
@%amea OMdlanese oo 17,50

Schnitzel Wiener Art

C%wWw'm %mm (ACG) 79,50

Rahmschnitzel paniert, frische Champignons

CymW/M@a @W}W@W&aﬂm AG) 79,50

Schnitzel paniert, Bolognese Sauce, mit Kase Uberbacken

Cycww/wwa @Mm@a/a//a (AG) 27,00

Schnitzel natur, Aubergine, Mozzarella, WeilSwein-Sauce

écww/wm %mmm (ACG.23,7) 79,50
Schnitzel paniert, Schinken, Kase, Sahne-Sauce

C%wk/%/w'm @M@m/& ACG) 21,50

Schnitzel paniert, Steinpilze, Sahne-Sauce

Cycww/wm &Ma @m (ACO) 79,50

Schnitzel paniert, Zwiebeln, Paprika, Tomaten-Sahne-Sauce

Cyw/[wnéocca alla @mwwm AG) 271,00

Schnitzel natur, Parmaschinken, Salbei, Weillwein-Sauce

Zu allen Fleischgerichten erhalten Sie einen
Beilagensalat und Nudeln, Pommes, Rosmarin-Kartoffeln oder GemUse.

Doute

R0,50

R2,50

22,50

24,00

22,50

4,50

22,50

24,00



Seak

Blistecoa alla gw ©)

Argentinisches Roastbeef, gegrillt mit Krauterbutter

Distecea al Pepre Vorde

Argentinisches Roastbeef mit Pfeffersauce

LBiistecea altta Prxaiota wo

Sardellen, Oliven, Tomatensauce

%M[eooa e

Zwiebeln, frische Cham plgnons

Thisch
Secampi all. Sriglia v

gegnllte Scampi

Satmone al Ditl coe

Dill-Sauce

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten erhalten Sie einen

Beilagensalat und Nudeln, Pommes, Rosmarin-Kartoffeln oder GemUse.

29,90

33,00

33,00

33,00

29,50



Drar

(Grundbelag: Tomatensauce, Mozzarella, Origano)

Mmyﬁw@'fa AG) 72,00

(?Swéwu AG1,23) 73,00

W' AG) 73,00

@MWMZLQ (AG237) 73,00

Hinterschinken

@ W@m AG1,23) 73,00

o
onrne 75,00
Thunfisch, Zwiebeln
s
cscana (AG123) 74,00
Peperoniwurst, Zwiebeln, Knoblauch
2 )
4 (AG) 75,00

4 Sorten Kase

Lutor 06123 15,50

Salami, Peperoniwurst, frische Champignons

%MCW@ (ACG1,23) 76,00

Salami, Hinterschinken, frische Champignons, Spiegelei

@W@ C%&M% (ACG/1.237) 75,60

Salami, Schinken, frische Champignons, Artischocken

%m (AG3) 74,00
egetarisch

@%M&W’ (AG237) 74,00
Schinken, Ananas



Drar

(Grundbelag: Tomatensauce, Mozzarella, Origano)

%a/mwma (AG237)

Schinken, Oliven, Artischocken, frische Champignons

%m (AG1,237)

Schinken, frische Champignons

@m&@/@ (AG1.23)

Peperoniwurst, grine Peperoni, Paprika, Knoblauch, -scharf-

MCM@W% (AG.237)
Meeresfrichte, Knoblauch

O/Waﬁ/mm (AD6)

Sardellen, Oliven, Knoblauch

@9/4& Cgm (ACG1,236)

Peperoniwurst, Salami, frische Champignons, Artischocken, Oliven, Eischeiben

@W (AG)

Parmaschinken, Parmesankase, Rucola

%W (AG)

frische Tomaten, Basilikum

(ABG,3)
Krabben, Artischocken, Knoblauch

C%cod%z (AG)

Gorgonzola, frische Tomaten, Basilikum

omms
0t (\CG1236)
Peperoniwurst, Zwiebeln, Dorrfleisch, frische Champignons

75,00

74,00

75,00

77,50

75,50

77,50

74,00



C%mmw/om&ém

@m s (AG23) 74,00

Creme Fraiche, Zwiebeln, Dorrfleisch

@m %@W C%?WZ (AG.237) 74,00

Creme Fraiche, Mozzarella, Hinterschinken, Zwiebeln

@m @%W %&/A (ADG) 16,00

Creme Fraiche, Zwiebeln, geraucherter Lachs

FUr jeden weiteren Belag berechnen wir:

Mozzarella, Kase 3,00
Fisch 4,00
Parmaschinken, Italienische Scharfe Salami 4,50

jede andere Zutat 200



5l

5l

2l

2l

2l

2dl

2 ¢l

5l

4 |

4 |

4 |

4 |

2 cl

2 cl

2 cl

6,00
6,00
6,00
6,50
7,00
7,00
7,00
7,00

5,00

5,00
5,00
5,00
4,00
5,00
6,00

800



PBirwe

Vom Fass
Vetscenbior
VWetscon

gmww/@é @/64;%% (1,10)

%W

Cole, Cola Zight | CotaZero

Tanta

0251/0412,.90/4,80

051

051

051

0331

0331

021

021

021

021

021

021

4,80

4,80

4,80

3,90

3,50

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20

0251/07513,20/7,00

0251

3,50



Trrascali ()
Toawe o
Wevnschonte o

Barolinochiaretto / @Me) G)

021

021

021

021

021

021

021

021

021

021

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

5,60

6,50



Desseort

wa'-mmé @% (ACGO)

..ein Klassiker aus der [talienischen Kuche

W %Wm (ACG,FH)

Halbgefrorenes aus Zabaione- und Schkoladencreme,
bedeckt mit Kakao und kleinen, kandierten Haselnussstlickchen

%W (ACGFEH)

Nougat-Eiscreme, bedeckt mit einer Schicht aus
karamellisierten HaselnussstlUckchen

%me Brartee Q%WW (ACGOT

..Dieses Dessert ist ein echter Klassiker



%me il OWileh co

Latte macchiato G9)

Allergene:

TOVOZZTTIOTMON®>

Glutenhaltiger Weizen

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Gefligel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch (aller Arten) und Fischerzeugnisse

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen, -sprossen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch oder Laktose und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte: z.B Mandeln, HaselnUsse, ...

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf, Senfkorner, Senfpulver, Senfél, Senfsprossen

Sesam, Sesamsamen, Sesammehl, Sesampaste, Sesamol, Sesamsalz
Lupine, Lupinenmehl, Lupinenprotein, Lupinenkonzentrat
Schwefeldioxid und Sulfite

Weichtiere: alle Muschelarten, Austern, Schnecken, Oktupus, Tintenfisch, Calamares

3,00

5,60

3,00

3,50

3,70

2,80

Zusatzstoffe:

O 0O~ DNWN —

10
11
12

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil3
koffeinhaltig
chininhaltig

mit SUBungsmitteln
gewachst



Cucina ltaliana



