VIANA TRAITEUR

Plats cuisinés par le chef

e/l

du lundi 8 au vendredi 12 Juin

Commande avant 10H45 ou jusqu’a 5 jours avant

Carte titre restaurant acceptée

e Lieu noir, créme de courgette & la coriandre, caviar de courgette, polenta au
carvi saisie & la plancha, tomates réties au sumac et sauce vierge

o Chakchouka : compotée d'aubergines/courgettes/tomates, feta, croutons, sauce
tomate épicée, ceuf mollet, menthe, zaatar

e Porc au caramel, riz basmati parfumé, cacahuétes et oignons nouveaux

e Tarte au chocolat, insert au caramel beurre salé

 Fraises en texture, géteau financier, creme diplomate au romarin

¢ Fromage blanc, compote d'abricot parfumée & la verveine, abricot frais et
crumble sarrasin

Limonade Tonic “French “ 25cl......... 4,90 € Eau pétillante “San Pellegrino” 33cl..2,50 €
Jus détox “Kookabarra” 25cl.............. 3,90 € Eau minérale “Volvic” 50 cl............... 2,40 €
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	Chakchouka : compotée d’aubergines/courgettes/tomates, feta, croutons, sauce tomate épicée, œuf mollet, menthe, zaatar

