MENU Restaurant OSAKAYA

Bento du Midi 15€
du Mardi au vendredi

Menu Traditionnel 25€ Menu Traditionnel 22€
Entree +Plat+ Dessert Entree +Plat
Entree
5 gVOZa [Raviolls grillées] OU 4 Takﬂ\fﬂki [boulettes de calamars) OU 4 Karaage [poulet frit croustilian]
1 soupe miso et 1 salade choux
Plat
5 pieces sushis assortiment, 6 california maki au saumon
ou
9 pieces sashimi assortiment, 1 riz nature
ou
5 pieces brochettes assortiment, 1 riz nature
Dessert

2 piéces perle de coco ou Dorayaki (Cieau japonais)
ou Glace Japonaise 2 Boules

|Thi Wert, Haficols Rouges, Sasame noir, Gingerm bre, WasabiLivchi |

Menu Degustation 39¢ Menu Degustation 35€
8 assiettes (avec dessert) ! assiettes (sans dessert)

@ Amuses-bouches
@ Entrée
4 assiettes surprise
& Plat froid
5 piéces sushi assortiment, 6 pieces maki
ou
8 piéces signature rolls a la carte
& Plat chaud
Brochette de boeuf au fromage(2 piéces)
ou
Magret de canard sauce ponzu (un quart) et légumes du jour
& Dessert
Dessert gourmand
ou
Dessert ala carte

Menu Enfant 1 1€
Boisson + Plat

Boisson

Coca cola,Orangina, lce tea, Sirop

Pl at
Tonkatsu et riz nature [porc pané et frit]

ou

brochette saumon et riz nature
ou

Poulet Karaage et riz nature



A la carte

Entree

Soupe miso 2.90€
[Bouition dembo . algues tofu cibouletie champignons]

Salade de choux 2.90€
Salade d'algues 5.00E
Riz nature 3.00€
Riz vinaigré 3.00€
Gyoza [5 pieces) 6.20€
[Raviolis grilles; Legumes et poulet]

Tempuras de crevettes | 4 pleces) 8.00€
Karaage|[4pieces) B.50€
[poulet Frit crowstillant enobe d'une pate & |a savee soja et wu gingembae |

Edamame [[éve immatures de soja ] 3.90€
Takoyaki (4 pisces] 7.50€

[bouleties de calamars.choux chinois, feuilles de bonit, mayonnaise japonaise, sauce okonom iy aki]

Sushi |servis par paire)
Riz vinaigre nappe d'une tranche de poisson

Shaké [saumon] 5.00€
Maguro [Thonl 7.00€&
Tai [Daurade] 6.50€
Ebi [Gambas] 9.80€
Tal;u ipoulpe] 4.80€
Avocat 5.00€
Ul‘lﬂg‘r [Anguille] 7. B0E
Ikura (Osufs de sauman] 7.8DE
Saumon mi-cuit 6.50€
Thon mi-cuit 7.80€
Boeuf 9.50€

Signature rolls
Maki croustillant (2 picces) 12.00€

[ Tempuras de creveltes., salademayonnalse japonaise EEL sauce, oignens frirs]
Maki saumon rollsis pieces]

[ Avoeat , cheese] 11.50€
Maki saumon rolls mi-cuit [2 pieces]

| Avocat | chesse . EEL sauce , | 12.50E
Maki foie gras [& pieces]

[saumon mi-cuil . avocat foie gras | 13.90€

Sashimi |servis par & pieces)
Tranche de poisson cru frals

Shaké [saumeon] B.90€

Maguro [Thaon 9.50€

Tai [Daurade) 8.90€

Assortiment [servis par 12 piéces| 14.90€

Tataki

Tataki de thon 22.00€
[Thon mi-cuit au sésame gy ec sauce du chef, cilboulette, Rz vinalgre, Tempuras d'oeuls de callle pamée |
Tataki de Saumon 20.00€

[Saumon maring mi-cult au sésame et Oeufs de saumon marinés, Riz vinaigré, Tempuras d'oeufs de callle pané |

Yakitoris [servis par pairel
Brochette grille au charbon de bots

Negima [Poulet] 4.50€
Cheese Yakil [Boeuf au fromage] 5.50€
Kamo [Canard] 5.50€
Kinoko [Champigne ns) 4.50€

sh Eﬂ{ﬂalﬁ [Sauman)| 6.00E



Boissons

Coca cola [33¢l] 3.00€
Orangina [25¢] 3.00€
Ice tea [33c] 3.00€
San pellegrino [socll  3.00€
San pellegrino (L] 5.00€
Badoit [S0cl] 3.00€
Badoit [1L] 5.00€
Evian [1L] 5.00€
Evian [50¢l] 3.00€

Limonade japonaise
Ramune limonade nature [zoomi] 3.50€

Cocktail japonais
Cocktail maison (&5¢))

[Ginger beer, Saké japonals, Thé machal

12.00€

Cocktail maison non alcoolise [(coc) 11.00€

[Cinger beer sans alcool, The macha)l

Sangria japonais (124

Takara plum [12c))
[Vin de prumne]
Apéritifs
Pastis [Ricard ou 51]

Martini blanc
Martini rouge

Ramune plum (zoomi] 3.50€ Whisky japonais
Ramune litchi [zooml] 3.50€ Tokinoka

Ramune macha [zaoml) 3.50€ Nikka

Ramune melon zooml] 3.50€ Pure Malt

Bieres japonais

Asahi 5.2% vol [33¢l] 3.90€
Kirin 5% vol [délicate et savoure use] [33cl) 3.90€
Sﬂpﬂ'ﬂfﬂ 4. 7% val [rafraichissante] [33cl] 1.90€
i  5.5% vol [yuzu et thé vert] [33cl] 4.80€
||{t 5. 5% vol [gingembre &t the vert] [33ch] 43{]{
Coedo Iwara 5.5% vol [ambrée et un peu amer (33cl] 5.80€
Coedo Marihana & 5% val [délicate ér citronnés] [33cl] 5.80€
Ginger beer [sans alcool] [27.5¢c0] 4 S50€
Sake japonais

Saké pétillant "mio” |doux et moelleux] alcaol 5% (150ml] 12.5€
Sakeé pétillant "mio” dry [sec et fruité) atcool 5% [300ml] 23.5€
Sake I"Iigﬂl"'i jl.]l"li"l"lﬂi [soveux &t non filtré] alcool 10.5% [240mi] 12.5€
Sake tokubetsu |Equilibré et de saveurs riches] alcoal 14,5% lgomi] 11.5€
Sake sch taru Isec &t boise] alcool 15% (300ml) 16.5€
Vins

Nos vins rouges 37.5¢ 75cl
5t Chinian L'excellence de St Laurent 8.00€ 14.00€
Bassac Armonia (gio) 18.00€
Saint-Chinian Secret des capitelles 18.00€
Faugéres Mas Capitelles [La Catiede Bio | 11.00€ 18.00€
Marquise des Mures 24.00€
Le loup du pic 27.00€
Mos vins roseés 37 .5¢l 75¢c]
5t Chinian L'excellence de St Laurent 8.00€ 14.00€
Saint-Chinian Secret des capitelles 18.00€
Bassac Armonia [Bio) 18.00€
Coussan chardonnay 20.00€
Miraflors [Famille LAFAGE | 24 .00€
MNos vins blancs 37.5¢l 75¢)
St Chinian L'excellence de St Laurent 8.00€ 14.00€
Bassac Armonia [gio] 18.00€
Picpoul de pinet [Domaine de MONTREDON) 12.00€ 18.00€
Coussan chardonnay 20.00€

La Couvée de Marie colombard chemin [Domaine Ventenac)

Vin au verre

19.00€

3.50€

6.90€
6.50€

4.00€
4.00€
4.00€

7.00€
8.00€
9.00€



Dessert

Perle de coco |2 pisces 4.50€
DoraYaki [ciwas japoinais] 5.00€
Clace Japonaise:

2 Boules 5.50€
3 Boules 7.50€
[The Wert, Haricots Rouges. Sésame noir,Gingembre, Wasabi Litchi |

Cheesecake theé vert 6.00€
Cheesecake yuzu 6.00€
Maki nutella coco 6.00€
Mochi | 2 pleces] 5.00€
[panache chocolat, s rawberry cheesecake |

Ice cream Mochi [ 2 piéces) 6.00€

[Delicieuses crémes glacées enrobérs d'une fine pite de riz Vanille Litches Chocolat @1 noix decoco,
Fleur de cerisier,T heévert, Mangue |

Café gourmand 12.50€
Dessert gourmand 12.50€
Horaires

Mardi-Samedi
12h00-14h00

19h00-22h00



