
                                                                                                                                                              
   Par Messenger (Attention : les commandes par mail ne seront pas prises en compte) 
                                                  Par Tél. : 02 40 91 94 52     

   AU WOK’N  ROLLS 

                Plats à emporter le mardi et mercredi soir 
           (selon occupation de la salle) et jeudi soir (uniquement 

plats à emporter, pas de service en salle) 

➢ Poulet Jalfrezi (Indien) 15.50 € 

Curry indien légèrement épicé, aux épices jaunes, lait de coco, yaourt et coriandre 

fraîche. 
 

➢ Poulet Massamun (Thaï) 16.50 €  

Curry doux à base de pâte Massamun, Nuoc-Mâm, mangues, lait de coco, basilic Thaï et 

zestes de combava. 

 

➢ Poulet au Curry rouge (Thaï) 16.50 € 

Plat Thaï très pimenté, à base d’ananas, de pâte de curry rouge, Nuoc-Mâm, piments 

frais, lait de coco et basilic thaï. 
 

➢ Carry saucisse (Créole) 15.00 € 

Plat Créole au curry, légèrement épicé, avec saucisses de Montbéliard et lait de coco. 

 

➢ Poulet au Curry vert (Thaï) 16.00 € 

Curry très pimenté à base de pâte de curry vert, Nuoc Mâm, piments frais, lait de 

coco, basilic thaï et feuilles de combava. 
 

➢ Porc au caramel (Vietnamien) 15.50 €  

Plat vietnamien à base de sauce soja, d’huile de sésame grillée et de coriandre fraîche. 

 

➢ Poulet laotien (Laotien) 15.50 € 

Plat à base de citronnelle, paprika, vinaigre de riz, concentré de tomates, ketjap, sauce 

soja sucrée et salée, basilic thaï.  
 

➢ Biriany Végétarien (Indien) 17.00 € 

Plat doux d’origine indienne, à base de légumes de saison, noix de cajou, cannelle, 

paprika, épices Massalé, sauce soja sucrée et salée, lait de coco, mélangés directement 

avec du riz Basmati. 
 

➢ POUR LES ENFANTS : Poulet nature, pané ou caramel/ pâtes ou riz 6.50 € 
  

➢ Portion de riz Thaï (pour 2 parts) 2.00 €  

➢ Dhall de lentilles (pour 2 parts) 6.00 € (Lentilles préparées avec des épices 

indiennes, du yaourt et de la coriandre). 
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