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Foie gras mi-cuit, ses toasts et son granité

Salade de chévre chaud, pomme Granny et miel

Rognons de veau, sauce moutarde a lancienne ou sauce madére
Téte de veau sauce gribiche

Cervelle de veau sauce meuniére

Rillettes de saumon et leurs toasts

Salade gersoise

Pot-au-feu de foie gras (suppl. 3€)

Nes féites 16

Tagliatelles au foie gras et aux morilles
Tagliatelles aux scampis persillés
Tagliatelles au saumon et aux légumes
Tagliatelles aux Saint-Jacques et aux cépes

Tagliatelles aux gésiers et aux cepes

Prix TTC et service compris



cNes grillades 22

Entrecote grillée, au beurre maitre d’hotel
Faux-filet grillé, au beurre maitre d’hétel
Magret de canard escalopé sauce framboise
Brochette de rognon de veau

Brochette de canard (Magret et caeur de canard)
Brochette de poulet mariné au citron

Mix de viandes en brochette

Cotelettes dagneau

Céte a los pour 2 personnes (environ 2kg) 45€00

ONes flals cadsinés 2267

Tournedos aux morilles

Onglet de beeuf sauce échalotes

Daube de joue de beeuf

Tripes maison facon Pétéram

Cassolettes de rognons de veau, sauce moutarde a lancienne ou madere
Souris dagneau confite au thym

Téte de veau sauce gribiche

Fricassée descargots aux cépes

Cassolette de ris de veau a lancienne

Cuisse de canard confite maison

Prix TTC et service compris



Pavé de saumon a la vapeur, sauce oseille

Cuisses de grenouilles beurre persillé
Trongon de baudroie au lard roti sauce poivrons

Filet de sandre a la vapeur, légumes basquaise

Nos desserts madson 6

Prix TTC et service compris



