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BISTRO & BAR

ZUPY

Zupa krem z dyni z mlekiem kokosowym /prazone pestki dyni / 20 z
Kapusniak z kwaszonej kapusty na zeberkach /ziemniaki /marchewka / 20 zt
Bulion drobiowy /kluseczki polfrancuskie /marchewka /pietruszka / 18 2t

PRZYSTAWEKI

Tatar z tososia wedzonego /mus avocado/ kwadna émietana/ pieczywo Le Targ /38 zi

Tatar wolowy /cebula czerwona/ kwaszony ogorek/ pieczywo Le Targ / 36 z¢

Krewetki w sosie maslano-winnym/ pietruszka/ bagietka / 38 =t

Grzanka z chleba wiejskiego z Naszej manufaktury/ kozi ser /marynowany burak/ dynia frukola/ granat/ jajko
poche/ 30 zi

SALATEI

Cobb /grillowany filet z kurczaka/ pomidor / ogorek / ser Lazur / jajko poche [/ avocado fziolowy dresing / 36 zt
Francuska / karmelizowana watrobka/ marynowang gruszka z goidzikami i tymiankiem / swieiy szpinak/ owoce
granatu/ dresing malinowy [ 36 zi

Pieczony tosos /grillowane pomidorki koktajlowe / czerwona cebula fprazone orzechy/ dresing miodowo-
musztardowy [/ 42 2i

Krewetki /salsa mango fowoc granatu fczerwona cebula f pomidor favocado [ prazony sezam/ 39 zi

Pieczona dynia /rukola fszpinak fcukinia / kasza gryczana / burak / kozi ser /33 zf

MAKARONY

Spaghetti z pomidorami /bazylig /parmezan [ 29zt

Spaghetti z mulami /sos maslano-winnym fconcasse pomidorowe /pietruszka / parmezan / 39 z
Tagliatelle z pieczong dynia/suszone pomidory/szpinak/feta /prazone pestki dynif 34 2t

Penne 2 kurczakiem/sos smietanowy /podgrzybek /natka pietruszki foliwa truflowa / 36 zi

DANIA GROWNE

Dorada z pieca /pieczone ziemniaki ffasolka szparagowa/ zielony groszek/ blanszowany szpinak/ czosnek/
grillowany pomidor/sos ostrygowy z limonkg/ 52 =t

Filet z fososia [ smietankowy ry: jasminowy ze szpinakiem i czosnkiem [ swieza salatka / 49 i

Pieré z kurczaka zagrodowego/puree ziemniaczane ftagliatelle warzywne na palonym masle i miodzie/ sos
smietanowy z tymiankiem [ 42 z¢

Becon Stek/ziemniaki pieczonefwarzywa korzeniowe w miodzie/satatka z zielonego ogdrka/sos musztardowy/ 4524
Rib Eye /domowe frytki /satatka z rukoli, czerwone] cebuli, granat szczypior, ocet balsamiczny/ oliwa porowa [ sos
mango curry/ sos barbecue z zielonym pieprzem [ 62 zt

BURGERY
Burger wotowy/konfitura z czerwonej cebuli/pomidor/ogarek kiszony/frytkifzielony majonez/sos czosnkowy/ 37 zt
Burger vege [ kotlet z dyni/ kasza bulgur/kelendra/chutney ze sliwki 2 chilii frukola/ hummus/ frytki/ 34 zi

PIZZA

Malgoska/ sos pomidorowy/ mozarella/ 30 28

Hava Jana/ sos pomidorowy/ mozarella/ szynka cotta/ 34 2t

Ostra/ sos pomidorowy/ mozarella/ kiethasq chorizo/ lazur / cheddar/ szczypiorek/ 38z1

Rukola Parma/ sos pomidorowy/mozarella/ szynka serano / mascarpone / pomidor [ parmezan /38 #f
Zielona/ pesto zielone f mozarella/ oliwki/ karczochy/ rukeola / szpinak / czarnuszka / sezam / 36 21
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Pumpkin cream soup with coconut milk / roasted pumpkin seeds/ 20 pin
Cabbage soup with sour cabbhage and ribs / potatoes / carrots/ 20 pln
Chicken broth / French dumplings/ carrot / parsley/ 18 pln

Smoked salmon tartare / creamy avocado / sour cream / bread from Le Targ/ 38 pin

Beef tartare/ red onion / pickled cucumber/ bread from Le Targ/ 36 pln

Shrimp in wine and butter sauce / parsley / baguette/ 38 pin

Toasted bread from Le Targ / goat cheese / marinated beetroot and pumpkin / rocket / pomegranate /
poached egg/ 30 pln

Cobb salad / grilled chicken filet / tomato / cucumber/ radish / cheese [ poached egg / avocado / herbal
dressing /36 pln

French salad / caramelized liver / marinated pear with cloves and thyme [ fresh spinach / pomegranate /
raspberry dressing / 36 pin

Roasted salmon / grilled cherry tomatoes / red onions / walnuts / mustard — honey dressing / 42 pln
Shrimp / mango salsa / pomegranate / red onion / tomato [ avocado fseasame [ 39 pln

Roasted pumpkin / rocket / spinach / courgette / buckwheat / beetroot / goat cheese / 33 pin

Spaghetti with tomatoes / basil / parmesan / 29 pin

Spaghetti with sea shell / wine and butter sauce / crushed tomatoes / parsley / parmesan / 39 pin
Tagliatelle with roasted pumpkin/ sun dried tomatoes / spinach / feta / roasted pumpkin seeds/ 34 pln
Penne with chicken / cream sauce / boletus / parsley / truffle oil / 36 pin

Gilt- Head Bream [/ baked potatoes / green beans / blanched spinach / marinated pumpkin / garlic / oyster
sauce with lime / 52 pln

Salmon filet / jasmine rice with cream sauce and spinach [/ garlic / fresh salad / 49 pln

Chicken breast / mashed potatoes fvegetable tagliatelle in butter and honey/cream sauce with thyme / 42 pln
Becon steak / diced potatoes /[ root / veggies in honey / green cucumber salad / honey sauce / 45 pln

Rib eye / fries fsalad with rocket, red onion, pomegranate, chive, balsamic vinegar /leek oil /mango sauce /
barbecue sauce with green pepper / 62 pin

Beef burger / red onion jam/ tomato [ pickled cucumber / fries / green mayonnaise [ garlic sauce/ 37 pln
Veggie burger / pumpkin cutlet/ millet/ plum with chili/ rocket/ hummus/ fries / garlic sauce / 34 pln

Malgoska / tomato sauce / mozzarella / 30 pln

Hava Jana / tomato sauce/ mozzarella / ham / 34 pln

Ostra / tomato sauce / mozzarella / seasoned sausage [ goat cheese [ cheddar / chive / 38 pin

Rocket prosciutto / tomato sauce / mozzarella / prosciutto / mascarpone / tomato / parmesan / 38 pin
Green / olive / artichokes / cheese [ pesto [/ rocket / spinach/ fennel flower / seasame / 36 pin



