Lo Sste 3 [@ut
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a’Whmemmmm
nous ne pousons pas fout citer. La communication, rien
3e micuss |11 @lors faites nous part 3e s affergics &

Menw dea Petite @utiotes (Moina 3e 10 @ns)
o€ (Plat), 18€ (Plat, Dessert)
14€ (ontuze, Plat) 18€ (Ontute, Plat & Dessent)




Menw de saison

25€ Pt & Dessert,
30€ Oontrée, Plat
35€ Ontrse, Pat & Dessert
Lo Oontuzes

5WWW,W&W,WW
3e Conige & poulpes potfés (Option Vigatarienne possibl)
Leo Plats

(Dagitasin)

Filet e canette & fo moutarde violette de Prive

Lo Desserts




35€ Plat & Desset,
40€ ontrée, Plak

45€ Entrse, Pt & Dessert

Cassolette 3o ris 3¢ veau fagon Grand-mere

Foie micuit & [ @umagnac & Foast 3e pain e mie
maison & fa noix 3u Périgord

Leo Plats

Lo Desserts




Les Desserts

@ﬁna,wm@ommmww,w%@mﬁmma@

commander les desserts en début de tepas

® MQ@5W8’M
®  Cume buitie 3 la vaniffe Bourbon

. ument 36 sotbels & glaces 3 { @dtisan Slacier
%www.u

®  Fondant au chocolat & crime glacse & fa noix du
Perigord

®  Juatchewr de cilron meringuée,

®  Suatin 3 fraises 3 Dordogne en sabayon

®  Poslse 3 piches 3o ‘Voutesac, creme glacse



