Amuse bouche

Courge et champignons

sauvages
Entrée

L'oignon frais, rouge et grelots
en textures, balsamique, ceuvre

commune et par faim de miel
Plat

Choux fleur fagon teriaky,
mariné, brilé et [égumes de

saison

Pour suivre

Infusion des chartreux “Angelus
du soir”, citron et “par faim de

miel” chdataigne
Pour finir

Carrot cake o la farine de blé
noir, Valrhona Ivoire, crémeux

orange

Nos partenaires locaux:
Chartreuse et les Herboristes. Naturédulis, Par Faim De Miel,

Salade2fruits.Torrréfaction de Chartreuse,



