
 

 

  

ENTRANTES – ENTRÉES 
 

Albóndigas de rabo de buey con puré de céleri y rúcula 
Boulettes de queue de boeuf avec purée de céleri et roquette 

 

O – OU 
 

 Calabacín relleno de gambas y pescado con salsa de curry amarillo 
Courgettes farcies aux crevettes et au poisson avec sauce au curry jaune 

 
 
 

PRINCIPALES – PRINCIPALS 
 

Dorada en vinagreta 
Dorada en vinaigrette 

 

O – OU 
 

Entrecôte, coliflor y patató relleno de salsa barbacoa 
Entrecôte, cho-fleur et patate fourrés à la sauce barbecue 

 
 
 

POSTRES – DESSERTS 
 

Crème bruleé de café con helado de anís 
Ragoût de fraises à la crème catalane 

 

O – OU 
 

Crema de limón con frutas frescas 
Crème de citron aux fruits frais 

10,00 € 

21 de mayo 2019 
De 19:00 a 21:00 

16,00 € 

6,00 € 



 

 

STARTERS – VORSPEISEN 
 

Oxtail meatballs with celeri puree and arugula 
Ochsenschwanz-Frikadellen mit Selleriepüree und Rucola 

 

OR – ODER 
 

Zucchini stuffed with prawns and fish with yellow curry sauce 
Gefüllte Zucchini mit Garnelen und Fisch, und gelbe Currysoße 

 
 
 

MAIN COURSE – HAUPGERICHTE 
 

Sea bass in vinaigrette  
Wolfsbarsch in Vinaigrette 

 

OR – ODER 
 

Entrecôte, cauliflower et patató filled with barbecue sauce 
Entrecôte, Blumenkohl und Patató mit Barbecue-Sauce gefüllt 

 
DESSERTS – NACHTISCH 

 
Crème brulee of coffee with anise ice cream 

Kaffee Crème Brûlée mit Aniseis 
 

OR – ODER 
 

Lemon cream with fresh fruits 
Zitronencreme mit frischen Früchten 

10,00 € 

16,00 € 

6,00 € 

21st May 2019 

De 19:00 a 21:00 


