
FAMILLE FICHE TECHNIQUE
Céréales 

contenant du 
gluten

Crustacés Œufs Poissons Arachide Soja Lait
Fruits à 
coque

Céleri Moutarde
Graine de 
sésame

Anhydride 
sulfureux et 

sulfites
Lupin Mollusques

Entrée S1 - Salade de bœuf grillé à la citronnelle 

Entrée S2 - Salade de seiches émincées 

Entrée S3 - Salade de papaye verte marinée  

Entrée S4 - Salade d'ananas frais aux crevettes  

Entrée S5 - Bulot marinés à la sauce Tom Yum  

Soupes T1 - Soupe de crevette à la citronnelle fraiche 

Soupes T2 - Soupe aux fruits de mer et lait de coco  

Soupes T3 - Soupe au poulet et lait de coco 

Soupes T4 - Soupe au légumes à la citronnelle

Vapeurs V1 - Assortiment à la vapeur 

Vapeurs V2 - Raviolis aux crevettes 

Vapeurs V3 - Bouchée aux crevettes 

Vapeurs V4 - Bouchée de porc

Vapeurs V5 - Raviolis aux légumes

Nems et saucisses N1 - Nem aux crevettes 

Nems et saucisses N2 - Nem au poulet

Nems et saucisses N3 - Nem au porc

Nems et saucisses N4 - Nem au légumes

Nems et saucisses N5 - Roll aux crevettes et poulet 

Plats P1 - Larme du tigre  

Plats P2 - Bœuf sauté épicés aux feuilles de basilic   

Plats P3 - Bœuf sauté à la citronnelle fraîche   

Plats P4 - Bœuf mijoté au curry vert et lait de coco  

Plats P4A - Tofu mijoté au curry vert et lait de coco  

Plats P5 - Bœuf mijoté au curry rouge et lait de coco  

Plats P6 - Bœuf sauté au gimgembre   

Plats P7 - Poulet sauté aux feuilles de basilic épicé   

Plats P7A - Tofu sauté aux feuilles de basilic épicé   

Plats P8 - Poulet sauté à la citronnelle fraîche   

Plats P9 - Poulet mijoté au curry vert et lait de coco  

Plats P10 - Poulet mijoté au curry rouge et lait de coco  

Plats P10A - Tofu mijoté au curry rouge et lait de coco  

Plats P11 - Poulet sauté au gingembre   

Plats P12 - Magret de canard sauté aux épices   

Plats P13 - Magret de canard grillé à la sauce Tamarin  

Plats P14 - Magret de canard grillé à la sauce ChooChee  

Plats P15 - Magret de canard sauté à l'ananas frais   

Plats P16 - Magret de carnard sauté au  gingembre   

Plats P17 - Fruits de mer sautés épicés aux feuilles de basilic   

Plats P18 - Coco Océan  

Plats P19 - Bun Thai     

Plats P19A - Bun Thai aux légumes     

Plats P20 - Grosses crevettes au curry vert et lait de coco   

Plats P21 - Grosses crevettes au curry rouge et lait de coco   

Plats P22 - Grosses crevettes à la sauce ChooChee   

Plats P23 - Grosses crevettes à la sauce Tamarin   

Plats P24 - Grosses crevettes à l'ail et poivre vert frais 

Plats P25 - Grosses crevettes sautées aux épices et feuilles de basilic   

Plats P26 - Saumon grillé à la sauce tamarin  

Plats P27 - Saumon grillé à la sauce thaï du Chef 

Plats P28 - Dos de cabillaud à la vapeur sauce curry rouge et champignon  

Plats P29 - Seiches sautées aux épices   

Plats P30 - Spaghetti aux fruits de mer   

Plats P30B - Spaghetti aux bœuf   

Plats P30A - Spaghetti aux légumes   

Plats P31 - Bœuf Loc Lac accompagné de riz sauté sauce tomate concentré   

Plats P32 - Pâtes Thaï aux crevettes     

Plats P32B - Pâtes Thaï au Bœuf    

Plats P32P - Pâtes Thaï au Poulet    

Plats P32A - Pâtes Thaï au Tofu et aux légumes    

Riz R1 - Riz nature

Riz R2 - Riz gluant à la vapeur

Riz R3 - Riz sauté à la Thailandaise 

Riz R4 - Riz sauté à l'ananas frais et aux crevettes   

Riz R5 - Riz sauté aux crevettes et crabe 

Dessert Flan Thaï grillé au lait de coco  

Dessert Riz gluant à la mangue  

Dessert Jaquier fruit au riz gluant gratiné  

Dessert Rolls banane sauce chocolat 

Dessert Mangue fraiche

Dessert Coupe colonel

Dessert Lychees au sirop

Dessert Boule de Glaces ou Sorbets

Information Allergène


