ANTIPASTI
oL

VORSPEISE | BIRNE | GORGONZOLA &' €790

@ Gebackene Bimne mit Honig, Gorgonzola & Walniissen,
serviert auf Rucola & Lavendel.

VORSPEISE | BURRATA | PESTO &4 €12,80

Burrata mit Pesto auf gedinsteten Cherrytomaten,
Zwiebeln & Knoblauch, dazu warme Baguettescheiben.

4%, VORSPEISE | BRUSCHETTA | TOMATE | 6 STUCK * €7,50

6 warme Baguettescheiben mit Tomaten,
Zwiebeln & Knoblauch.

SNACK | PIZZABROTCHEN | KASE | 6 STCK ~ €9,00
Gefiillt mit Kase oder veganem Kase & Pizzasauce,
dazu Krauter-Creme-Dip.

VORSPEISE | CHAMPIGNON | GORGONZOLA © €10,30
Gebackene Champignons, gefiillt mit Spinat & Gorgonzola

in cremiger Sauce.

=5} VORSPEISE | PECORINO | OFEN © & €9,90

Gebackener Fetakase aus dem Steinofen
mit Knoblauch und Tomaten.
Perfekt zum Teilen
oder als Genuss fiir Sie allein. o Sy
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SUPPEN
@ SUPPE | POMODORO | BURRATA ©

Cremige Tomatensuppe mit Burrata,
Basilikum & Olivenél.

O SUPPE | PATATE | TARTUFATA ¢

&=+ Kartoffelcremesuppe mit Triiffell.

ﬁg’ SUPPE | MINESTRONE | GEMUSE

Frische Gemdisesuppe.
SALATE
SALAT | ERDBEER | FETA &F
” Fruchtiger Erdbeer-Feta-Salat auf Rucola mit

knackiger Gurke, karamellisierten Nissen und
Ahornsirup-Vinaigrette.

57o(% SALAT | THUNFISCH | EI | KAPERN °

R Blattsalate mit Thunfisch, Ei, Kaperndpfeln,
Tomate, Gurke, Radieschen & Rucola.

b SALAT | POLLO | FUNGHI
= Blattsalate mit Hahnchenbrustfilet, Champignons,

Tomate Gurke Rad;eschen & Ruco.'a

" SALAT | CAPRA | FETA | HUNIG ) 9

= Gratinierter Feta, Honig, rote Bete, Blattsalate,
Tomate, Gurke, Radieschen & Rucola.

BA MBINI
5> PIZZA BAMBINO
’ Rmdsal‘aml

PENNE BAMBINU

Tomatensofie

o 1y NUGeETS asik & POMMES
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PASTAGERICHTE

ITALIENISCHE PASTA & AUSGEWAHLTE ZUTATEN

® PASTA | CAJUN CHICKEN | PAPRIKA 4,6

Saftiges Hahnchenbrustfilet in Cajun-Sauce mit Paprika,
Zwiebeln & frischen Krautern, verfeinert mit einem

Hauch Chili und wiirzigem Parmesan. 11 90 € " .-

® PASTA | RICH 16

Spaghetti mit Rindfleisch in cremiger
Knoblauch-Butter-Parmesansauce. 14,70 €

® PASTA | REEF'N BEEF | HUMMER 0.5

Tagliatelle mit Rindfleisch & Scampi, Karotten, Zucchini und 14 70 €
Cherrytomaten in feiner Hummersauce. :

® PASTA | LACHS | HUMMER 0.4

Tagliatelle mit Lachsstiicken, Knoblauch & Cherrytomaten 13 g[] E
in Tomaten-Hummersauce. ’

© GNOCCHI | RUSTICANA 10 @

Gnocchi mit getrockneten Tomaten, Chili, Knoblauch, 1 [] 30 € =7
Parmesan & Rucola. ’ 3

® PASTA | SCAMPI | BASILIKUM x.0.5

Spaghetti mit Scampi, Cherrytomaten, 14.30 € ¥
Knoblauch & Fraschern Basullkum '

© PASTA | BOLOGNESE | RIND »

Spaghett- in klass-scher Turnaten Rmdﬂenschsauce

o PASTA | HAHNCHEN | CHAMPIGNONS 16
Penne mit Hahnchenbrust und frischen Champignons 1[] 5[] €

in cremlger Rahmsauce

© PASTA | GORGONZOLA | BROKKOLI & ¢ 950€

Penne mit Brokkoli in cremiger Gorgonzola-Rahmsauce. '

® PASTA | ARRABBIATA | CHILI » ./ &

Penne in scharfer Tomatensauce mit Knoblauch, 9 0[] € =]
Oliven & Kapernapfeln.

® PASTA | AGLIO EOLIO | CHILI » ./ &

Spaghetti mit Olivenal, Knoblauch, Oliven & Chili (scharf). 9'50 €
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5 0 LEICHT & VEGETARISCH ™

PENNE | VEGAN | SEITAN 2,4 &/

Penne mit Seitan, Champignons, Brokkoli &
Knoblauch in cremiger Sauce, getoppt mit

veganem Parmesan. 10,00 €

AUS DEM OFEN
LASAGNE | RIND a.c

Lasagne mit Bolognese vom Rind. 10.20 €

CANNELLONI RIPIENI .6

Cannelloni gefillt mit Spinat & italienischem

= Weichkase in Tomaten-Sahnesauce. 9 ;00 €

| 2 FRISCHE PASTA & SPEZIALITATEN
GNOCCHI | TRUFFEL

Frisch hergestellte, gefiillte Gnocchi mit
Ziegenkise & Triiffel, in brauner Butter mit
getrockneten Tomaten, Knoblauch, Chili & Parmesan. 16,00 €

GNOCCHI | ROTE BETE w3, &

Frisch hergestellte Gnocchi, gefiillt mit Walnuss
& Mascarpone, in brauner Butter mit

& Parmesanflocken. 16 00 €
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ITALIENISCHE STEINOFENPIZZA. . o ®achesi s & ﬁ’ B
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R 33 CM DURCHMESSER Ty

FISCH & MEERESFRUCHTE
® SCAMPI | KNOBLAUCH 4, 0, 6 13,50 €

Scampi & Knoblauch.

CLASSIC PIZZEN

- 890€ -

® MARGHERITA &, 6

Basilikum, frische Tomaten.

® FUNGHI A, 6

Frische Champignons.

® REINRINDSALAMI A, G

Reinrindsalami.

® THUNFISCH & ZWIEBELN 4, D, G

Thunfisch, Zwiebeln.

e FRUTTI DI MARE &, B, D, G

Meeresfriichte, Knoblauch.

e HAWAII A, 6
Putenschinken, Ananas.

(\7) VEGAN

e SEITAN A @

Veganer Kase, Seitan, Rucola,
Babytomaten, veganer Parmesan.

e MATTERHORN A &

=7 Veganer Kase, rote Bete, Radieschen,
—_ Ahornsirup, vegane Frischcreme.

et
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LEBER | RIND |

;RUSTICANA

ITALIANDO

5.59'
* PREMIUM
STEAK e

STEAK | BAROLO |

fF 1 RIND 28,6, BERLINER
r Rumpsteak in intensiver Rinderleber Berliner Art
. Bamlo-Rn.twems.auce. o mit Apfel, Zwiebeln & L :
dazu Tagliatelle in Barolo, *c EL oF Karioffeln. -
i’ Champignons, Artischocken 2 16.00 € 1=
‘_ & Parmesan. ............................ y ’
S| [ T —— o of o A 32,00 € = \
! HAHNCHENBRUSTFILET | &
N = PANIERT G,A ¢
.. STEAK | TRUFFEL | Panierte Hihnchenschnitzel !
< RIND G,A mit separate Champignon-
Argentinisches Rumpsteak Rahmsauce, dazu Pommes frites. || ¢
vom Grill mit Parmesan-
? L o= Trifelcreme & Tagliatelle. |  _ ~ ‘Uommmmmmemmm 16,50 € ‘\
_ e ni2990 € HAHNCHENBRUSTFILET | i'
o GEGRILLT G |
L STE_.AK | GRILL | Gegrilltes Hihnchenbrustfilet |} *
- KRAUTERBUTTER G in Champignon-Sahnesauce, =‘

dazu Tagesgemiise &
Rosmarinkartoffeln. 16.00 €
b

Argentinisches Rumpsteak
vom Grill mit Krauterbutter,

=
R ©

Rosmarinkartoffeln & Gemiise. | . o e
.“ ....................... 26,40 € FISCH | LACHS l GRILLD
1 Frisches Lachsfilet vom
~| LEBER | RIND | Lavasteingrill, dazu
b ROTWEIN 18,2 Rosmarinkartoffeln & Spinat.
iy Rinderleber mit roten Zwiebeln

in lieblicher Rotweinsauce,
dazu Kartoffeln & Gemiise.

- 16,50 €

—— X 1|
FISCH | SCAMPI | GRILL

Gegrillte Scampi mit Knoblauch,
dazu Rosmarinkartoffeln,
Spinat & Kriuterquark.

19,00 €

%,

VEGAN | SCHNITZEL | _
& CHAMPIGNON 2,4 \

Panierter Seitanschnitzel mit
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VEGAN | SEITAN |
MEDITERRAN A
Seitansteak mit Oliven,

o Knoblauch, Kapern, Paprika veganer Champignon-Cremesauce, ]
] & Tomate:sauc;. ;iazu dazu Pommes frites & Gemiise.
Rosmarinkartoffeln & Gemiise.
- 14, 50€
.............................. 13’90 € G&
~%® ZUSATZSTOFFE: 28,18 I ALLERGENE: A. D, G GJe m ' ‘
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DESSERT | EIS

Vanilleeis, Erdbeeren, Meringue & Balsamico,
verfeinert mit Balsamico.

Karamellisierter Pfirsich mit Honig,

Vanilleeis mit heiem Espresso.

DESSERT | TIRAMISU | ALKOHOLFREI 13:6AC

Klassisches Tiramisu.

DESSERT | PANNA COTTA | HIMBEERE 23.18.6

Panna Cotta mit Himbeersauce.

DESSERT | PFIRSICH | VANILLE26 oo

DESSERT | AFFOGATO | ESPRESSO 136 .

SRS

DESSERT | VANILLE | ERDBEERE | BALSAMICO 26 ....... 790 €

790 €

getoppt mit Vanilleeis, Zimt, braunem Zucker & Minze.

.
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