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Zuppe

Crema di Pomodoro

Tomatencremesuppe mit Sahne

Stracciatela

Klare Brithe mit Ei und Parmesan

Kalte Vorspeisen

Bruschetta (3 Scheiben )

Tomatenwiirfel mit Knoblauch , Lauchzwiebeln und Basilikum in Olivensl

auf gerostetes WeifSbrot
Carpaccio di Manzo
fe'me marinierte Riﬂdegq[etscheib en mit ﬁ'isc hen Champ 'Lgnon—Scheib{m

und Parmesan Spéne

Mozzarella e Pomodoro

Biiffel-Mozzarella mit Basilikum auf Tomatenscheiben

Saisonale und Tagesempfehlungen finden Sie an unseren Tafeln !

€ 6,90

€ 6,90

€ 8,90

€ 15,50

€ 12,90
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Warme Vorspeisen

Butterbohnen

in Tomatensauce mit Fetakise tiberbacken

Feta al Forno (200gr. Griechischer Feta)

Sc haﬁké'tse mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und

Olivenol aus dem Backﬂfm

Insalata

Insalata Mista

Knackige Blattsalate mit Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, gemischten Kernen,

Olivensl und Balsamico

nsalata Rucola

mit Parmesan Spane, Chewy Tomaten, Gurke,Balsamico und Olivenol

Insalata Pomodoro

Tomatenscheiben mit roten Zwiebeln, Balsamico und Olivenol

€ 12,90

€ 12,90

€ 8,90

€ 12,00

€ 7,90



Della Casa Special

Vorspeise
Vittelo- Tonnato-
Divwne Scheiben Kalbsfleischy mit Kapernw-Thunfisch-Creme

.. divcondele Pizza Kreatiow

PLZA Stagionale (Bianca)

wlt Schmand [Fior di Latte | frische Feigenscheiben] Ziegenkdse wmit Honigl

Powrmoschinkew | Rucola

Burratow -Gewuwise - Krealiovw

Buwrralow (100 gr)
o Plonnengemiise [Kawtoffeln [Chevvytomaten| Basilico-Pesto-

Pastow (frisch)

Torvtelloni

Mit Kesefildlung in Mascarpone-Sahnesaice mit Walnissen
und frischen Babyspinat

Linguini conw Pollo-dirMaiy e Finferliv
Linguini mit Mm%poularde/mqm/sch‘ und frischew Pfifferlingen
i Bulleriuy wul Gronov Padano- Spéne

Fettuccine cow Salmone e Spinaci

Breite Bandnndelnw mit frischew Lachy und Babyspinat i Mascarpone -

Sakhwne~Saurce

Fleisch
Black Angusy Rump -Steaks (ca.200g+)
AnRose’ Champignony mit Zwiebelw daguw Rostkartoffeln
Scaloppine dirVitello-

Drei kleine Kalbsschnitzel (Fleischv auiy Artgerechter Haltung)
o Krdutersaitlingem inv Butterjuy dazuw Rostkastoffel

Fegato-d 'anatra
Gebratene Entenleber o Friseesalad

14,90

20,90

17,90

16.90

17,90

17,90

26,90

26,90

16,90



Della Casa Special

€

Datteldip mit Frischkése (Vegetarisch) 4,90

Basilikum-Pesto- Dip (Vegan) 4,90

Hoauwsgebackenes Brot 1,50
... di candele Pigzo Krealionemn

Unserer Hausgemachter PizzaTeig ruht 36 Stunden, bevor er zur Pizza, weiter verarbeitet wird !

Bufolinar_(vegetowrisch) 16,90
hauwusgemachte Tomatensaunce, Cherry-Tomaten;Biffebmoggarellar (nach deww Backew ),
Basilikumy

Olivendl extrav vergine

Buwralinw (vegetowisch) 17,90
Basilikum - Pesto; Fior di Latte, Burrato (nack dew Backen)
Walniisse, Basilikum

Sovpresaw di formaggio-cow spinac  (Bianca,vegetowrisch) 19,90
Mit Fior di Latte, Ziegenfrischkdse, Schmand,Gorgongola, Blattspinat |

Pecovino- Sardo; Scamorzo gerduchert ( nachv dew Backen)

Olivendl extrav vergine

Verduwre (vegetowrisch) 15,90
hawsgemachte Tomatensauce;, Flov di Latte, rote Spitzpaprika, Artischockeny

griune Oliven, Zucching, braune Chauwmpignons, Knoblaunch ,rote Zwiebeln,

Olivenol exlyaw vergine

Calabrvese (pikant) 15,90
hauwsgemachte Tomatensauce, Fiov di Latte,
pikante luftgetrocknete Edelsalowmis ( nach dew Backew ) Rucolo

Milanese 15,90

hauwsgemachte Tomatensouce, Fior di Latte, Braune Chaunpignons,
Salaume Milano- (nach dew Bocken)

Grecav (vegetorisch) 17,90

Mit hausgemachter Tomatensauce; Fior di Latte; Knoblawch, Blattypina,
Fetww - Kdse, vote Zwiebelw, Olivendl extra vergin

BRESAOLA (Biancay 20,90
mit Fior di Latte | Cherrytomaten | Ruccolar| Bresaolo ( Luftgetrockneter

Rinderschinken vow ausgesuchien Rinderw ausy Artgerechter Haltung ,
oy Itadien) | Oliven-Ol extraw Vergine | frisch gehobeltenw Pecorino SawdoD.O.P
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PIZZA

Unserer Hausgemachter Teig ruht 36 Stunden, bevor er zur Pizza, weiter verarbeitet wird !

Capri € 12,90

Tomate, Mozzarella und Basilico

Melanzana € 15,50
Tomate, Mozzarella ,gebratene Auberginen Scheiben,Grana Padano, Basilica

San Marco € 13,90
Tomate, Kise, Hinterschinken, Braune Champ ignons

Quattro Stagioni € 14,90
Tomate, Kiise, Hinterschinken, Salami, Braune Champignons, Artischocken

Capricciosa € 15,50
Tomate, Kise, Hinterschinken, Salami, Br.Champignons, Artischocken,Knoblauch, rote Zwiebeln

Parma € 15,90

Tomate, Mozzarella, Parmaschinken

Quattro Formaggi € 14,90

Tomate, Edamer, Mozzarella, G orgnnzo[a, Grana Pedano

Diavolo (scharf) € 13,90
Tomate, Bacon, Knoblauch, scharfe Peperoni, Rucola

Siciliana € 14,50
Tomate, Kiise, Thunfisch, Knoblauch, Zwiebeln, milde Peperoni

Spianata Romana € 14,90
Tomate, Mozzarella, luftgetrocknete Edel — Salami, Rucola

Calzone € 13,90
Tomate, Kiise, Hinterschinken, Salami, Champignons, rote Zwiebeln

Salsiccia € 15,50
Tomate, Mozzarella, Frischfleischwurst aus der Toscana mit Fenchel, Radicchio

Gamberetti € 16,90

Tomate, Mozzarella, kleine Garnelen, Knoblauch, rote Zwiebeln

Liebe Giste aus Kalkulatorischen Kostengriinden , sind die jeweiligen Beliige,
der oben genannten Pizzen nicht austauschbar !



PIZZA

30 cm

Selbstverstindlich konnen Sie 1hre Pizza
individuell selbst kreieren !

1 Basis - Pizza € 9,90

Hausgemachte Tomatensauce, Edamer Kise

Extrabeliige fuir Pizza Preis pro Belag
Frische Knoblauch Scheiben, vote Zwiebeln € 0,00
Peperoni mild oder scharf, Kapern, Oliven, Broccoli,Paprika, Spinat, € 1,90

Rucola,Braune Champignons

Cherry Tomaten, Artischocken, € 2,90
Salami, Bacon, , Thunfisch, Anchovis, Hinterschinken, Mozzarella, Gorgonzola,

Grana Padano, Feta , Edamer, Spianata Romana,

Gamberetti (kleine Garnelen 10-12 Stck.) € 5,90

Parmaschinken € 450

frutti di Mare (mit Knoblauch, Pulpo, kleine Garnelen, Muschelfleisch ) € 850
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Unsere Klassiker

Carne/Fleisch

Saltimbocca alla Romana € 26,90
Drei Kleine Kalbs- Schnitzel (Kalbsfleisch aus Artgerechter Haltung)

mit Parmaschinken und Salbei in Butterjus

Schweinefilet al Gorgonzola € 23,50
(Schweinefleisch aus Artgerechter Haltung)

Zartrosa gebraten in Gorgonzola | Walnuss| Sauce

Beilage zu den Gerichten
Pfannengemiise mit Kartoffeln

Aus dem Meer

Pulpo nach Art des Hauses € 23,90
Oktopus in Knoblauch-Olivensl geschwenkt, an Rucola

Dazu frisches Hausbrot

Gamberi ,, Pirata” € 23,00

Garnelen mit Oliven und Peperoni in pikawtem Knoblauch-Olivensl, dazu
gemischten Salat

Weitere saisonale, Fleisch und Fisch Empfehlungen,an unseren Tafeln !
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Pasta

Spaghetti con Gamberi e Rucola

in pikantem Knoblauch-Ol mit kleinen Garnelen und Rucola

Penne alla arrabbiata

in fruchtig, pikanter Tomatensauce und frisch geriebenen Grana Padano

Penne al Gorgonzola

mit Cherry-Tomaten und Rucola in Gorgonzolasauce

Fettuccine alla Capricciosa

Bandnudeln mit Schweinefiletspitzen und Gemiise in Tomaten — Sahne - Sauce

Linguine con Gamberi

Schimale Bandnudeln mit Garnelen, Cherrytomaten und Rucola, gewiirzt
mit einem Hauch von Knoblauch in WeifSwein — Butterjus

Saisonale und Tagesempfehlungen an unseren Tafeln |

Extras ( Nur in Verbindung mit einem Hauptgericht )

Frisches Hausgebackenes Brot ( téglich)
Aioli ( tiglich frisch hausgemacht )mit Brot
Griine Oliven (mariniert)

Peperoni

Frisch gehobelter Grana Padano

Kleiner gemischter Salat

Pfannengemiise mit Kartoffeln

€ 16,90

€ 12,090

€ 14,90

€ 15,90

€ 17,90

¢ dby dh dh dh dh

1,50
5,40
4,90
4,90
3,90

590
6,90



