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PREDJELA I

- BRUSKETE “SEBASTIAN" 70,00 kn
(pesto od balan¢ana, marinirani in€uni i sutene pomadore)

- BRUSKETA “DUBROVNIK” 60,00 kn
(sieckana rajtica, mladi Sir.panceta, vlasac i maslinovo ulje)

- BALANCANE NA ZARU 70,00 kn
patlidan s pancetom i mladim sirom

- MESNI CARPACCIO 100,00 kn
(biftek, parmezan, rikula, kapare)

- RIBLJI CARPACCIO 100,00 kn
(bijela riba ili tuna, Parmezan, rikula, kapare, maslinove ulje, balsamicao)

- TUNA TATAK] 90,00 kn
(marinirana u rizinom vinu | dumbiru, salsa od miadog luka i limete hrekavi sezam)

- MUSULE NA BUZARU 90,00 kn
(salsa od bijelog vina, maslinovog ulja, éednjaka, dumbira i prezie)

- CAESAR SALATA 90,00 kn
(piletina, lolo rosso, rikula, matovilac, caesar umak, listi¢i parmezana)

- SALATA SA MLADIM KOZJIM SIROM 90,00 kn
(sir, zacinsko bilje, rikula, lolo rosso, pemadore, crveni kupus, orasi, umak od meda)

- HOBOTNICA NA SALATU 110,00 kn
(luk, kapare, maslinovo ulje i sjeckana rajéica)

- DALMATINSKI DOMACI PRSUT 95,00 kn

- PLATA SIREVA 90,00 kn

(kraviji, kozji, oviji, krekeri, med)

RIBLJA JUHA 50,00 kn

A OD POVRCA | PILETINE 60,00 kn
50,00 kn
KIM GLJIVAMA |
:Ms 140,00 kn
vina, senf, ulie od tartufa, crni tartuf)
RSKIM PLODOVIMA 130,00 kn
' 90,00 kn
130,00 kn
110,00 kn
140,00 kn




o

GLAVNA JELA >
- BIFTEK TAGLJATA (nakosani bif, rikula, parmezar. zagini) 230.02 kn
- BIFTEK TENDERLOIN, 2509 250,00 kn

(24 dana odlezan, pecen po naZoj zelji, sparoge u panceti,
redukcija od crnog vina, krumpir s ruZmarinom)

BIFTEK U UMAKU OD ZELENOG PAPRA, 2509 250,00 kn

(zapeteni krumpir sa ru3marinom, kompot od rajcica)

- RIBEYE ODREZAK, 3009 __ : 280,00 kn
(krumpir sa rufmarinom, sparoge U panceti, redukcija od crnog vina)
~ PECENA PILECA PRSA 130,00 kn
(palenta sa kremastim sirom, susene rajcice, cajun salsa, petena panceta)
- ROLADICE IZNENADENJA s S 150,00 kn
(svinjski file, redukcija od crnog vina, priut,mladi kozji sir, krumpir sa ruzrmarinom)
- DALMATINSKA PRZOLICA 160,00 kn
(miladi &pinat, kozji sir, Zegnjak, maslinovo ulje)
_ POPRZENI FILE OD BRANCINA 180,00 kn
(povrée, limeta, ulje)
- TUNA & TUNA 180,00 kn
(petena tuna, marinirana tuna, pire od avokada sa kompotom od rajcica)
- LIGNJI NA ZARU 150,00 kn
(peceni krumpir, povrée, kompot od rajcica)
- JASTOG | GUSCJA JETRA 380,00 kn
(blanéirane $paroge, maslac od Ze&njaka, umak od inuna i meda, susene rajcice)
- VRUCI POLJUPCI 140,00 kn
(rikula, gambori, med, svjezi chill)
- ULOV DANA
(pitajte vaseg konobara o dnevnom ulovu) 180,00 kn
'PRILOZI
| S RUZMARINOM 30,00 kn
i NA MASLACU 50,00 kn

SKIM BILJEM | RAJCICAMA 30,00 kn
1 30,00 kn
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- rﬁ ﬂ
STARTERS/APPETIZERS
- BRUSCHETTA SEBASTIAN 70,00 kn
(auberagine pesto, marinated anchovies and dried tomatoes)
- BRUSCHETTA DUBROVNIK 60,00 kn
(chopped tomato, young cheese, pancetta (bacon), chives, clive oil)
- GRILLED AUBERGINES (EGGPLANT) 70,00 kn
{aubergine with pancetta (bacon) and young cheese)
- MEAT CARPACCIO 100,00 kn
(steak, Parmesan cheese, rocket, capers)
- FISH CARPACCIO 100,00 kn
{white fish or tuna, parmesan, rocket, capers, olive oil, balsamic vinegar)
- TATAKI TUNA 90,00 kn
(tuna marinated in rice and ginger wine, onion and lime sauce, crispy sesame)
- MUSSEL BUZZARA 90,00 kn
(white wine sauce, olive oil, garlic, ginger and breadcrumbs)
- CAESAR SALAD 90,00 kn
(chicken meat, lollo rosso, rocket, lamb's lettuce, caesar sauce,
parmesan cheese shavings) '
- SALAD WITH YOUNG GOAT CHEESE 90,00 kn
(cheese, aromatic herbs, rocket, lollo rosso, tomatoes, red cabbage,
walnuts, honey sauce)
- OCTOPUS SALAD 110,00 kn
~ (onion, capers, olive oil, chopped tomato) :
- DALMATIAN SMOKED HAM 95,00 kn
- CHEESE PLATE 90,00 kn
'e cheese, sheep cheese (pecorino), crackers, honey)
50,00 kn
ICKEN SOUP 60,00 kn
d tomato soup) 50,00 kn
) RISOTTOS
S WITH WILD MUSHROOMS
A 140,00 kn
ine, Dijon mustard, truffle oil, black truffle)
; 130,00 kn

9}),00 kn
130,00 kn
110,00 kn
140,00kn




VORSPEISEN
- BRUSCHETTA SEBASTIAN

(Auberginenpesto, marinierte Sardellen und getrocknete Tomaten)

- BRUSCHETTA DUBROVNIK

(gehackte Tomaten, jungem Kase, Pancetta (Speck), Schnittlauch, Olivendl)

- GEGRILLTE AUBERGINEN

{Auberginen mit Speck und jungem Kase)

- FLEISCH CARPACCIO

(Steak, Parmesan, Rucola, Kapern)

- FISCH CARPACCIO

{weiBer Fisch oder Thunfisch, Parmesan, Rucola, Kapern, Olivendl, Balsamico-Essig)

- TATAKI THUNFISCH

(in Reis- und Ingwerwein marinierter Thunfisch, Zwiebel-Limetten-Sauce, knuspriger Sesam)

- MIESMUSCHELN "BUZZARA"

(WeiBweinsauce, Olivendl, Knoblauch, ingwer und Paniermehil)

- CAESAR-SALAT
(Hahnchenfleisch, Schnittsalat (Lollo Rosso), Ruccla, Feldsalat,
Caesar-Sauce, Parmesan-Kase-Raspeln)

- SALAT MIT JUNGEM ZIEGENKASE

(Kase, aromatische Krauter, Rucola, Lollo Rosso, Tomaten, Rotkohl,
Walnilsse, Honigsauce)

- OCTOPUS SALAT

(Zwiebel, Kapern, Olivendl, gehackte Tomaten)
- DALMATINISCHER GERAUCHERTER SCHINKEN
- KASEPLATTE (Ziegenkase, Schafskase (Pecorino), Kracker, Honig)

SUPPEN
- FISCHSUPPE

- HUHNERCREMESUPPE
i GAZPACHO (kalte Tomatensuppe)

- PASTAS UND RISOTTOS
HAUSGEMACHTE NUDELN MIT WILDEN PILZEN
EHACKTEM RINDFLEISCH

in einer Pfanne, Reduktion von Rotwein, Dijon-Senf,
rzer Triiffel)

NUDELN MIT MEERESFRUCHTEN

elen, Garnelenbriihe, Gewirze, Olivendl)

RBONARA

W’ PS&‘UND SAFRAN
), Gewlrze)

70,00 kn
60,00 kn
70,00 kn
100,00 kn
100,00 kn
90,00 kn
90,00 kn

90,00 kn

90,00 kn

110,00 kn

95,00 kn
90,00 kn

50,00 kn
60,00 kn
50,00 kn

140,00 kn

130,00 kn
90,00 kn

130,00 kn
10,00 kn
140,00 kn



ENTRANTES
- BRUSQUETTA SEBASTIAN
(pesto de berenjena, anchoas marinadas y tomates SeCos)
- BRUSQUETTA DUBROVNIK
(tomate picado, gueso joven, panceta (tocino), cebollino, aceite de oliva)
- BERENJENAS A LA PARRILLA
(berenjena con panceta (tocino) y queso joven)
- CARPACCIO DE CARNE
(bistec, queso parmesano, racula, alcaparras)
- CARPACCIO DE PESCADO

{pescado blanco o atin, parmesano, rucula, alcaparras, aceite de oliva,
vinagre balsamico)

- TATAKI TUNA

(attn marinado en vino de arroz y jengibre, salsa de cebolla y lima,
sésamo crujiente)

- BUZARA DE MEJILLONES
(salsa de vino blanco, aceite de oliva, ajo, jengibre y pan rallado)
- ENSALADA CESAR

(carne de pollo, lollo rosso, ricula, valeriana de huerta, salsa césar,
virutas de queso parmesano) -

- ENSALADA CON QUESO DE CABRA

(queso joven, hierbas aromaéticas, rucula, lollo rosso, tomate,
lombarda (col roja), nueces, salsa de miel)

- ENSALADA DE PULPO

{cebolla, alcaparras, aceite de olwa tomate picado)
- JAMON AHUMADO DALMATA
- PLATO DE QUESOS

(queso de cabra, queso de oveja (pecorino), galletas saladas, miel)

SOPAS
- SOPA DE PESCADO
- CREMA DE POLLO
- GAZPACHO (sopa fria de tomate)

PASTAS Y RISOTTOS

- TALLARINES CASEROS CON SETAS SALVAJES

Y FILETE DE VACA CORTADO
~ (bistec hecho en sartén, reduccién de vino tinto, mostaza de Dijon,

de trufa, trufa negra)
ARINES CASEROS CON MARISCOS

calamares, gambas, caldo de gambas, especias, aceite de oliva)

ETTI ALLA CARBONARA

caldo de verduras, especias)
/ S Y AZAFRAN

0, gambas, azafran, especias)

FEEE.
: &

[
70,00 kn
60,00 kn
70,00 kn
100,00 kn
100,00 kn

90,00 kn

90,00 kn
90,00 kn

90,00 kn

110,00 kn

95,00 kn
90,00 kn

50,00 kn
60,00 kn
50,00 kn

140,00 kn

130,00 kn
90,00 kn
130,00 kn
110,00 kn
140,00 kn



)
PLATOS PRINCIPALES M
- TAGLIATA DE CARNE DE VACA 230,00 kn

{filete picado, ricula, queso parmesano, especias)
250,00 kn

- TENDERLOIN (FILETE DE CARNE DE VACA)
(250 gr - curado durante 24 dias y preparado a su gusto, esparragos en tocino,
reduccion de vino tinto, patatas con romero)

- BIFTEC (FILETE DE LOMO) EN SALSA
DE PlMII{ENTA VERDE ; } 250,00 kn
(250 gr - patatas gratinadas con romero, compota de tomate

- RIB-EYE STEAK (ENTRECOT) 280,00 kn
(300 gr - patatas con romero, esparragos en tocino, vino tinto)

- PECHUGA DE POLLO AL HORNO 130,00 kn
(polenta con queso crema, tomates secados al sol, salsa cajun, tocino tostado)

- ROLLOS SORPRESA 150,00 kn

{filete de cerdo, reduccion de vino tinto, jamén ahumado,
queso de cabra fresco, patatas con romero)

- SOLOMILLO A LA DALMATA 160,00 kn

(espinacas frescas, gueso de cabra, ajo, aceite de oliva)

- FILETE DE LUBINA FRITO SOBRE UNA CAMA

DE HORTALIZAS 180,00 kn
(werduras, lima, ageite]

- ATUN Y ATUN 180,00 kn
(atun asado, atun marinado, salsa de aguacate con compota de tomate)

- CALAMARES A LA PARRILLA 150,00 kn
(patatas al horno, verduras, salsa de tomate)

- LANGOSTA Y FOIE GRAS FLAMBEADO 380,00 kn
(esparragos blangueados, mantequilla con ajo, salsa de ancheoas y miel, tomates secos)

- HOT KISSES/BESOS CALIENTES 140,00 kn
(hojas de racula, ganjbas. miel, chile fresco)

- PESCA DEL DIA 180,00 kn

(Preglntele a su camarero acerca de la pesca del dia)

ACOMPANAMIENTOS / GUARNICIONES

- PATATAS CON ROMERO 30,00 kn
= -mos CON MANTEQUILLA 50,00 kn

__CON HIERBAS AROMATICAS Y TOMATES  30.00 kn
o FNSALRDA ﬁE RUCULA CON PARMESANO 30,00 kn

ATE 45,00 kn

ARAMELO) A LA DUBROVNIK 45,00 kn

: ms DEL BOSQUE 45,00 kn
45,00 kn



ANTIPASTI
- BRUSCHETTA SEBASTIAN

: T : 70,00 kn
(pesto di melanzane, alici marinate e pomodori secchi)

- BRUSCHETTA DUBROVNIK 60.00 kn
(pomodoro tagliuzzato, formaggio giovane, pancetta, erba cipollina, olio di oliva)

- MELANZANE ALLA GRIGLIA 70.00 kn
(melanzane con pancetta e formagagio giovane)

- CARPACCIO DI CARNE 100,00 kn
(bistecca, fornaggio parmigiano, rucola, capperi)

- CARPACCIO DI PESCE 100,00 kn
(pesce bianco o tonno, parmigiano, rucoela, capperi, olic di oliva, aceto balsamico)

- TONNO TATAKI 90,00 kn
(tonno marinato in vino di riso e zenzero, salsa di cipolline e limetta, sesamo croccante)

- BUZZARA DI COZZE 90,00 kn
{salsa di vino bianco, olic di oliva, aglio, zenzero e pangrattato)

- INSALATA CAESAR 90,00 kn
{carne di pollo, lollo rosso, rucola, dolcetta, sa glie di formaaggio parmigiano)

- INSALATA CON FOT—?M&GG!O GIDV;&NE DI CAPR,&. 90,00 kn
(formagagioc, erbe aromatiche, rucola, lollo S0, por cav rosso, noci, salsa di miele)

- INSALATA DI POLPO 110,00 kn
(cipolla, capperi, olic di cliva, pomodoro tagliuzzat

- PROSCIUTTO AFFUMICATO DALM»&.T;&. 95,00 kn

- PIATTO DI FORMAGGI 90,00 kn
(formaggio di capra, pecorino, crackers, miele)
ZUPPE/BRODI

- ZUPPA DI PESCE 50,00 kn

- CREMA DI POLLO 60,00 kn

- GAZPACHO 50,00 kn

(zuppa fredda di pomodoro)

PASTE E RISOTTI

. TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON FUNGHI Dl
;O%CO E BISTECCA TRITTATA 140,00 kn

(bistecca in padella, riduzione di vino rosso, senape di Digione (Dijon), olio di tartufi, tartufo nero)

| TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON FRUTTIDIMARE 130,00 kn

e, calamari, gamberetti, fumetto di gamberetti, spezie, clio di oliva)

HETTI ALLA CARBONARA 90,00 kn

uova, panna, spezie)

. 130,00 kn

;gfib 110,00 kn
' fumetto di verdure, spezie)

. AMBERETTI E ZAFFERANO 140,00 kn

\ 'r:-.'lr.: to di pesce, gamberetti, zafferano, spezie) :



" _ BEEF TENDERLOIN / FILETTO DI MANZO/

TTI PRINCIPALI 230,00 kn

_ BISTECCA TAGLIATA

tagliata, rucola, formaggio parmigiano, spezie)
250,00 kn

(250 gr - stagionata per 24 giori e preparata al vostro gusto, asparagi in pancetia, riduzione di

vino rosso, patate al rosmaring)
- BISTECCA IN SALSA AL PEPE VERDE 250,00 kn
(250 gr - patate gratinate con rosmarino, composta di pomodoro) :
- RIB EYE STEAK / COSTATA/ 280,00 kn
(300 gr - patate con rosmarino, asparagi in pancetta, riduzione di vino rosso)
130,00 kn

- PETTO DI POLLO ARROSTO
- INVOLTINI SORPRESA

{polenta con formaggio crema, pomaodori secchi, salsa cajun, pancetta arrostita)
150,00 kn

(filettini di maiale, riduzione di vino rosso, prosciutto affumicato, formagio fresco di capra, patate

con rosmaring) 160 .00 kn

- BRACIOLA ALLA DALMATA

- FILETTO DI BRANZINO FRITTO SU UN LETTINO

{spinaci freschi, formaggio di capra, aglio, olio di oliva)

DI VERDURE 180,00 kn
(verdure, limetta, olio)
- TONNO & TONNO 180,00 kn
: {tonno arrosto, tonno marinato, purea di avocado con composta di pomodoro)
- CALAMARI ALLA GRIGLIA 150,00 kn
(patate al forno, verdure, composta di pomodoro)
- ARAGOSTA CON FOIE GRAS /FEGATO D' OCA/ 380,00 kn
(asparagi sbollentati, burro con aglic, <alsa di alici e miele, pomodori secchi)
- BACI CALDI 140,00 kn
: (rucola, gamberi, miele, peperoncino chilli fresco)
- PESCA DEL GIORNO 180,00 kn
(chiedete al vostro cameriere della cattura giornaliera)
NTORN!I
' CON ROSMARINO 30,00 kn
AGI AL BURRO 50,00 kn
ERBE AROMATICHE E POMODORI 30,00 kn
30,00 kn




ANTEPASTOS
_ BRUSCHETTA SEBASTIAN

(pesto de berinjela, anchovas marinadas e tomates 5ecos)

- BRUSCHETTA DUBROVNIK

(tomate em cubos, gueijo jovem, toucinho, cebolinha, azeite)

. BERINJELAS GRELHADAS

{berinjela com toucinho e gueijo jovem)

- CARPACCIO DE CARNE

(bife, quelc parmesao, rucula, alcaparras)

- CARPACCIO DE PEIXE

70,00 kn

60,00 kn
70,00 kn
100,00 kn
100,00 kn

(peixe branco ou atum, Quelo parmesido, racula, alcaparras, azelle, vinagre balsamica)

- ATUM TATAKI

90,00 kn

(atum marinado em vinho de arroz € gengibre, molho de cebola & iima. gergelim crocante)

- BUZARA DE MEXILHOES
(molho de vinho branco, azeite, alho, gengliore migalhas de pao)

- SALADA DE CAESAR
(tiras de fil& de frango, lollo rosso, ricula. alface-da-terra (candnigos),
molho Caesar, raspas de gueijo parmesac)

- SALADA COM QUEIJO DE CABRA

{queijo jovem, ervas aromaticas, rucula, lollo rosso, tomate, repolho vermelhao,
nozes, malho de mel)

- SALADA DE PULPO

{cebola, alcaparras, azeite, tomate picado)

- PRESUNTO DEFUMADO DALMATA
- PRATO DE QUEIJOS

tqueijo de cabra, queijo de ovelha (pecoring), baolachas salgadas, mel)

SOPA
- SOPA DE PEIXE
- CREME DE FRANGO
- GAZPACHO (sopa fria de tomate)

PASTAS E RISOTOS

- TALHARIM CASEIRO COM COGUMELOS
SELVAGENS E CORTE DE FILE

(filé de vaca feito na panela, reducao de vinho tinto, mostarda de Dijon,
azeite de trufas, trufa negra)

" _ TALHARIM CASEIRO COM MARISCO

(mexilhdes, lulas, camardes, caldo de camarao, especiarias, azeite de oliva)
_ SPAGHETT! ALLA CARBONARA

'2;._-._-._: con, ovos, natas, especiarias)
ISOTTO NEGRO

co. mexilnGes, arroz, especiarias)

0 COM FRANGO
ngo, paprica, caldo de legumes, especiarias)

OM CAMARAO E ACAFRAO

), calc de peixe, camar&o, agafrao, especiarias)

90,00 kn
90,00 kn

90,00 kn

110,00 kn

95,00 kn
90,00 kn

50,00 kn
60,00 kn
50,00 kn

140,00 kn

130,00 kn
90,00 kn
130,00 kn
110,00 kn“‘-}

140,00 kn A



4 TOS PRINCIPAIS - %

- TAGLIATA DE CARNE 230,00 kn
- (bife picado, folhas de racula, queijo parmesao, especiarias)

- - BIFE TENDERLOIN 250,00 kn
(250 gr - amadurecido durante 24 dias e preparado ao seu gosto,

espargos em bacon, redugao de vinho tinto, batatas com alecrim)

- BIFE EM MOLHO DE PIMENTA VERDE 250,00 kn
(250 gr - batatas gratinadas com alecrim, compota de tomate)

- RIB-EYE STEAK 280,00 kn
(300 ar - batatas com alecrim, espargos em bacon, vinho tinto)

- PEITO DE FRANGO ASSADO 130,00 kn
(polenta com com creme de queijo, tomate seco, molho cajun, bacon torrado)

- ROLOS DE SURPRESA 150,00 kn

(filé de porco, reducio de vinho tinto, presunto defumado,
queijo de cabra fresco, batata com alecrim)

- ENTRECOSTO DALMATA 160,00 kn
{espigafre fresco, queijo de cabra, alho, azeite de oliva)

- FILE DE LUBINA FRITADO EM CAMA VEGETAL 180,00 kn
(legumes, limao, azeite de oliva)

- ATUM & ATUM 180,00 kn
(atum assado, atum marinado, molho de abacate com compota de tomate)

- LULAS GRELHADAS 150,00 kn
(batatas assadas, legumes, molho de tomate)

- LAGOSTA E FOIE GRAS FLAMBE 380,00 kn
(aspargos escaldados, manteiga de alho, molho de anchova e mel, tomates secos)

- BEIJOS QUENTES /HOT KISSES/ 140,00 kn
(folhas de rucula (rdcula), camarao (camarao), mel, pimenta fresca)

- CAPTURA DE PEIXE DIARIA 180,00 kn

(pergunte ao seu gargom sobre a captura diaria)

- ACOMPANHAMENTOS / GUARNICOES

- BATATAS COM ROMERO 30,00 kn
ASPARGOS COM MANTEIGA 50,00 kn
SALADA COM ERVAS AROMATICAS E TOMATES 30,00 kn
\ DE RUCULA COM PARMESAO 30,00 kn

COLATE
'CARAMELO) A LA DUBROVNIK
‘DO BOSQUE

& |'I-f_'-.-.___ hpwkos




o - INKS
' DR

 Vino sfolno 11 120.00 kn - Table wine 11 120,00 kn

b -

11 30,00 kn - Mineral water 11 30,00 kn

:It:::z:g::g Eggg 051 20,00 kn - Mineral water 0,5 | 20,00 kn
] - Sokovi 30,00 kn - Juices 30,00 kn
- Ledeni ¢qj 30,00 kn - lIce tea 30,00 kn
- Pivo 0,50 | 40,00 kn -Beer 0,50 | 40,00 kn
- Pivo 0,33 | 30,00 kn -Beer 0,331 30,00 kn
- Rakija travarica 20,00 kn - Travarica (herb brandy) 20,00 kn
- Wiski 40,00 kn - Whisky 40,00 kn
- Sok od narance 40,00 kn - Orange juice 40,00 kn
- Kava 15,00 kn - Coffee 15,00 kn
- Kapucino 20,00 kn - Kappuccino 20,00 kn
- Caj 20,00 kn - Tea 20,00 kn

COUVERT 15,00 kn

MOLIMO VAS AKO STE ALERGICN] NA NEKU
OD NAMIENICA, DA O TOME OBAVIJESTITTE
VASEG KONOBARA, HVALA!

IN CASE OF ANY KIND OF ALLERGY, f'lll
PLEAS INFORM YOUR WAITER. THANK YOU!

IN CAUSO DI QUALCHE ALLERGIA, PER FAVORE,
AVVERTITE IL VOSTRO CAMERIERE. GRAZIE!

Bl VOUS AVEZ QUELQUES ALLERGIES ' IL VOUS PLAIT,
INFORMEZ VOTRE GARCON. MESCH!

BEI ALLFAELLIGEN ALLERGIEN AUF EINES
DIESER NMAHRUNGSMITTEL
ODER DESSEN INHALTSSTAFFE BITTE DAS PERSONAL
DAVON IN KENNTNIS ZU SETZEN. DANKE!

Cijene su izraZene u kunama,
U cijenu je uraunat POV | usluge.
Knjiga Zalbe se nalazi na $anku
Osobama miadima od 18 god.
zabranjeno je totenje alkohola,

All prices are in kunas,

VAT and service inclided in the price.
The Complaints Book is at the counter,
Persons younger than 18 years.
prohibited from dispensing alcohol




