L es Plats

-Carbonnade Normande ....14.50€
(Mijoté de boeuf au Cidre et au pain d’épices accompagné de pommes
de terre réties)

-Blanquette de la mer sauce aux crevettes (poissons selon arrivage)
(accompagnée de riz pilaf a la ciboulette, carottes fondantes et
champignons sautés)....16.50€

-Tartiflette Normande et salade verte, vinaigrette au vinaigre de

Cidre....1.50€

Supréme de volaille farcie aux champignons, sauce crémeuse au

vin blanc et gratin de pommes de terre au Camembert.....15.50€

-Pavé de saumon laqué au miel de Normandie et julienne de
léegumes ....16€

-Burger Normand ( Pain bun, fondue d’oignons, Steack d’effiloché de
boeuf, Camembert) et pommes de terre réties....15€

-Filet mignon de porc sauce miel moutarde et gratin
Dauphinois....13.50€

-Parmentier d’effiloché de boeuf au Cidre a la purée de potimarron (
accompagné de petits l[égumes sautés)....13.50€

-Filet d’églefin en créme de moules au Champagne....13€
( aﬁpagné de fondue de poireaux et d’un écrasé de pommes de
S S terre a l'aneth)

Commande par Tél:062732258]
ou par Mail: cindy.fatomeegmail.com

GASTRON'HOME
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