
Kleine Speisen 
 
 

 
1 Paar Wienerle mit Brot      6,80 € 
 
Schweizer Rösti mit Käse überbacken und 2 Spiegeleier    12,90 € 
 
 Wurstsalat mit Brot    10,90 € 
(Nur von April bis einschließlich Oktober) 
 

Schweizer Wurstsalat (Käse) mit Brot    12,50 € 
(Nur von April bis einschließlich Oktober) 
 

Currywurst mit Pommes Frites    11,50 € 
 
 
 

Kross getoastet 
 
 

 
Lindenberger Feinschmecker Toast   16,90 € 
saftiges Schweinefilet, Hinterschinken, Tomaten,  
Zwiebeln und Käse überbacken 
 
Allgäuer Toast  
mit Hinterschinken, Tomaten, Zwiebeln und Käse überbacken   11,90 € 
 
Hawaii Toast 
mit Hinterschinken, Ananas und Käse überbacken   11,90 € 
 
 
 
 

Dessert 
 
 

Apfelküchle mit Vanillesoße oder Vanilleeis      7,90 € 
 
Gemischter Eisbecher 
mit Erdbeertopping und Sahne     7,90 € 
 
1 Große Kugel      2,40 € 
(Vanille, Schokolade, Erdbeere oder Mango Eis) 
 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus   11,90€ 

 

 

 



Vorspeisen 
 
Brot mit Aioli und Oliven     7,90 € 
 
 
Serrano-Schinken ( Jamon Serrano)   12,90 € 
mit Oliven und Brot  
 
 
Patatas Bravas mit Aioli     7,80 € 
 
 
Vorspeisen Platte für 2 Personen    24,90 € 
Gegrillte Gambas, Calamares a la Romana und Patatas Bravas 
 
 

Suppen 
 
 
Flädlesuppe     6,50 € 

Leberspätzlesuppe      6,50 € 

Brätknödelsuppe     6,50 € 

 

Salate 
 
 
Kleiner Salat     6,50 € 
 
Salatplatte „Mediterran“   14,90 € 
Gemischter Salat der Saison mit Grillgemüse  
 
Salatplatte „Löwen“   11,90 € 
Gemischter Salat der Saison mit Ei und Schinkenröllchen 
 
Salat „Olé“   17,90 € 
Gemischter Salat der Saison, Thunfisch, spanische  
Oliven, Ei und Zwiebeln 
 
Chef Salat-Surf and Turf   22,90 € 
Gemischter Salat der Saison mit gegrillten3 Scampis 
und Rodeo Steakstreifen 
 
Fitnessteller   17,90 € 
Gemischter Salat der Saison mit Putenbruststreifen 
 
Salatplatte „Norwegen“   18,90 € 
Gemischter Salat der Saison mit Räucherlachs und Ei 
 
 
 
 



Fleischgerichte aus Pfanne und Grill 
 

Gemischter Grillteller     22,90 € 
Schwein, Pute, Rindersteaks, Grillwürstchen,    
Speck und Pommes Frites 
 

Allgäuer Pfanne   22,90 € 
Schweinemedaillons mit Käse überbacken, Champignonrahmsoße    

und hausgemachte Spätzle 
 

Holzfällersteak mit Kartoffelrösti   19,50 € 
   

Großes Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites   17,50 € 
   

Rahmschnitzel mit Kroketten   17,50 € 
   

Schnitzel nach Jäger Art    18,90 € 
mit Champignonrahmsoße und hausgemachte Spätzle   
 

Schnitzel nach Balkan Art (Paprikasoße)   18,90 € 
mit Pommes Frites  
 

Hawaii Schnitzel auf Saucenspiegel   20,90 € 
mit Ananas, Käseüberbacken dazu Kroketten  
 

„Allgäuer Käseschnitzel“ auf Saucenspiegel   20,90 € 
mit Speck und Käse überbacken dazu Rösti   
 

Bauernschnitzel paniert auf Saucenspiegel     20,90 € 
mit Speck, Röstzwiebeln und Spiegelei dazu Kartoffelrösti         
 

Cordon Bleu mit Pommes Frites   21,90 € 
   

Schaschlik (Schweinefilet) mit Pommes Frites   22,90 € 
  

Schweinefilet im Speckmantel   22,90 € 
Champignonrahmsoße und hausgemachte Spätzle  
 

Rindergulasch mit Semmelknödel   19,90 € 
  

 „Löwen Grillplatte-300g“   29,90 € 
Zwiebelrostbraten, Schweinefilet, Kräuterbutter 
dazu Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
 

Putenschnitzel Natur auf Saucenspiegel   20,90 € 
mit Grillgemüse und Kroketten   
 

Paniertes Putenschnitzel    18,90 € 
mit Pommes Frites   
 

Portion Aioli 1,50 € 
Beilagen Änderung 1.-€  

(Pommes, Kroketten, Rösti, Spätzle) 

Extrasoße 1,20 € 
 
 

Alle Gerichte können auch als Senioren-Teller (2€ günstiger) bestellt werden. 
(Außer Grillteller und Löwen-Grillplatte) 



Vegetarisch 
 
Folienkartoffel mit Sauerrahm   10,90 € 
mit Salatgarnitur 
 
Folienkartoffel mit Sauerrahm und Grillgemüse    13,90 € 
 
Kartoffelrösti mit Champignons und Käse überbacken   17,90 € 
dazu Beilagensalat 
 
Kartoffelrösti mit Grillgemüse und Käse überbacken    17,90 € 
dazu Beilagensalat 
 
Semmelknödel mit Pilzrahmsoße   12,90 € 
 
Käsespätzle mit Beilagensalat   14,80 € 
 

Paniertes Knusper Schnitzel (Vegan)   17,90 € 
(auf Basis von Weizeneiweiß ) mit Pommes  

 
„Veggie Burger“   16,50 € 
(auf Basis von Haferflocken und grünem Gemüse)  
Zwiebel, Tomate, Gurke, Paprika, Salatblätter, Emmentaler Käse und Pommes  
 
 

Fisch 
 
 
Calamares a la Romana    17,50 € 
panierte Tintenfischringe mit Remoulade und Zitrone 
 
Gebratenes Zanderfilets    24,90 € 
auf Grillgemüse und Tagliatelle 
 
Gambas a la Plancha   25,90 € 
große, gegrillte Scampis mit gemischtem Salat 
 
Folienkartoffel mit Sauerrahm, Räucherlachs   18,90 € 
mit Salatgarnitur 
 
Folienkartoffel mit Sauerrahm, Thunfisch,Zwiebeln   18,90 € 
und Salatgarnitur 
 
Kartoffelrösti mit Sauerrahm und Räucherlachs    19,90 € 
dazu Beilagensalat 
 

Spezialität des Hauses 
 
Paella das spanische Nationalgericht p.P. 23,90 € 
Safranreis, Meeresfrüchte, Schweinefilet, Hähnchen auf Vorbestellung 
 
 
Diese leckere und reichhaltige Spezialität gehört in unserer Heimat Spanien zu jeder gelungenen 

Fiesta. Auf Vorbestellung (ab 4 Personen) bereiten wir sie Ihnen mit ganz besonders viel Liebe zu. 



 

 

 
 
 
 
Rumpsteak 250g         26,90 € 
 
Rumpsteak 250g mit Pfefferrahmsoße      27,90 € 
 
Rumpsteak 200g mit Garnelen        26,90 € 
 
Zwiebelrostbraten          26,90 € 
 
Rodeo Spieß mit Folienkartoffeln,       26,90 € 
Sauerrahm und Pfefferrahmsoße  
 
Rodeo Burger mit Rumpsteak, Kräuterbutter      20,50 € 
Tomaten, Speck, Gewürzgurken, Zwiebeln, Käse, BBQ-Sauce 
Pommes  
 
Classic Burger mit Rinderhacksteak 200g      17,80 € 
Zwiebeln, Tomate, Speck, Gewürzgurken, Käse, BBQ-Sauce 
Pommes 
 
„Löwen Burger “mit Rinderhacksteak200g      18,80 € 
Zwiebeln, Tomate, Doppelspeck, Gewürzgurken, Jalapeño, BBQ-Sauce 
Käse, Pommes 
 
„Burger Spanische Art“ Rinderhacksteak 200g,     19,50 € 
 Zwiebeln, Tomate, Speck, Serrano Schinken, Gewürzgurken, Käse, Aioli, 
 Salsa Brava, BBQ-Sauce und Patatas Bravas  
 
„Spezial Burger “ 
Rinderhacksteak 200g, Spiegelei        19,50 € 
Zwiebeln, Tomaten, Salatblätter, Doppelspeck, Gewürzgurken, BBQ-Sauce 
 Käse und Pommes  
 
Die angegebenen Gewichte verstehen sich als 
Mindestgewicht und beziehen sich auf das Rohgewicht. 
 
Zu unserem Steak servieren wir Kräuterbutter 

 

 

Beilagen für Steakkarte 
 
Kässpätzle            5,90 € 
Folienkartoffeln mit Sauerrahm         5,90 € 
Gemischter Salat           6,50 € 
Patatas Bravas mit Aioli          5,90 € 
Grillgemüse            5,90 € 
Pommes            5,90 € 
4 Kartoffelrösti            5,90 € 
Kroketten            5,90 € 



Getränkekarte 
 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

 
 
Cola, Orange Limo, Spezi, Zitronenlimonade  0,30 L 3,50 € 
Spezi, Zitronenlimonade  0,50 L 4,10 € 
Cola, Orange Limo 1 2  0,50 L 4,10 € 
Mineralwasser  0,30 L 3,20 € 
Mineralwasser  0,50 L 3,70 € 
Cola Zero  0,33 L 3,50 € 
Krumbach Naturell  0,50 L 3,50 € 

 

Säfte 
 

 

Apfelsaft, Orangensaft  0,30 L 3,90 € 
Apfelsaft, Orangensaft  0,50 L 4,50 € 
Apfel, Orangen, Mango oder Johannisschorle  0,30 L 3,40 € 
Apfel- oder Orangenschorle  0,50 L 4,10 € 
Mangoschorle  0,50 L 4,10 € 
Johannisschorle  0,50 L 4,10 € 
 
 
 
 

Heiße Getränke 
 
 

 

 
 
Tee nach Wahl   2,90 € 
Tee mit Rum   4,50 € 
Cortado   2,60 € 
Tasse Kaffee   2,90 € 
Milchkaffee   3,50 € 
Cappuccino   3,50 € 
Latte macchiato   3,50 € 
Espresso   2,50 € 
Doppelter Espresso   3,70 € 
Heiße Schokolade   3,20 € 
Affogato   3,80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Weisswein 

 
 

Hagnauer Sonnenufer Müller-Thurgau, halbtrocken    0,1 3,30€ 

VW Hagnau – Baden | Deutschland       0,25 6,30€ 

Schlank und saftig am Gaumen, mit gelben Fruchtaromen, leichter Würze und dezenter 

Restsüße. 
 

Ihringer Fohrenberg Grauer Burgunder, trocken    0,1 3,30€ 

WG Ihringen Baden         0,25 6,30€ 

Duftige Nase nach Birne und Mandel mit kräftigen Aromen am Gaumen. 
 

Riesling, trocken         0,1 3,30€ 

Collegium Wirtemberg-Württemberg | Deutschland     0,25 6,30€ 

Klare Rieslingaromatik nach Zitrus und gelben Früchten mit lebhafter Säure. 
 

Heilbronner Staufenberg Kerner, halbtrocken     0,1 3,10€ 

Genossenschaftskellerei Heilbronn – Württemberg | Deutschland   0,25 6,10€ 

Geprägt von gelben Fruchtaromen, mit einem Hauch Würze  

und feiner Restsüße am Gaumen. 
 

Heuriger Grüner Veltliner QW Trocken      0,1 3,30€ 

Weinkellerei Aigner"" Österreich       0,25 6,30€ 

Würziger und fruchtiger Weißwein, zeichnet sich durch seine Lebendigkeit  

und Frische aus. 
 

 

Rosewein 
 

Kressbronner Spätburgunder Weißherbst, trocken    0,1 3,30€ 

Weinmanufaktur Steinhauser – Württembergischer Bodensee | Deutschland 0,25 6,50€ 

Herrliche Fruchtaromen von roten Beeren in der Nase und am Gaumen, 

 mit einer frischen Säure im Abgang. 
 

 

Munzinger Attilafelsen Spätburgunder Weißherbst, halbtrocken  0,1 3,30€ 

Weingut Zotz – Baden | Deutschland      0,25 6,30€ 

Aromen von frischen roten Beeren, mit einer schönen Balance aus Restsüße  

und feiner Säure. 

 

Weinschorle 
 

Weißweinschorle (Kerner)     0,25L 3,50€ 
     0,50L 6,50€ 
 
Weinschorle Rot (Trollinger)     0,25L 3,50€ 
     0,50L 6,50€ 
 
Weinschorle Rose (Munzinger)     0,25L 3,50€ 
     0,50l 6,50€ 



 

 

 

 

 

Rotwein 
 

Haberschlachter Heuchelberg Trollinger mit Lemberger, halbtrocken  0,1 3,30€ 

Heuchelberg Weingärtner – Württemberg | Deutschland    0,25 6,30€ 

Frische Johannisbeeraromen in der Nase und am Gaumen,  

mit einem fülligen Körper im Abgang 

 

Merlot Garda, trocken        0,1 3,30€ 

Cantina di Custoza – Garda | Italien       0,25 6,30€ 

Rund und weich mit feiner Kirsch Frucht am Gaumen und leicht würzigem Abgang. 

 

ASPA Tinto Tempranillo DO       0,1 3,30€ 

Bodegas Alconde – Navarra | Spanien      0,25 6,30€ 

Ein Duft von Waldfrüchten in der Nase, mit vollmundigen und leicht würzigen Aromen am 

Gaumen. 

 

Zweigelt, trocken         0,1 3,30€ 

Weingut Aigner – Niederösterreich | Österreich     0,25 6,30€ 

Intensive Fruchtaromen mit feiner Tannin Struktur und rundem Abgang. 
 

 

 

Rotweine in Flasche 0,75 ltr.  
 
1828 EDITION Roter vom See, halbtrocken              23,00€ 
Weinmanufaktur Steinhauser – Württembergischer Bodensee | Deutschland 
Dunkle Beeren Aromen in der Nase und am Gaumen mit einer schönen Balance  
aus Säure und feiner Restsüße. 
 
 
Primitivo di Manduria             24,90 € 
Epicuro – Apulien | Italien 
Reife dunkle Fruchtaromen am Gaumen, mit schöner Würze  
und dezenter Restsüße im Abgang. 
 
 
Castillo Rioja Crianza DO              22,00€ 
Bodegas Palacio – Rioja | Spanien 
Rote Fruchtaromen mit Veilchen in der Nase und einem runden-würzigen Abgang. 
 
 
Der „Spatz“ Rotweincuvée, trocken              28,00€ 
Weingut Delheim – Stellenbosch | Südafrika 
Charaktervolle Cuvée mit reifen dunklen Beeren sowie würzigen 
Noten am Gaumen und im Abgang. 
 



 

Getränkekarte 
 

Spirituosen 

 
Obstler  38% 2 cl 2,60 €  
Williams mit Honig 34% 2 cl 2,90 € 
Williams 40% 2 cl 2,90 € 
Anis 46%  2 cl 3,50 € 
Jägermeister 35%  2 cl 2,90 € 
Ramazzotti 30% 2 cl 3,50 € 
Averna 32%  2 cl 3,50 € 
Wodka 38%  2 cl 2.90 € 
Haselnuss (Steinhauser) 40% 2 cl 3,90 € 
Marille (Steinhauser) 33% 2 cl 3,90 € 
Bodensee Diesel (Steinhauser) 38% 2 cl 3,90 € 
Willi (Steinhauser) 38% 2 cl 3,90 € 
 
 

Liköre 

 
Kirschlikör 25%  2 cl 2,70 € 
Heidelbeer (Steinhauser) 25% 2 cl 3,70  € 
Quitten (Steinhauser) 25% 2 cl 3,70 € 
Baileys 16%  2 cl 3,50 € 
Likör 43 31%  2 cl 3,60 € 
 
 

Whiskey und Weinbrand 

 
Jack Daniels 43%  2 cl 3,90 € 
Spanischer Brandy 40%  2 cl 3,90 € 
Sol y Sombra   3,90 € 
Cardenal Mendoza 40% 2 cl 4,90 € 
 

Longdrinks 

 
Wodka Orange   5,90 € 
Bacardi Cola oder Orange   5,90 € 
Campari Orange   4,70 € 
Brandy Cola   4,90 € 
Jacky Cola   4,90 € 
 
 

Sekt 
Freixenet Premium Cava  0,75 L 18,50 € 
Hausmarke  0,75 L  18,00 € 
Piccolo  0,2 L  4,80 € 
Aperol   6,30 € 
Lillet Wild Berry   6,30 € 
 


