
Speisekarte



s o n d e r n  a u c h  e i n  M o m e n t ,  

z u s a m m e n k o m m e n ,  
um das  Leben zu genießen.

in  dem Fami l ie  und Freunde

Das Essen is t  n icht  nur  Nahrung,



V o r s p e i s e n  u n d  B l i n i s
b r u s c h e t t a  n a c h  u k r a i n i s c h e r  A r t  •  1 3 , 9 0  €
Auberginen Caviar auf knusprigem Baguette mit Rucola, Feta &
gerösteten Pinienkernen

B r u s c h e t t a  n a c h  u k r a i n i s c h e r  A r t - T r i o  •  1 4 , 9 0  €
• Gebratene Champignons auf knusprigem Baguette mit Rucola & Parmesan
• Käsecreme auf knusprigem Baguette mit Rucola
• Auberginen Caviar auf knusprigem Baguette mit Rucola & Feta

B l i n i s  m i t  P i l z - R a g o u t  u n d  P a r m e s a n  •  1 6 , 5 0  €
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit Pilz-Ragout aus Champignons, 
Steinpilzen & Parmesan

B l i n i s  m i t  S p i n a t   •  1 5 , 7 0  €         
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit Spinatcreme, Avocado, Feta & Nüssen

U k r a i n i s c h e r  B o r s c h t s c h  
Ukrainische Rote-Bete-Suppe mit Rindfleisch serviert mit Crème fraîche &
Pampuschki (Knoblauchbrötchen), auch Vegan

B l i n i s  m i t  L a c h s  •  1 6 , 9 0  €         
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit geräuchertem Lachs, Avocado,
Frischkäse & Rucola

B l i n c h i k i  m i t  H a c k f l e i s c h  •  1 5 , 9 0  €
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit Hackfleisch dazu Crème fraîche

V e g e t a r i s c h

S u p p e n

• große Portion • 11,90 €

• kleine Portion • 8,90 €

T a g e s s u p p e   •  9 , 0 0  €         
Wechselnde Suppenkreationen

B l i n i s  K a p r i c e  •  1 8 , 9 0  €
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit Hähnchen-Julienne in Steinpilzen-Ragout

https://inaisst.de/pampuschki-ukrainische-knoblauchbroetchen/


C a e s a r  S a l a t  •  1 7 , 9 0  €
Salatherzen Romana, Cherrytomaten, Eier, zartes Hähnchenbrustfilet mit 
Caesar-Dressing & Parmesan

U k r a i n i s c h e - B o w l  •  1 6 , 7 0  €           
Salatmix, Rosmarin-Kartoffeln, Auberginen Caviar, Schafskäse, Radieschen,
marinierte Rote-Bete & Möhrchen, gegrillte Paprika 
mit Kräutern und Dressing 

S a l a t e  u n d  B o w l s

(auch in Vegan erhältlich)

H ä h n c h e n - B o w l  •  1 6 , 9 0  €
Gegrillte Hähnchenbrust an Nusscreme, Salatmix, Avocado, Gurke, 
Drachenfrucht, Spinatcreme mit Feta dazu Granatapfelkerne &  
Dressing 

A v o c a d o - B o w l  m i t  G a r n e l e n  •  1 7 , 9 0  €
Salatmix, Avocado, Garnelen, Mango, bunter Quinoa, Edamame, Sesam und
Dressing

P e l m e n i

P e l m e n i  m i t  H a c k f l e i s c h  •  1 4 , 9 0  €
Ukrainische Teigtaschen mit gemischter Hackfleischfüllung 
serviert mit Crème fraîche & Essig

P e l m e n i  m i t  P u t e n f l e i s c h  •  1 4 , 9 0  €
Ukrainische Teigtaschen mit gemischter Putenfleischfüllung 
serviert mit Crème fraîche & Essig

P e l m e n i  V e g a n  •  1 4 , 9 0  €
Ukrainische Teigtaschen mit veganem Hackfleisch 
serviert mit veganem Crème fraîche & Essig

V e g e t a r i s c h



W a r e n i k i  •  1 3 , 9 0  €
Gekochte ukrainische Teigtaschen mit Kartoffelfüllung dazu Crème fraîche

W a r e n i k i  G r i b n i k  •  1 6 , 9 0  €
Gekochte ukrainische Teigtaschen mit Kartoffelfüllung dazu Steinpilzensause 

W a r e n i k i  a n  T r ü f f e l r a h m s a u c e  •  2 2 , 9 0  €
Gebratene ukrainische Teigtaschen mit Kartoffelfüllung an cremiger
Trüffelrahmsauce

W a r e n i k i  g e f ü l l t  m i t  W e i s s k o h l  •  1 4 , 9 0  €
Gekochte ukrainische Teigtaschen gefüllt mit geschmortem Weißkohl,
dazu Crème fraîche

W a r e n i k i

V e g e t a r i s c h

W a r e n i k i  m i t  S p e c k  u n d  Z w i e b e l n   •  1 5 , 9 0  €
Gekochte ukrainische Teigtaschen mit Kartoffelfüllung dazu Speck & Zwiebeln

W a r e n i k i  a n  P a r m e s a n s a u c e   •  1 7 , 9 0  €
Gebratene ukrainische Teigtaschen mit Kartoffelfüllung auf Rucola & Spinat
dazu Parmesansoße & geröstete Pinienkerne

W a r e n i k i  m i t  F e t a  u n d  S p i n a t  •  1 7 , 9 0  €
Gebratene ukrainische Teigtaschen mit Feta & Spinat Füllung, 
serviert mit frischem Spinat & Parmesansoße

W a r e n i k i  g e f ü l l t  m i t  W e i s s k o h l ,  S p e c k  u n d
Z w i e b e l n  •  1 6 , 9 0  €
Gekochte ukrainische Teigtaschen gefüllt mit geschmortem Weißkohl, 
dazu Crème fraîche, Speck & Zwiebeln 



K a r t o f f e l  Z r a z i

Z r a z i  m i t  W e i ß k o h l  •  1 5 , 9 0  €
Knusprig gebratener Kartoffelteig gefüllt mit geschmortem Weißkohl,
dazu Crème fraîche

Z r a z i  m i t  P i l z e n  •  1 7 , 5 0  €
Knusprig gebratener Kartoffelteig gefüllt mit Champignons,
dazu Parmesansoße

Z r a z i  m i t  H a c k f l e i s c h  •  1 6 , 9 0  €
Knusprig gebratener Kartoffelteig gefüllt mit Hackfleisch,
dazu Crème fraîche

K a r t o f f e l p u f f e r

K a r t o f f e l p u f f e r  •  1 2 , 5 0  €
Knusprig gebratene Kartoffelpuffer, dazu Crème fraîche

K a r t o f f e l p u f f e r  m i t  P i l z e n  •  1 6 , 9 0  €
Knusprig gebratene Kartoffelpuffer mit Steinpilzensause 

K a r t o f f e l p u f f e r  m i t  L a c h s  u n d  A v o c a d o  •  1 7 , 9 0  €
Knusprig gebratene Kartoffelpuffer dazu Räucherlachs, Avocado &
Frischkäsesoße

V e g e t a r i s c h



W e i t e r e  H a u p t s p e i s e n

Z i p l j o n o k  T a b a k a  •  1 7 , 5 0  €
Flachgeklopftes mariniertes Baby-Hähnchen, knusprig gebraten, 
dazu hausgemachte Tomatensoße & Salatbeilage 

K o t l e t a  K i e w  •  1 7 , 9 0  €
Paniertes Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Butter,
dazu Beilagensalat & gebackene Kartoffeln 

L a c h s  a u f  g e g r i l l t e m  G e m ü s e  •  2 3 , 9 0  €
Lachsfilet auf Gemüsebett, dazu Beilagensalat & Parmesansoße 

R i p p c h e n  m i t  K a r t o f f e l e c k e n  •  1 8 , 9 0  €
Marinierte Rippchen (Spareribs) mit gebackenen Kartoffeln & Salat

B e e f  S t r o g a n o f f  •  2 2 , 9 0  €
Zarte Rinderfiletstreifen in einer cremigen Pilz-Sahne-Sause, serviert auf
Fettuccine mit Beilagensalat

S c h w e i n e b r a t e n   •  2 1 , 9 0  €
Saftiger Schweinenacken mit gebackene Kartoffeln und Beilagensalat

P u t e n s c h n i t z e l  n a c h  u k r a i n i s c h e r  A r t  •  1 8 , 9 0  €
Putenschnitzel serviert mit Spinatsoße & gebackenen Kartoffeln,
dazu Salatbeilage

S c h w e i n e s c h n i t z e l  n a c h  u k r a i n i s c h e r  A r t
m i t  S t e i n p i l z e n  •  1 8 , 9 0  €
Schweineschnitzel serviert mit Steinpilzensause & gebackenen Kartoffeln,
dazu Salatbeilage

V e g e t a r i s c h

S c h a s c h l i k  •  1 8 , 9 0 €
Schweinespieße serviert mit gebackenen Kartoffeln, dazu Salatbeilage



T r d e l n i k  g e f ü l l t  •  1 0 , 5 0  €         
mit gem. Eis & Sahne 

T r d e l n i k  g e f ü l l t  ( g A N Z )  •  1 3 , 5 0  €         
mit gem. Eis, Sahne & saisonalen Beeren 

T r d e l n i k  g e f ü l l t  ( h a l b )  •  8 , 5 0  €         
mit gem. Eis, Sahne & saisonalen Beeren 

T r d e l n i k  g e f ü l l t  •  8 , 9 0  €         
mit Nutella

T r d e l n i k  m i t  Z i m t   •  8 , 0 0  €

T r d e l n i k - B a u m s t r i e z e l  
Am Holzspieß gebackener Hefeteig

T o r t e n  u n d  B l i n i s

N a p o l e o n  T o r t e  •  5 , 5 0  €         
Blätterteig Torte mit Milch-Buttercreme 

M e d o w i k  T o r t e  •  5 , 5 0  €         
Honig-Torte mit Schmand-Sahnecreme

B l i n i s  m i t  Q u a r k  u n d  K a r a m e l l  •  1 2 , 9 0  €         
Ukrainische Pfannekuchen gefüllt mit Quark dazu Fruchtsoße, 
hausgemachter Karamell & frische Früchte 



H a u s g e m a c h t e  L i m o n a d e  0 , 3 5 l  •  5 , 0 0  €

L i m o n a d e  

F r i t z - K o l a  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

F r i t z  S p r i t z  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

B I O  R h a b a r b e r  S c h o r l e  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

F r i t z - L i m o  Z i t r o n e  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

F r i t z - L i m o  O r a n g e  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

F r i t z - L i m o  M e l o n e  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

F r i t z - L i m o  A p f e l - K i r s c h - H o l u n d e r  0 , 2 l  •  3 , 5 0  €

G r a n i n i  A p f e l s a f t  0 , 2  l  •  2 , 9 0  €

G r a n i n i  O r a n g e n s a f t  0 , 2  l  •  2 , 9 0  €

M a r a c u j a  N e k t a r  0 , 2  l  •  2 , 9 0  €

K o m p o t t  1  l  •  1 0 , 0 0  €

S ä f t e  

K o m p o t t  0 , 3 5  l  •  4 , 0 0  €
Kaltes Fruchtgetränk, 
selbst gekocht aus saisonalen Früchten

F r i t z - K o l a  Z u c k e r f r e i  0 , 2  l  •  3 , 5 0  €

S p e z i  0 , 3  l  •  4 , 0 0  €

s c h o r l e  0 , 3  l  •  4 , 5 0  €



A l k o h o l f r e i e  G e t r ä n k e

M i n e r a l w a s s e r  s p r u d e l  0 , 3 3  l  •  3 , 2 0  €

M i n e r a l w a s s e r  s t i l l  0 , 3 3  l  •  3 , 2 0  €

m i n e r a l w a s s e r  s p r u d e l  0 , 7 5  l  •  7 , 0 0  €

m i n e r a l w a s s e r  s t i l l  0 , 7 5  l  •  7 , 0 0  €

K r o m b a c h e r  p i l s  A l k o h o l f r e i  0 , 3 3  l  •  3 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  W e i z e n  A l k o h o l f r e i  0 , 5  l  •  4 , 5 0  €

V i t a  m a l z  0 , 3 3  l  •  3 , 2 0  €

W e i n  u n d  S e k t  

g e o r g i s c h e  w e i n  0 , 2  l  •  8 , 5 0  €

r o t  w e i n  0 , 2  l  •  7 , 5 0  €

R o s é  w e i n  0 , 2  l  •  7 , 5 0  €

P r o s e c c o  0 , 2  l  •  7 , 5 0  €

W e i n s c h o r l e  •  7 , 0 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b r .  Z i t r o n e  0 , 3 3  l  •  3 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b r .  H o l u n d e r  0 , 3 3  l  •  3 , 5 0  €

W e i ß  w e i n  0 , 2  l  •  7 , 5 0  €

Erlesene Weine aus Osteuropa & Europa - fragen
Sie nach unserer aktuellen Auswahl



B i e r

K r o m b a c h e r  P i l s  0 , 3 3  l  •  3 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  W e i z e n  0 , 5 0  l  •  4 , 5 0  €

R a d l e r  0 , 3  l  •  4 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b i e r  P i l s  0 , 3  l  •  4 , 0 0  €

B i e r  v o m  F a s s

A l s t e r  0 , 3  l  •  4 , 5 0  €

K r e f e l d e r  0 , 3  l  •  4 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b i e r  P i l s  0 , 5  l  •  5 , 2 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b i e r  D u n k e l  0 , 3  l  •  4 , 5 0  €

K r o m b a c h e r  F a s s b i e r  D u n k e l  0 , 5  l  •  5 , 5 0  €



R h a b a r b e r - F r i t z   •  8 , 5 0  €
Likör 43, Fritz-Spritz Bio Rhabarberschorle, Limette 

A p e r i t i f s  u n d  c o c k t a i l s

R o s m a r i n  C o c k t a i l  •  9 , 5 0  €         
Gin, Martini Fiero, Wild Berry Schweppes, dazu Orangenscheiben & Rosmarin 

A p e r o l  S p r i t z  •  8 , 5 0  €         
Aperol, Prosecco mit Sodawasser, dazu Orangenscheiben

L i l l e t  W i l d  B e r r y •  9 , 0 0  €         
Lillet Rose, Wild Berry Schweppes & saisonale Beeren 

A B s o l u t  V o d k a  2  c l  •  3 , 5 0  €

S p i r i t u o s e n

N e m i r o f f  V o d k a  2 c l   •  3 , 5 0  €

C a m u s  C o g n a c  2 c l  •  4 , 5 0  €

J a c k  D a n i e l s  W h i s k y  4 c l  •  7 , 5 0  €



K a f f e e s p e z i a l i t ä t e n

M i l c h k a f f e  •  3 , 9 0  €

K a k a o  •  4 , 0 0  €

E s p r e s s o  •  3 , 2 0  €

D o p p e l t e r  E s p r e s s o  •  4 , 0 0  €

K a f f e e  C r e m a  •  3 , 5 0  €

C a p p u c c i n o  •  3 , 9 0  €

L a t t e  M a c c h i a t o  •  4 , 5 0  €

H e i ß e  G e t r ä n k e

T a s s e  T e e  •  3 , 0 0  €

F r i s c h e r  I n g w e r  T e e  •  3 , 5 0  €

F r i s c h e r  I n g w e r  T e e  m i t  Z i t r o n e  •  3 , 8 0  €

F r i s c h e r  I n g w e r  T e e  m i t  Z i t r o n e  u n d  H o n i g  •  4 , 2 0  €

H e i ß e  Z i t r o n e  •  3 , 5 0  €

F r i s c h e r  M i n z T e e  •  3 , 5 0  €

F r i s c h e r  M i n z T e e  m i t  H i m b e e r e n  •  4 , 5 0  €

E s p r e s s o  M a c c h i a t o  •  3 , 5 0  €



Z u s a t z s t o f f e :

 1 -  F a r b s t o f f
 2 -  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f
 3 -  A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l
 4 -  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r
 5 -  S ü ß u n g s m i t t e l
 6 -  K o f f e i n h a l t i g  
 7 -  M i l c h p r o d u k t e  
 8 -  N u s s e r z e i g n i s s e  
 A 1 -  M i l c h h a l t i g
 A 2 -  E i h a l t i g
 A 3 -  S o j a h a l t i g
 A 4 -  G e w ü r z e  ( S e n f )
 A 5 -  G e w ü r z e  ( S e l l e r i e )
 A 7 -  F i s c h h a l t i g
 A 8 -  E n t h ä l t  S e s a m
 A 9 -  K r e b s t i e r e
 A 1 0 -  E r d n ü s s e
 A 1 1 - S c h a l e n f r ü c h t e



V i e l e n  D a n k  f ü r  I h r e n  B e s u c h !
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	Fritz-Kola Zuckerfrei 0,2 l • 3,50 €
	Fritz Spritz 0,2 l • 3,50 €
	BIO Rhabarber Schorle 0,2 l • 3,50 €
	Fritz-Limo Zitrone 0,2 l • 3,50 €
	Fritz-Limo Orange 0,2 l • 3,50 €
	Fritz-Limo Melone 0,2 l • 3,50 €
	Fritz-Limo Apfel-Kirsch-Holunder 0,2l • 3,50 €
	Spezi 0,3 l • 4,00 €
	Hausgemachte Limonade 0,35l • 5,00 €

	Säfte
	Granini Apfelsaft 0,2 l • 2,90 €
	Granini Orangensaft 0,2 l • 2,90 €
	Maracuja Nektar 0,2 l • 2,90 €
	schorle 0,3 l • 4,50 €
	Kaltes Fruchtgetränk,
	selbst gekocht aus saisonalen Früchten

	Kompott 1 l • 10,00 €

	Alkoholfreie Getränke
	Mineralwasser sprudel 0,33 l • 3,20 €
	Mineralwasser still 0,33 l • 3,20 €
	mineralwasser sprudel 0,75 l • 7,00 €
	mineralwasser still 0,75 l • 7,00 €
	Krombacher pils Alkoholfrei 0,33 l • 3,50 €
	Krombacher Weizen Alkoholfrei 0,5 l • 4,50 €
	Krombacher Fassbr. Zitrone 0,33 l • 3,50 €
	Krombacher Fassbr. Holunder 0,33 l • 3,50 €
	Vita malz 0,33 l • 3,20 €

	Wein und Sekt
	georgische wein 0,2 l • 8,50 €
	Weiß wein 0,2 l • 7,50 €
	rot wein 0,2 l • 7,50 €
	Rosé wein 0,2 l • 7,50 €
	Prosecco 0,2 l • 7,50 €
	Weinschorle • 7,00 €

	Bier
	Bier vom Fass
	Aperitifs und cocktails
	Aperol Spritz • 8,50 €
	Lillet Wild Berry• 9,00 €
	Rosmarin Cocktail • 9,50 €
	Rhabarber-Fritz  • 8,50 €

	Spirituosen
	ABsolut Vodka 2 cl • 3,50 €
	Nemiroff Vodka 2cl  • 3,50 €
	Camus Cognac 2cl • 4,50 €
	Jack Daniels Whisky 4cl • 7,50 €

	Kaffeespezialitäten
	Heiße Getränke
	Zusatzstoffe:
	1- Farbstoff
	2- Konservierungsstoff
	3- Antioxidationsmittel
	4- Geschmacksverstärker
	5- Süßungsmittel
	6- Koffeinhaltig
	7- Milchprodukte
	8- Nusserzeignisse
	A1- Milchhaltig
	A2- Eihaltig
	A3- Sojahaltig
	A4- Gewürze (Senf)
	A5- Gewürze (Sellerie)
	A7- Fischhaltig
	A8- Enthält Sesam
	A9- Krebstiere
	A10- Erdnüsse
	A11-Schalenfrüchte
	Vielen Dank für Ihren Besuch!

