“MENU"”’




Antipasti

ALICI MARINATE (0OLIO, PREZZEMOLO, PEPERONCINO) 4)
BACCALA* FRITTO (1-2-3-4-7-9-14)
POLPO* ALL'INSALATA (OLIO, PREZZEMOLO,AGLIO) (14)

COCKTAIL DI GAMBERI * (SALSA COCKTAIL, PREZZEMOLO)  (2-3)
BRUSCHETTE CON POMODORINI (3rz) 1)

ANGIOLETTI CON POMODORINI E RUCOLA (1-2-3-4-7-9-14)

FRITTURA ALL'ITALIANA (1-2-3-4-7-9-14)

(CROCCHE,ARANCINO ROSSO E GIALLO,MONTANARINA, ZEPPOLINE,FIORE DI ZUCCA, FRITTATINA , POLENTA)
MORTADELILA VILLANI ARROSTITA (8)

FIORI DI ZUCCA RIPIENI (4P7) (1-2-3-4-7-9-14)

MOZZARELLINE IN CARROZZA (3P7) (1-2-3-4-7-9-14)

MISTO SALUMI VILLANI E FORMAGGI (7)

Patate
PATATE FRESCHE FRITTE (1-2-3-4-7-9-14)
PATATE AL FORNO (1-2-3-4-7-9-14)

Aggiunte

BACON 1 KEBAB (1-3-7)
MORTADELLA VILLANI (8) 2,5 PULLED PORK (1-7-9-10)
POLPETTINE FRITTE (1-2-3-4-7-9-14) 2,5 PORCHETTA HOME-MADE (1-2-3-4-7-14)
CREMA E GRANELLA DI PISTACCHIO4-7-8) 2,5 PROVOLA @)
SALSICCIA 2 FIORDILATTE )
WURSTEL 1,5 CHEDDAR )

PANCETTA AL PEPE NERO VILLANI 2 SOTTILETTA @)

755

14

10

3,5

4,5

14

4,5
4,5

2,5
2,5
1,5
1,5




Primi

PACCHERI SPADA* E MELANZANE (1-2-3-4-7-9-14)
(POMODORINI,PESCE SPADA,MELANZANE,PREZZEMOLO,AGLIO,PEPERONCINO,OLIO)
SCIALATIELLI AI FRUTTI DI MARE ROSATI (1-14)
(POMODORINI,COZZE,VONGOLE,LUPINI,FASOLARI,PREZZEMOLO,AGLIO,PEPERONCINO,OLIO)
PACCHERI CON RANA PESCATRICE (1-4)
(POMODORINI,RANA PESCATRICE,PREZZEMOLO,AGLIO,PEPERONCINO,OLIO)

LINGUINE CASA CARUSIO (1-2-4-14)

(SEPPIA*,CALAMARO*,GAMBERETTI*,POLPO*,COZZE,VONGOLE,LUPINI,FASOLARI,OLIVE,CAPPERI
POMODORINI,AGLIO,PREZZEMOLO,PEPERONCINO,OLIO)

LINGUINE CON GAMBERI E PISTACCHIO (1-2-4-7-8)
(GAMBERI*,CREMA E GRANELLA DI PISTACCHIO,PREZZEMOLO,AGLIO,0OLIO)

PACCHERI CON BACCALA (1-4)
(POMODORO,BA CCALA * OLIVE,CAPPERI,PREZZEMOLO,AGLIO,PEPERONCINO,OLIO)

SPAGHETTONI AL SOFFRITTO HOME-MADE (€))
(INTERIORA DI MAIALE,POMODORO,SALSA FORTE,ALLORO,0LIO,SUGNA)

SPAGHETTONI CON VONGOLE LUPINI E PESTO DI BASILICO (1-7-8-14)

(PESTO DI BASILICO HOME-MADE CON NOCI,PINOLI,AGLIO,BASILICO,PECORINO,OLIO,VONGOLE, LUPINI)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA (1-7)
(RAGU,PROVOLA, BASILICO,GRANA,OLIO,CIPOLLA)

PACCHERI ALLO SCARPARIELLO -7
(POMODORINI,OLIO,PECORINO,PEPERONCINO,BASILICO,AGLIO)

TRECCIONI ALLA GENOVESE (1-9-7)
(CIPOLLE,SEDANO,CAROTE,POMODORO,OLIO,GRANA,CARNE,VINO BIANCO)

SCIALATIELLI AI FUNGHI (1-7)
(FUNGHI CHAMPIGNON,FUNGHI PORCINI*,0LIO,GRANA, PREZZEMOLO,AGLIO)

SPAGHETTONI AI TRE COLORI (1-7-8)

(PESTO DI BASILICO HOME-MADE CON NOCI,PINOLI,LAGLIO,BASILICO,PECORINO,POMODORINI ROSSI,DATTERINI GIALLI)

TAGLIATELLE ALLA BOSCAIOLA (1-3-7)
(PISELLI,FUNGHI CHAMPIGNON,SALSICCIA,OLIO,GRANA,PREZZEMOLO,AGLIO)

PASTA PATATE E PROVOLA (1-7-9)
(PATATE,SEDANO,CAROTE,CIPOLLA,PROVOLA,GRANA,POMODORO,OLIO)

12

16

16

18

15

14

14

17

10

13
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Secondi

ALICI FRITTE

FILETTO DI ORATA* AL FORNO
(FILETTO DI ORATA* POMODORINI, PREZZEMOLO, OLIO, PATATE,PEPERONCINO,AGLIO)

CALAMARO * ALLA GRIGLIA
ORATA O SPIGOLA ALLA GRIGLIA
FRITTURA DI CALAMARI* E GAMBERI*

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
(PESCE SPADA*,SEPPIA*,GAMBERONE®)

COTOLETTA DI POLLO

POLPETTE FRITTE O AL RAGU
(PANE, UOVA PREZZEMOLO, GRANA, AGLIO, PEPE)

SCALOPPINA AL LIMONE O AL VINO
(FARINA, SUCCO DI LIMONE O VINO BIANCO, OLIO)

GRIGLIATA MISTA DI CARNE
(SALSICCIA,BISTECCA DI POLLO,PANCIA DI SUINO, PEPE ,ROSMARINO)

Grill

BISTECCA DI MAIALINO NERO
TAGLIATA DI SCOTTONA
TAGLIATA DI BLACK ANGUS
BISTECCA DI SCOTTONA

AGNELLO ALLA GRIGLIA

(1-2-3-4-7-9-14)

(1-2-3-4-7-14)

(14)

(4)

(1-2-3-4-7-9-14)

(2-14)

(1-2-3-4-7-9-14)

(1-2-3-4-7-9-14)

€Y)
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18
16
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14

14
20
25
26
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Contorni

PATATE AL FORNO (PEPE,ROSMARINO, OLIO) (1-2-3-4-7-9-14)
PISELLI* (PANCETTA,CIPOLLA, OLIO)
VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE,PEPERONI,ZUCCHINE)

MELANZANE A FUNGHETTO (POMODORINI,BASILICO,AGLIO,OLIO) (1-2-3-4-7-9-14)

PEPERONI IN PADELLA (OLIVE NERE, CAPPERI,AGLIO, OLIO)

ZUCCHINE ALLA SCAPECE (AGLIO, MENTA,ACETO, OLIO) (1-2-3-4-7-9-14)
CARCIOFT *( AGLIO, PREZZEMOLO,OLIO)

FRIARIELLI ( AGLIO, PEPERONCINO,OLIO)

FUNGHI CHAMPIGNON ( AGLIO, PREZZEMOLO, OLIO)

PARMIGIANA DI MELANZANE ( RAGU, GRANA,PROVOLA, OLIO) (1-2-3-4-7-9-14)

SCAROLE ( AGLIO, OLIO, ACCIUGHE, OLIVE NERE, CAPPERI)

Insalate
INSALATA VERDE, CAROTE,MAIS, OLIVE VERDI, TONNO (4
INSALATA VERDE, RUCOLA,POMODORINI, TONNO,MAIS 1))

INSALATA VERDE,PETTO DI POLLO,POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA, CAESAR SAUCE (3-7-9)

4,5
4,5
4,5
4,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,5

4,5
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75
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Pizze Classiche

MARINARA (1)
(POMODORO,0ORIGANO, AGLIO,OLIO,BASILICO)

COSACCA (a-7)
(POMODORO,PECORINO,OLIO,BASILICO)

MARGHERITA (1-7)
(POMODORO,FIORDILATTE,OLIO,BASILICO,GRANA)

MONTANARA (1-2-3-4-7-9-14)

(PIZZA FRITTA CON POMODORO,OLIO,BASILICO,GRANA)

MARGHERITA PROVOLA E PEPE (1-7)
(POMODORO,PROVOLA,PEPE,OLIO,BASILICO,GRANA)

ROMANA (1-4-12)
(POMODORO,ORIGANO,OLIO,ACCIUGHE,BASILICO)

DIAVOLA (a-7)
(POMODORO,FIORDILATTE,SPIANATA PICCANTE,OLIO,BASILICO,GRANA)

ORTOLANA (1-2-3-4-7-9-14)
(POMODORO,FIORDILATTE,MELANZANE,PEPEONIZUCCHINE,GRANA,OLIO,BASILICO)
PARMIGIANA (1-2-3-4-7-9-14)
(POMODORO,PROVOLA,PARMIGIANA DI MELANZANE,OLIO,BASILICO,GRANA)

PROSCIUTTO E FUNGHI @1-7)
(POMODORO,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI,OLIO,BASILICO,GRANA)

BUFALINA (1-7)
(POMODORO,MOZZARELIA DI BUFALA,OLIO,BASILICO,GRANA)

CAPRICCIOSA (a-7)
(POMODORO,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO,SALAME,CARCIOFINI,FUNGHI,OLIO,BASILICO,GRANA)
4 STAGIONI (1-7)
(POMODORO,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO,FUNGHI,CARCIOFINI,OLIO,BASILICO,GRANA)
FILETTO -7
(FIORDILATTE,POMODORINI,OLIO,BASILICO,GRANA)

AMERICANA (1-2-3-4-7-9-14)
(FIORDILATTE,WURSTEL,PATATINE FRITTE FRESCHE,OLIO,BASILICO,GRANA)

4 FORMAGGI a-7)
(FIORDILATTE,GORGONZOLA,EDAMER,ASIAGO,AURICCHIO,OLIO,BASILICO,GRANA)
CROCCHE (1-2-3-4-7-9-14)
(PANNA,PROVOLA,CROCCHE, PROSCIUTTO COTTO,0OLIO,BASILICO,GRANA)

FIORILLI -7
(PROVOLA,RICOTTA,FIORI DI ZUCCA,OLIO,BASILICO,GRANA)

MIMOSA a-7)
(PANNA,FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO,MAIS,OLIO,BASILICO,GRANA)

PORCHETTA E PATATE (1-2-3-4-7-9-14)
(PROVOLA, PORCHETTA HOME-MADE,PATATE AL FORNO,OLIO,BASILICO,GRANA)

SALSICCE E FRIARIELLI (1-7)
(PROVOLA,SALSICCE,FRIARIELLI, AGLIO,PEPERONCINO,OLIO,BASILICO,GRANA)

SALSICCE E PATATINE (1-2-3-4-7-9-14)
(FIORDILATTE,SALSICCE,PATATINE FRESCHE FRITTE,OLIO,BASILICO,GRANA)

CRUDO E RUCOLA (1-7)

(FIORDILATTE,PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA,OLIO)

DOP @a-7)
(MOZZARELLA DI BUFALA,POMODORINI,OLIO,BASILICO,GRANA)

4,5

4,5
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Pizze Speciali

CARCIOFI E PANCETTA (1-7)
(CREMA DI CARCIOFI HOME-MADE,PROVOLA,PANCETTA AL PEPE NERO VILLANI,OLIO,BASILICO,GRANA)
SPECK E FRIARIELLI 1-7)

(PROVOLA, FRIARIELLI ,SPECK, SCAGLIE DI GRANA,OLIO,BASILICO)

ZUCCA E SALSICCIA @1-7)

(CREMA DI ZUCCA HOME-MADE,PROVOLA,SALSICCE,OLIO,BASILICO,GRANA)

GENOVESE (1-2-3-4-7-9-14)
(GENOVESE,POLPETTINE FRITTE, SCAGLIE DI GRANA,OLIO,BASILICO)

KEBAB (1-2-3-4-7-14)
(PROVOLA,KEBAB ,PATATINE FRESCHE FRITTE,OLIO,BASILICO,GRANA)

PESTO E POMODORINI (1-7-8)
(PESTO DI BASILICO HOME - MADE ,FIORDILATTE,POMODORINI ROSSI, DATTERINI GIALLI,OLIO,BASILICO,GRANA)
PORCINI E NOCI (1-7-8)

(PROVOLA,FUNGHI PORCINI*,SBRICIOLATA DI NOCI,OLIO,BASILICO,GRANA)

TIROLESE (1-7)
(PANNA,PROVOLA,FUNGHI PORCINI*,SPECK,OLIO,BASILICO,GRANA)

FIORILLI GIALLA (1-7)
(PROVOLA,FIORI DI ZUCCA,DATTERINI GIALLI,OLIO,BASILICO,GRANA)

MORTADELLA E PISTACCHIO (1-4-7-8)
(PROVOLA,MORTADELILA VILLANI,CREMA E GRANELLA DI PISTACCHIO,0LIO,BASILICO,GRANA)
LASAGNA (1-2-3-4-7-9-14)
(RAGU,FIORDILATTE,POLPETTINE AL RAGU,RICOTTA,OLIO,BASILICO,GRANA)

SOFRITTO (1-7)

(SOFFRITTO HOME -MADE,FIORDILATTE)

Pizze Ripiene

CORNICIONE (1-7)

(MARGHERITA CON CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA,OLIO,BASILICO,GRANA)

RIPIENO (1-7)

( RICOTTA,FIORDILATTE,SALAME,PEPE,POMODORO,GRANA,OLIO,BASILICO)

FRANCESINA (1-7)

(META RIPIENO, META MARGHERITA)

MARSIGLIESE (1-7)

(DOPPIO RIPIENO PROVOLA, SALSICCE ,FRIARIELLI,RICOTTA,SALAME,FIORDILATTE,PEPE,MARGHERITA AL CENTRO)
RIPIENO PANCETTA E PATATE (1-2-3-4-7-9-14)
(PROVOLA,PANCETTA AL PEPE NERO VILLANILPATATE AL FORNO,GRANA,0OLIO,BASILICO)

FRITTA CICOLI (1-2-3-4-7-9-14)

( RICOTTA,PROVOLA,CICOLI DI SUINO,PEPE, GRANA,BASILICO)

SCAROLA FRITTA (1-2-3-4-7-9-14)

( PROVOLA,SCAROLA,OLIVE NERE , CAPPERI,ACCIUGHE, GRANA,BASILICO,0LIO)

RIPIENO MONTANARA (1-2-3-4-7-9-14)

( DENTRO: RICOTTA,PROVOLA,PEPE ,FUORI: POMODORO, GRANA,BASILICO,0LIO)
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Saltimbocca e Crostoni

PROSCIUTTO COTTO 5 SPECK 6

WURSTEL 5 POLPETTE AL RAGU 6,5

COTOLETTA POLLO (1-2-3-4-7-9-14) 6 SALSICCIA O HAMBURGER DI SALSICCIA (1-2-3-4-7-14) 6,5

HAMBURGER SCOTTONA 200 GR  (1-3-7-10) 5,5 POLPETTINE FRITTE (1-2-3-4-7-9-14) 6,5

KEBAB 5,5 PORCHETTA HOME-MADE 6,5

PANCETTA AL PEPE NERO VILLANI 5,5 PROSCIUTTO CRUDO 6,5

MORTADELLA VILLANI 5,5 HAMBURGER DI CHTIANINA 200GR 7,5

PULLED PORK (1-7-9-10) 555 HAMBURGER DI MARCHIGIANA 200GR 7.5
Formaggi

CHEDDAR @) 1

FIORDILATTE @) 1,5

PROVOLA (7) 1,5

SOTTILETTA @) 1

PROVOLA IMPANATA (1-2-3-4-7-9-14) 2,5

MOZZARELLA DI BUFALA () 2,5

Aggiunte

INSALATA 0,5 ZUCCHINE ALLA GRIGLIA 1,5
RUCOLA 0,5 BACON 1,5
CARCIOFINI (12) 1 CIPOLLA CARMELLATA(OLIO, ACETO, ZUCCHERO) 1,5
MELANZANE A FUNGHETTO (1-2-3-4-7-9-14) 1,5 CROCCHE (1-2-3-4-7-9-14) 1,5
MELANZANE ALLA GRIGLIA 1,5 FUNGHI CHAMPIGNON (AGLIO, OLIO,PREZZEMOLO) 1,5
PATATINE FRESCHE FRITTE  (1-2-3-4-7-9-14) 2 SALAME DOLCE 1,5
PEPERONI IN PADELLA 1,5 SPIANATA PICCANTE 1,5
PEPERONI ALLA GRIGLIA 1,5 DATTERINI GIALLI (12) 1,5
POMODORINI 1,5 FRIARIELLI (AGLIO,PEPERONCINO,OLIO) 2
POMODORO 1 FUNGHI PORCINI* 2
SCAGLIE DI GRANA @) 1,5 PARMIGIANA DI MELANZANE (1-2-3-4-7-9-14) 2
ZUCCHINE FRITTE (1-2-3-4-7-9-14) 1,5 PATATE AL FORNO (1-2-3-4-7-9-14) 2

CREMA E GRANELLA DI PISTACCHIO (4-7-8) 2,5



Paninmi

DANTE (1-2-3-4-7-9-10-14)
(HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, BACON,CHEDDAR,PATATINE FRESCHE FRITTE)
TOLEDO (1-2-3-4-7-10-14)
(HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, PROVOLA,INSALATA, POMODORO)

MERLIANI (1-2-3-4-7-10-14)
(HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, RUCOLA,SCAGLIE DI GRANA, POMODORO)
SCARLATTI (1-2-3-4-7-10-14)
(HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, PROVOLA, SPECK,MELANZANE ALLA GRIGLIA)
MUNICIPIO (1-2-3-4-7-14)
(HAMBURGER SALSICCIA 200 GR, PROVOLA, FRIARIELLI)

GARIBALDI (1_2_3_4_7_9_14)
(DOPPIO HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, PORCHETTA HOME-MADE, PROVOLA IMPANATA,MEIANZANE A FUNGHETTO)
CARACCIOLO (1-2-3-4-7-9-14)
(KEBAB ,INSALATA, PATATINE FRESCHE FRITTE)

CILEA (1-2-3-4-7-9-14)
(PORCHETTA HOME - MADE,PROVOLA,PATATINE FRESCHE FRITTE)

VANVITELLI (1-2-3-4-7-8-14)
(MORTADELIA VILLANLEDAMER, CREMA E GRANELLA DI PISTACCHIO)

PLEBISCITO (1-2-3-4-7-9-14)
(POLPETTE AL RAGU PROVOLA E FRIARIELLI)

CARAVAGGIO (1-2-3-4-7-9-14)
(GENOVESE, POLPETTINE FRITTE,CIALDA DI GRANA)

CHIAIA (1-2-3-4-7-8-14)

( PANCIA DI SUINO,SALSA BBQ, PROVOLA, CIPOLLA CROCCANTE)

MANZONI (1-2-3-4-6-9-10-14)
(HAMBURGER DI MELANZANE, SOTTILETTA,CIPOLLA CROCCANTE)

PETRARCA (1-2-3-4-7-9-10-14)

(HAMBURGER SCOTTONA 200 GR, PULLED PORK, CHEDDAR,BACON,CIPOLLA CARAMELLATA)

SOSTITUISCIIL TUO HAMBURGER :
HAMBURGER DI CHIANINA +2,5/ HAMBURGER DI MARCHIGIANA +2,5

11
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DOLCI HOME-MADE

FRUTTA DI STAGIONE

MACEDONIA ( ZUCCHERO, LIMONE)

CAFFE

CIOCCOLATO
CREMA
FIORDILATTE
FRAGOLA
NOCCIOLA

PISTACCHIO

Dolci

(1-3-5-6-7-8)

Frutta

Gelati

(3-7-8)
(3-7-8)
(3-7-8)
(3-7-8)
(3-7-8)
(3-7-8)

(3-7-8)

4,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5

4,5




Bevande

ACQUA FRIZZANTE 0,75 CL
ACQUA NATURALE o,75 CL
COCA COLA 0,33 CL

COCA COLA ZERO 0,33 CL

FANTA 0,33 CL

SPRITE 0,33 CL

LURISIA ARANCIA ROSSA 0,27 CL

LATTE AL CIOCCOLATO 0,20 CL

BEVANDA TWIX 350 CL
BEVANDA MARS 350 CL

TEA PESCA

TEA LIMONE
SUCCO DI FRUTTA

MONTER o,50 CL

Birre alla spina
SAINT BENOIT SUPREME BELGIO 0,3/0,5 cI**BIRRA D’ ABBAZIA** 0,3 CL
Gusto con aroma di malto,di luppolo e di lievito,colore BIONDO.
Fermentazione alta 6,8%. 0,5 CL

NASTRO AZZURRO 0,2/0,4 cl
Gusto secco e rinfrescante,con presenza di mais e delicata nota amara,colore GIALLO PAGLIERINO. 0,2 CL
Fermentazione bassa 5,0%.

0,4 CL

3,5

4,5
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Birre

KOZEL LAGER 0,33 Bottiglia
Gusto ricco e bilanciato con aroma delicato di malto e luppolo,colore GIALLO CHIARO.
Fermentazione bassa 4,6%

ST. STEFANUS BELGIO 0,33 Bottiglia **BIRRA D’ABBAZIA**

Gusto intenso,fruttato e aromatico con accenno di vaniglia e caramello,colore DORATO.
Fermentazione alta 7,0%

PERONI DOPPIO MALTO ITALIA 0,50 Bottiglia
Gusto intenso ed equilibrato con aroma di cereali e malto tostato, leggermente speziato, colore ORO INTENSO.
Fermentazione bassa 6,6%

PERONI ROSSA ITALIA 0,50 Bottiglia
Gusto corposo e allo stesso tempo facile da bere,dal caldo aroma di malto e caramello,colore ROSSO RUBINO.
Fermentazione bassa 5,2%

LEFFE BLONDE BELGIO 0,33 Bottiglia
Gusto maltato di caramello,fruttato e speziato,colore BIONDO RAME.
Fermentazione alta 6,6%

LEFFE ROUGE BELGIO 0,33 Bottiglia
Gusto maltato con retrogusto erbaceo,colore AMBRATO.
Fermentazione alta 6,6%

HEINEKEN OLANDESE 0,66 Bottiglia
Gusto equilibrato con aroma maltato e luppolato, colore ORO CHIARO.
Fermentazione bassa 5,0%

MENABREA 0,66 Bottiglia
Gusto notevolmente equilibrato con sentore floreale e fruttato,colore GIALLO PAGLIERINO.
Fermentazione bassa 4,80%

ICHNUSA NON FILTRATA SARDEGNA 0,33 Bottiglia
Gusto delicato con retrogusto erbaceo,note di albicocca,colore CHIARO LEGGERMENTE TORBIDO.
Fermentazione bassa 5,0%

MESSINA NON FILTRATA AI CRISTALLI DI SALE SICILIA 0,33 Bottiglia
Gusto morbido,fine ed equilibrato,aroma floreale e fruttato,colore DORATO, NATURALMENTE OPALESCENTE.
Fermentazione bassa 5,0%

TENNENT'S 0,33 Bottiglia

Gusto dolciastro con sentori amari del luppolo con finale di caramello, colore GIALLO INTENSO CON RIFLESSI RAMATI

PERONI CAPRI 0,33 Bottiglia

Chiara rinfrescante e facile da bere, poco amara e con un grado alcolico inferiore alla media 4,2%, note di limone
e un leggero tocco di foglie di ulivo, che gli regalano freschezza e ammorbidiscono il gusto.

Peroni 0,33 Bottiglia
Giallo oro, gusto moderatamente amaro , equilibrato di luppolo e malto e con un grado alcolico 4,7%.

3:5
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CANTINA MODEANO
RIBOLLA GIALLA BRUT DOCG

CANTINA PATERNO

GRECO DI TUFO DOCG
FALANGHINA DOC

CANTINA MORI

GEWURZTRAMIER DOP
CHARDONNAY DOP

CANTINA CLAVESANA

DOGLIANO IGP
BARBERA D'ALBA DOC

CANTINA AGRIFLEGREA

AGLIANICO IGP
PIEDIROSSO IGP

FEUDI SAN GREGORIO
PRIMITIVO DI MANDURIA DOC

Bianco & Rosso

CALICE
QUARTO LITRO
MEZZO LITRO

1 LITRO

CANTINA CLAVESANA

ALTA LANGA EXTRABRUT DOC G
CANTINA 'ERNESTO
MILLESIMATO BRUT

MORANDO
BRACHETTO D'ACQUI DOC G

CANTINA MARTINI
ASTIDOC G

CANTINA SANTERO

Vino bianco

20

20
16

20
17

Vino rosso

18
18

12
12

18

Vino della casa

CALICE
CALICE

CALICE
CALICE

CALICE

Spumanti

N

5 I3)

w

P15)

22

10

10

15



SORBETTO AL LIMONE
CREMA CAFFE

CAFFE ( PASSALACQUA )

Fine Pasto

(3-7-8)
(3-7-8)

(3-7-8)

CAFFE DECAFFEINATO ( PASSALACQUA ) (3-7-8)

UNICUM

MONTENEGRO

VECCHIO AMARO DEL CAPO

AVERNA
LUCANO
JAGERMAISTER

FERNET BRANCA
LIMONCELLO
MELONCELLO
LIQUIRIZIA

CREMA AL PISTACCHIO
GRAPPA BIANCA
GRAPPA BARRICATA
PETRUS

BORCI

AMARETTO DI SARONNO
CAFFE' BORGHRTTI
BACARDI

CYNAR

NOCINO

GLEN GRANT

CHIVAS REGAL
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Elenco Allergeni
1 GLUTINE
2 CROSTACEI
3 UOVA E DERIVATI
4 PESCE
5ARACHIDI E DERIVATI
6 SOIA
7 LATTE E DERIVATI
8 FRUTTA A GUSCIO
9 SEDANO
10 SENAPE
11 SESAMO
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINI

14 MOLLUSCHI

COPERTO 2
*PRODOTTO SURGELATO
E'VIETATO INTRODURRE ALIMENTI E BEVANDE



	(POMODORINI,COZZE,VONGOLE,LUPINI,FASOLARI,PREZZEMOLO,AGLIO,PEPERONCINO,OLIO)
	(SEPPIA*,CALAMARO*,GAMBERETTI*,POLPO*,COZZE,VONGOLE,LUPINI,FASOLARI,OLIVE,CAPPERI
	(CIPOLLE,SEDANO,CAROTE,POMODORO,OLIO,GRANA,CARNE,VINO BIANCO)
	(FUNGHI CHAMPIGNON,FUNGHI PORCINI*,OLIO,GRANA,PREZZEMOLO,AGLIO)
	(PESTO DI BASILICO HOME-MADE CON NOCI,PINOLI,AGLIO,BASILICO,PECORINO,POMODORINI ROSSI,DATTERINI GIALLI)
	(PATATE,SEDANO,CAROTE,CIPOLLA,PROVOLA,GRANA,POMODORO,OLIO)
	BISTECCA DI MAIALINO NERO                                                                  14
	Panini
	SOSTITUISCI IL TUO HAMBURGER :
	HAMBURGER DI CHIANINA +2,5/ HAMBURGER DI MARCHIGIANA +2,5
	Dolci
	Frutta
	Gelati
	Bevande
	Birre alla spina
	SAINT BENOIT SUPREME BELGIO 0,3/0,5 cl**BIRRA D’ABBAZIA** 0,3 CL 4,5
	NASTRO AZZURRO 0,2/0,4 cl

	Birre
	KOZEL LAGER  0,33 Bottiglia                2,5
	Gusto ricco e bilanciato con aroma delicato di malto e luppolo,colore GIALLO CHIARO.
	Fermentazione bassa 4,6%
	ST. STEFANUS BELGIO  0,33 Bottiglia   **BIRRA D’ABBAZIA**             6
	Gusto intenso,fruttato e aromatico con accenno di vaniglia e caramello,colore DORATO.
	Fermentazione alta 7,0%
	PERONI DOPPIO MALTO ITALIA  0,50 Bottiglia                5
	Gusto intenso ed equilibrato con aroma di cereali e malto tostato, leggermente speziato, colore ORO INTENSO.
	Fermentazione bassa 6,6%
	PERONI ROSSA ITALIA  0,50 Bottiglia                5
	Gusto corposo e allo stesso tempo facile da bere,dal caldo aroma di malto e caramello,colore ROSSO RUBINO.
	Fermentazione bassa 5,2%
	LEFFE  BLONDE  BELGIO  0,33 Bottiglia                5
	Gusto maltato di caramello,fruttato e speziato,colore BIONDO RAME.
	Fermentazione alta  6,6%
	LEFFE ROUGE BELGIO  0,33 Bottiglia                5
	Gusto maltato con retrogusto erbaceo,colore AMBRATO.
	Fermentazione alta  6,6%
	HEINEKEN OLANDESE  0,66 Bottiglia                4
	Gusto equilibrato con aroma maltato e luppolato, colore ORO CHIARO.
	Fermentazione bassa  5,0%
	MENABREA  0,66 Bottiglia                5
	Gusto notevolmente equilibrato con sentore floreale e fruttato,colore GIALLO PAGLIERINO.
	Fermentazione bassa  4,80%
	ICHNUSA NON FILTRATA SARDEGNA  0,33 Bottiglia                3,5
	Gusto delicato con retrogusto erbaceo,note di albicocca,colore CHIARO LEGGERMENTE TORBIDO.
	Fermentazione bassa  5,0%
	MESSINA NON FILTRATA AI CRISTALLI DI SALE SICILIA 0,33 Bottiglia                3,5
	Gusto morbido,fine ed equilibrato,aroma floreale e fruttato,colore DORATO, NATURALMENTE OPALESCENTE.
	Fermentazione bassa  5,0%
	TENNENT'S 0,33 Bottiglia
	Gusto dolciastro con sentori amari del luppolo con finale di caramello, colore GIALLO INTENSO CON RIFLESSI RAMATI 3
	PERONI CAPRI 0,33 Bottiglia
	Chiara rinfrescante e facile da bere, poco amara e con un grado alcolico inferiore alla media  4,2%, note di limone 3
	e un leggero tocco di foglie di ulivo, che gli regalano freschezza e ammorbidiscono il gusto.
	Peroni 0,33 Bottiglia
	Giallo oro, gusto moderatamente amaro , equilibrato di luppolo e malto e con un grado alcolico   4,7%. 2
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