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NOS GLACES ARTISANALES

‘*? y Cafe
m Glace café 100% Arabica aux aromes
- fins sans amertume

) Chocolat

Glace au chocolat noir intense, au cacao et coeur
de Guanaja 80% de la maison Valrhona®

Caramel au beurre

demi-sel d’Isigny AOP

Au caramel au beurre demi-sel d’lsigny AOP
avec morceaux de caramel

L™ "r’-

{¢ Popcorn 6 <
f-\. ¥ Glace avec inclusions de popcorn enrobées de "_& & |
\“L chocolat. [

Un retour en enfance assuré

\
" Barre choconut’s :f
Ala pate de noisette, amande, copeaux de chocolat au lait

et marbrage chocolat noisette

Menthe chocolat

Glace a la menthe avec ses inclusions de copeaux
de chocolat noir 61%.

Paris-Brest

Découvrez cette celebre patisserie en version glacée,
glace noisette avec éclats de noisettes et inclusion de
mini choux

Crumble fruits rouges

Glace a la vanile avec fruits rouges semi-confits,
morceaux de biscuits et coulis de framboise

Pistache
A la pate de pistache de Sicile avec éclats de
pistaches.

Vanille

Glace aux ceufs, a la vanille Bourbon de Madagascar
et beurre d’Echiré.

NOS SORBLTS PLEN fRUT

Coco
Sorbet au lait de coco de 'océan indien
58% de fruits
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Citron G-
Citron de Sicile
29% de fruits

Framboise

C_L ! “/ Framboise

52% de fruits i

' Mangue
p | Mangue Alphonso et Totapuri
:"-\l'; = 45% de fruits

1 boule
3,20€

3 boules
7,50€

U Supplément cr

2 boules
5,70€

eme fouetteée : 1,50€

Ananas
Ananas du Costa Rica
59% de fruits

Pomme Verte
Pomme verte Granny Smith de la vallée du Rhone
52% de fruits

Hibiscus rouge, passion, banane

Infusion maison de fleurs dhibiscus, passion et
banane de Madagascar.
40% de fruits
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NOS COUPES GLACEES

LES CLASSIQUES

DameBlanche. ... 8,00€
Glace vanille, sauce chocolat, meringue,
creme fouettee

Cafeliegois ..., 8,00€
Glace café, sauce café, creme fouettée

Caramelliégois................... 8,00€
Glace caramel beurre salé, sauce
caramel beurre salé, creme fouettée

Pistacheliegois ... 8,00€
Glace pistache, sauce pistache, creme
fouettee

Chocolatliégois ... 8,00€
Glace chocolat, sauce chocolat, creme
fouettée

Coupe Nounours ... 4,80€
Glace vanille, creme fouettée, nounours
guimauve

LES GOURMANDES
Coupe premiere séance ... 8,60€
Glace popcornglace vanille, sauce

caramel beurre salé, creme fouettée,
popcorn

Coupe Macaronade.......... 8,60€
Glace caramel beurre salé, sauce
caramel beurre sale, meringue,
macarons, creme fouettée

Coupe Paris-Brest ... 8,60€

Glace Paris-Brest, glace vanille, sauce
caramel beurre salé, creme fouettée,
éclats de noisettes

Coupe Exotique ..., 8,60€
Sorbet coco, sorbet ananas, sorbet
mangue, coulis exotique, creme fouettee,
rapée de noix coco

LES ALCOOLISEES

Coupe Normande ..., 8,60€
Sorbet pomme verte, calvados

Coupe Colonel ..., 8.,60€
Sorbet citron, vodka

Coupelceberg...ccn. 8,60€
Glace menthe chocolat, pipper menthe,
creme fouettée




NOS DESSERTS

Creme brillee « fabrication maison »

saveur vanille ... 7,50€
Brownies tiede, glace vanille,

creme fouettée. ... 7,50€
Nougat glace ... 7,50€

Coulis fruits rouges, creme fouettee

NOS CREPES

Crepesucre ... e 3,90€
CrépeNutella® ... 4,90€
Crepelemon......eereane. 4,90€
Jus de citron, sucre

Créepechocolat ... 5,00€
Crépe caramel beurre sale .... 5,00€

NOS CAFES £

Tiramisu au cafeé “maison” ......
Panna cotta au choix
sauce caramel beurre salé ou coulis
fruits rouges ou coulis exotique,
creme fouettée

--------------------

Tarte crumble aux pommes, glace

crumble fruits rouges ... 7,50€
Profiteroles « maison » glace vanille,
sauce chocolat (3 choux) 8,50€

Crépe Mont-Blanc
Glace vanille, eclats de noisettes et
meringue, sauce chocolat maison

Crepe Bounty
Sorbet coco, rapéee de noix de coco,
sauce chocolat maison

Creépe Bueno
Glace barre choconut’s, Kinder Bueno®
et eclats de noisettes, sauce chocolat
noisette

THES GOURMR

Assiette de fromage

Cafe gourmand
(accompagné de 3 petits desserts)

The gourmand
(accompagne de 3 petits desserts)

Nous tenons a disposition la liste d’allergénes de nos glaces et sorbets Glaces des Alpes.
Prix nets en euros - taxes et service compris. Photos non contractuelles, suggestions de
présentation. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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